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                            MUNICIPIO DE GUAXUPÉ

EDITAL DE CHAMADA PÚBLICA 002/2015
PROCESSO ADMINISTRATIVO 188/2015
AQUISIÇÃO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL

TIPO DE CHAMADA PÚBLICA: PREÇO PRÉ-DEFINIDO
INTERESSADA: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

A PREFEITURA DO MUNICIPIO DE GUAXUPÉ/MG, localizada na Av. Conde Ribeiro do Valle, 68, Centro, Guaxupé/MG, atendendo a Lei nº 11.947/2009, Resolução/FNDE/CD nº 038/2009, comunica aos interessados que realizará Chamada Publica para aquisição de gêneros alimentícios da Agricultura Familiar para comporem a alimentação escolar das escolas de ensino infantil, fundamental e creches conveniadas do município de Guaxupé/MG, até 31 de dezembro de 2015, no dia 17 de novembro de 2015 as 9:00 (nove) horas na Sala de Licitações da Prefeitura de Guaxupé/MG, Localizada na Av. Conde Ribeiro do Valle, 68, Centro, Guaxupé/MG.
1. OBJETO

O objeto da presente Chamada Pública é a aquisição exclusiva de gêneros alimentícios oriundos da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizações, relacionados e especificados no item 5, que serão destinados ao fornecimento de alimentação nas Instituições Educacionais de Educação Básica da Rede Pública de Ensino do Município, por conta do Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE.

2. DA HABILITAÇÃO (ENVELOPE Nº 1):
2.1 DOCUMENTOS PARA PESSOAS JURÍDICAS (GRUPOS FORMAIS)

I - Cópia da DAP (Declaração de Aptidão ao PRONAF) da pessoa jurídica, para associações e cooperativas;
II - Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas do Ministério da Fazenda (CNPJ); podendo ser retirada no site www.receita.fazenda.gov.br;

III – Certidão Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Dívida Ativa da União, (administrados pela Receita Federal do Brasil e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional); podendo ser retirada no site www.receita.fazenda.gov.br;

IV - Certidão de Regularidade perante á Seguridade Social (INSS); podendo ser retirada no site www.receita.fazenda.gov.br;

V – Certidão de Regularidade com Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS); podendo ser retirada no site www.caixa.gov.br;

VI - Certidão de Regularidade junto à Fazenda do Município do licitante - Certidão Negativa de Débito tanto mobiliário quanto imobiliário ou equivalente;

VII-  Certidão negativa de débitos trabalhistas (CNDT);

VIII – Cópia do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada na Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas, no caso de associações. No caso de empreendimentos familiares, deverá ser apresentada cópia do Contrato Social, registrado em Cartório de Registro Civil de Pessoa Jurídica;
IX – Para produtos de origem animal apresentar documentação comprobatória de Serviço de Inspeção, podendo ser municipal, estadual ou federal;
X – prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso.
2.2 DOCUMENTOS PARA PESSOAS FÍSICAS (GRUPOS INFORMAIS)

I - Cópia da DAP (Declaração de aptidão ao PRONAF) do agricultor familiar participante;

II - Prova de inscrição no Cadastro de Pessoa Física (CPF);
III – Para produtos de origem animal apresentar documentação comprobatória de Serviço de Inspeção, podendo ser municipal, estadual ou federal;
IV – prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso.
V - Inscrição de produtor Rural (Cartão).

3. DA PROPOSTA E PROJETO DE VENDA (ENVELOPE Nº 2):

3.1 A proposta do grupo formal ou informal deve descrever o produto quanto a sua caracterização e a quantidade a ser fornecida. A proposta deve estar acompanhada do projeto de venda, conforme modelo Anexo I do edital. 

3.2 No Envelope nº 02 deverá conter o Projeto de Venda, ao que se segue:
a) Ser formulada em 01 (uma) via, contendo a identificação do grupo informal ou formal no caso de associações ou cooperativas, datada, assinada por seu representante legal;

b) Discriminação completa dos gêneros alimentícios ofertados, conforme especificações do item 5.1 do edital;
c) Serão desclassificadas as propostas que se apresentarem em desconformidade com este edital.
4. DA APRESENTAÇÃO DOS ENVELOPES
Para participação da chamada pública, o agricultor formal ou informal, deverá apresentar os documentos de habilitação e a sua proposta em envelopes distintos, lacrados, não  transparentes,  identificados,  respectivamente,  como  de  n°  1  e  n°  2,  para  o  que  se  sugere  a seguinte inscrição:

À PREFEITURA DO MUNICIPIO DE GUAXUPÉ/MG
EDITAL DE CHAMADA PÚBLICA Nº 002/2015
ENVELOPE “01” – DOCUMENTOS 
PROPONENTE (NOME COMPLETO)

À PREFEITURA DO MUNICIPIO DE GUAXUPÉ/MG
EDITAL DE CHAMADA PÚBLICA Nº 002/2015
ENVELOPE “02” – PROPOSTA

PROPONENTE (NOME COMPLETO)

5. PRODUTOS A SEREM ADQUIRIDOS E PREÇOS JÁ DEFINIDOS PELO MUNICÍPIO:

5.1 A quantidade de gêneros alimentícios a serem adquiridos é estimada com base nos cardápios de alimentação escolar para o período de vigência, elaborados pela nutricionista do Município:
PREÇOS QUE SERÃO PRATICADOS PELO PROGRAMA DE AQUISIÇÃO DE ALIMENTOS

	ITEM
	QTDE
	UNIDADE
	DESCRIÇÃO
	MARCA
	VALOR QUE SERÁ PAGO PELO MUNICIPIO POR ITEM
	TOTAL

	1
	100
	KG
	ABACATE  Destinado ao consumo in natura", apresentando tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme, apresentar grau de maturação que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetem sua aparência e não devem conter substâncias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca. Peso médio de 200g a 400g."
	
	4,73
	

	2
	150
	KG
	ABOBORA TIPO CABOTIA  Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos. Esta classe é constituída por abóbora sem defeitos, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidas rachaduras perfurações e cortes, de forma que sua casca seja aproveitada. Legumes arredondados de casca rugosa com saliências de cor verde escuro ou amarronzada, de polpa alaranjada e carnuda. Tamanho aproximado de 800g a 1 kg.
	
	3,57
	

	3
	120
	KG
	ABOBRINHA BRASILEIRA  Deve apresentar uniformidade quanto ao tamanho e coloração uniformes. Apresentar grau normal de evolução do tamanho, não estarem danificados por qualquer lesão de origem física, mecânica ou por insetos, que afete sua aparência. Não devem conter substâncias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca. Peso médio de 300g a 500g.
	
	3,47
	

	4
	100
	UN
	ACELGA  Extra: Classe constituída por acelga branca esverdeada, com folhas crespas e largas de ótima qualidade, sem defeitos, sem traços de descoloração, turgescentes intactas, firmes, e bem desenvolvidas. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Deverão apresentar coloração e tamanho uniforme e típicos da variedade. Cada unidade com peso aproximado de 800g a 1 kg
	
	3,57
	

	5
	150
	KG
	ACEROLA  In natura, apresentando grau de maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo, com ausência de sujidades, parasitos e larvas, com odor e sabor característico, sem pontos de podridão.
	
	17,50
	

	6
	1600
	UN
	ALFACE  Extra: Parte verde das hortaliças, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. A unidade ou pé deverá ter em média 400g
	
	1,60
	

	7
	200
	KG
	ALHO  bulbo inteiro, nacional, ótima qualidade, firme e intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas. Sem bulbo chocho, brotado, mofado e sem danos por pragas ou doença.   
	
	18,00
	

	8
	80
	MÇ
	ALMEIRAO  Extra: tipo japonês, fresco. Parte verde das hortaliças, sem defeitos, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que lhe alterem sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Peso aproximado do maço = 200g a 350g.
	
	2,10
	

	9
	100
	KG
	BANANA MAÇA  Extra: Deve ser entregue em pencas  tamanho e coloração uniformes  com polpa firme e intacta  devendo ser bem desenvolvida e madura  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Apresentarem grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato
	
	4,77
	

	10
	500
	KG
	BANANA NANICA TAMANHO MEDIO  Extra: Deve ser entregue em pencas, apresentar tamanho, cor e conformação uniformes  em condições adequadas para consumo mediato e imediato  bem desenvolvido com polpa intacta e firme  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Apresentarem grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato
	
	3,43
	

	11
	1600
	KG
	BANANA PRATA  Extra: Deve ser entregue em pencas  tamanho e coloração uniformes  com polpa firme e intacta  devendo ser bem desenvolvida  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Apresentarem grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato
	
	3,37
	

	12
	80
	KG
	BATATA DOCE  Extra: Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos nos legumes defeitos que alterem a sua conformação e aparência. Devem estar limpas, frescas e sãs inteiras firmes, lavadas, escovadas, livres de umidade externa anormal. Não estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência.
	
	4,67
	

	13
	800
	KG
	BATATA INGLEZA  Extra: Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos, graúda. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos nos legumes defeitos que alterem a sua conformação e aparência. Devem estar limpas, frescas e sãs, inteiras firmes, lavadas, escovadas, livres de umidade externa anormal. Não estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência. Não serão aceitos produtos miúdos.
	
	4,03
	

	14
	1000
	POT
	BEBIDA LACTEA FERMENTADA COM POLPA DE FRUTAS  Sabor morango. Ingredientes: Leite integral  soro de leite e/ou soro de leite em pó  Açúcar Cristal  Polpa de Morango  Fermento lático  Estabilizante  Corante Natural Carmim de Cochonilha  Aroma  Conservante sorbato de potássio. Prazo de validade de 45 dias, com fabricação não superior a 10 dias. Embalagem de 1K, tipo barriga.
	
	2,50
	

	15
	160
	KG
	BETERRABA  Extra: Classe constituída por legumes sem defeitos, de primeira. Deverão ser suficientemente desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estarem danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estarem livres de enfermidades, da maior parte possível de terra aderente à casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Não apresentarem rachaduras ou cortes na casca. A polpa deverá estar intacta e limpa. Não serão aceitos produtos miúdos.
	
	3,32
	

	16
	200
	KG
	BISCOITO SALGADO DE POLVILHO  O produto deve ser obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada com polvilho, gordura vegetal, sal e ovos, podendo conter outros ingredientes desde que mencionados na embalagem. Deverá ser isento de gorduras trans, glúten e lactose. deverá ser fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa ou parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados, de caracteres organolépticos anormais.Apresentação:Embalagem de polietileno atóxico transparente com dados de identificação,validade e fabricação.
	
	17,67
	

	17
	200
	KG
	BOLACHA TIPO CASEIRA  Ingredientes: Nata, ovo, sal amoníaco ou fermento, açúcar, sal e farinha de trigo. Embalagem plástica, transparente e atóxica. Produzidos sob avaliação sanitária, sem defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade. Feitos de forma artesanal (ou seja, não produzidos em escala ou por meio de processos industriais) e que se utilizam de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos biscoitos industrializados. Embalados em plástcos resistentes e atóxico, com identificação da data de fabricação e validade, ingredientes que foram utilizados e dados do produtor. Validade mínima de 15 dias, após entrega. Pacotes de 500g ou 1Kg.
	
	15,23
	

	18
	200
	MÇ
	BROCOLIS  Extra: Classe constituída por alimentos frescos, de tamanho e coloração uniformes, sem traços de descoloração. Devem ser bem desenvolvidos  firmes e intactos  isentos de enfermidade e material terroso. Peso do maço aproximadamente de 400 gramas.
	
	4,40
	

	19
	300
	KG
	CEBOLA  Extra: Os bulbos deverão estar frescos limpos e livres de umidade externa anormal no devem apresentar talos grossos brotos. Devem estar isentas de odor pútrido, manchas pretas e mofos. Devem apresentar tamanho médio.
	
	6,83
	

	20
	300
	KG
	CENOURA MÉDIA  Extra: Alimentos de primeira, sem rama, fresca, compacta e firme, limpas e livres de umidade anormal  uniformidade no tamanho e na cor. Não poderão apresentar podridão  Não devem estar moles, nem secos ou murchos  ser isentos de deformações, não devendo estar raladas ou quebradas, ou ainda, apresentar injurias por pragas ou doenças. Não serão aceitas cenouras miúdas.
	
	3,57
	

	21
	150
	MÇ
	CHEIRO VERDE  Cebolinha e salsa  fresca  de primeira  tamanho e coloração uniformes  devendo ser bem desenvolvida  firme e intacta  isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	
	2,23
	

	22
	250
	UN
	CHICORIA  Nacional  Parte verde das hortaliças, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Unidade ou pé com aproximadamente 300 gramas.
	
	1,67
	

	23
	200
	KG
	CHUCHU  Tamanho e coloração uniformes, livre de enfermidades, materiais terrosos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	
	2,47
	

	24
	400
	MÇ
	COUVE  É caracterizada pela coloração verde escura e é utilizada como alimento em seu estado natural. Suas folhas são alongadas e largas, de forma que seu caule também seja aproveitado. Esta classe será constituída por couve sem defeitos, com folhas verdes escuras, sem traços de descoloração turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Maço com aproximadamente 300 gramas.
	
	2,85
	

	25
	80
	UN
	COUVE- FLOR  Fresca  tamanho e coloração uniformes  devendo ser bem desenvolvida  firme e intacta  isenta de enfermidades, material terroso. Sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Peso de cada unidade aproximadamente de 400 gramas, sem as folhas externas.
	
	4,90
	

	26
	40
	MÇ
	ESPINAFRE  Parte verde das hortaliças, sem defeitos, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Maço com aproximadamente 250 gramas.
	
	2,50
	

	27
	1300
	PCT
	FEIJAO CARIOCA TIPO 1 PCT C/ 1 Kg  Tipo carioca tipo 1, safra nova, maquinado, grão inteiro e sadio, livre de sujeiras. A classificação deverá ser grupo 1. Embalagem primária: atóxico, reciclável, com peso liquido de 1 (um) quilo , com data de vencimento de 90 dias.
	
	5,27
	

	28
	150
	KG
	GOIABA  In natura, apresentando grau de maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo, com ausência de sujidades, parasitos e larvas, com odor e sabor característico, sem pontos de podridão.
	
	6,73
	

	29
	50
	KG
	INHAME  É a parte subterrânea desenvolvida de determinada planta utilizada como alimento. É um tubérculo comestível que é a parte branca. Esta classe será constituída por inhame sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não apresentar rachaduras ou cortes nas cascas, a polpa deverá estar intacta e limpa. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	
	4,00
	

	30
	1300
	KG
	LARANJA TAMANHO MEDIO  Frescas e sãs inteiras limpas e apresentar cor, odor e sabor característico. Não devem apresentar podridão dano profundo.  
	
	1,81
	

	31
	9000
	LT
	LEITE PASTEURIZADO  1 Litro  Leite pasteurizado, padronizado e homogeinizado  conservado entre 1 a 10 graus centigrados  teor de matéria gorda igual a 3,0%  validade de 48 horas depois de aberto ,envasado em embalagens de saco de polietileno de baixa densidade, opaco e flexível  e suas condições deverão estar de acordo com a instrução normativa nº 62 de 29/12/2011 e suas posteriores alterações. Deve conter informações dos ingredientes, composição nutricional, data de fabricação, prazo de validade e registro no SIF.
	
	2,45
	

	32
	150
	KG
	LIMAO  Sem manchas, sem amassados ou sinal de produto doente, casca e características de produto saudável.
	
	2,70
	

	33
	300
	KG
	MANDIOCA  É a parte subterrânea desenvolvida de determinada planta utilizada como alimento. É uma raiz comestível de formato alongado sem defeitos, suficientemente desenvolvidas com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidos rachaduras perfurações e cortes. Não apresentar rachaduras ou cortes nas cascas. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	
	2,70
	

	34
	100
	KG
	MANDIOQUINHA SALSA  É a parte subterrânea desenvolvida de determinada planta utilizada como alimento. É uma raiz comestível. Esta classe será constituída por mandioquinha salsa sem defeitos, suficientemente desenvolvidas com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	
	4,43
	

	35
	150
	KG
	MANGA  de primeira, destinado ao consumo “in natura”, apresentando tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme, apresentar grau de maturação que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetem sua aparência e não devem conter substâncias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca. Peso médio de 300g a 700g.
	
	5,23
	

	36
	300
	KG
	MARACUJA  Azedo  tamanho e coloração uniforme  devendo ser bem desenvolvido e maduro  com polpa intacta e firme  livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitos e larvas  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	
	6,90
	

	37
	150
	UN
	MEL DE ABELHA  Mel de abelha silvestre, puro, embalagem de 250ml, com identificação do produto e prazo de validade, mínimo de 12 meses.
	
	8,57
	

	38
	100
	KG
	MORANGO  Morango- destinado ao consumo “in natura”, apresentando tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme, apresentar grau de maturação que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetem sua aparência e não devem conter substâncias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca. Cotar por kg.
	
	19,50
	

	39
	500
	DZ
	OVO CAIPIRA  Caipira, pesando aproximadamente 50grs por unidade, isento de sujidades, fungos, trincas, substâncias tóxicas, cor, odor e sabor anormais. Apresentar identificação do produto e prazo de validade mínimo de 10 dias. Embalagem própria com 12 unidades
	
	6,17
	

	40
	400
	KG
	PÃO CASEIRO  Assado, ingredientes básicos: farinha de trigo, fermento biológico, sal, leite, óleo e ovos. Se doce, acrescido de açúcar. Apresentação em unidades de 30 ou 50 gramas. Deve apresentar descrição do produto, data de fabricação. Validade mínima de 3 dias.
	
	8,83
	

	41
	200
	KG
	PEPINO  Sendo legume de certa espécie de planta utilizado como alimento. É um fruto verde de forma alongada. Esta classe será constituída por pepino sem defeitos, fresco  suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes  não estar danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência  Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	
	3,23
	

	42
	50
	KG
	PIMENTAO  Verde - tamanho e coloração uniformes, sem lesões, cortes ou perfurações.
	
	4,33
	

	43
	100
	KG
	QUEIJO BRANCO FRESCO  Tipo minas, com pouco sal, de 1ªqualidade. Produto livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterar os aspectos normais do produto ou qualquer aparato que venha encobrir possíveis alterações, embalagens que contenham especificados o local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de vencimento. Apresentar ficha técnica assinada pelo responsável técnico pelo estabelecimento
	
	17,88
	

	44
	300
	KG
	QUEIJO TIPO MUÇARELA  Elaborado unicamente com leite de vaca com aspecto de massa semi dura, na cor branco, creme homegeneo, cheiro, e sabor próprios, levemente salgado e resfriado  isento de sujidades, parasitas e larvas  embalado em plástico, selado a vácuo, com validade mínima de 2 meses a contar da data de entrega. Suas condições deve atender a Instrução Normativa nº68, de 12 de Junho de 2006 e com registro no SIF.
	
	21,63
	

	45
	2000
	UN
	RAPADURINHA 30G  Obtidos das primeiras estrações da cana-de-açucar, são compostos principalmente de sacarose, possuem também glicose e frutose, alem de cálcio, fósforo, ferro, provenientes da cana-de-açucar, sem adição de açucares e ou outros produtos químicos. Embalada individualmente ou em pacote com 10 unidades.
	
	0,73
	

	46
	200
	KG
	REPOLHO BRANCO  LISO, FRESCO, DE 1° LINHA, TAMANHO E COLORACAO UNIFORMES,EVENDO SER BEM DESENVOLVIDO, OTIMA QUALIDADE, FIRME E INTACTO, SEM LESOES DE ORIGEM RACHADURAS OU CORTES.Entregar de acordo com a necessidade das escolas ,previamente informada e embalagem plástica, atóxica, resistente e transparente.
	
	2,97
	

	47
	200
	KG
	ROSCA CASEIRA  Assada, ingredientes básicos: farinha de trigo, fermento biológico, sal, leite, óleo, ovos, açúcar e margarina. Apresentação em unidades individuais de aproximadamente 60 gramas ou unitária de 500 gramas. Deve apresentar descrição do produto, data de fabricação. Validade mínima de 03 dias.
	
	8,83
	

	48
	40
	MÇ
	RUCULA  Parte verde das hortaliças, sem defeitos, frescos, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Maço aproximado de 250 gramas.
	
	3,05
	

	49
	800
	KG
	TOMATE TAMANHO MEDIO  de primeira qualidade, frescas, graúda e sãs. No ponto de maturação adequados para o consumo e sem resíduos de agrotóxicos. Com polpa firme e Intacta, com todas as partes comestíveis aproveitáveis, cor e sabor característicos. Não deverão estar danificados por lesões que afetem sua aparência e utilização. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas. Sem lesões de origem física ou mecânica, rachaduras e cortes.
	
	5,23
	

	50
	100
	KG
	VAGEM  Sendo legume de certa espécie de planta utilizado como alimento. É uma variedade de feijão comum adaptado para o consumo como hortaliça, possui um fruto liso e alongado. Esta classe será constituída por vagem sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidas rachaduras, perfurações e cortes. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	
	5,13
	


5.2. A quantidade de gêneros alimentícios a serem adquiridos é estimada com base nos cardápios elaborados por nutricionista Responsável Técnica pelo Programa Nacional de Alimentação Escolar do município de Guaxupé e executados pelas escolas.

5.3. Os produtos deverão ser entregues semanalmente nas escolas de acordo com o cronograma a serem fornecido pela Secretaria Municipal de Educação.
5.4. A pontualidade na entrega das mercadorias para as escolas está vinculada ao cumprimento do Cardápio Nutricional. A não pontualidade na entrega das mercadorias implicará no prejuízo da execução do cardápio e conseqüentes transtornos no balanceamento nutricional.  
6. CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS

6.1 Serão consideradas as propostas classificadas, que preencham as condições fixadas nesta Chamada Pública.

6.2 Cada grupo de fornecedores (formal e/ou informal) deverá obrigatoriamente, ofertar sua quantidade de alimentos, com o preço definido pelo município de Guaxupé e total, observando as condições fixadas nesta Chamada Pública.

6.3. A Comissão Permanente de Licitação classificará as propostas, considerando-se a ordenação crescente dos valores.  
7.  CRITÉRIOS PARA A ESCOLHA DO FORNECEDOR
7.1. Terão preferência os fornecedores locais aos demais, assim entendidos os sediados no território do Município de GUAXUPÉ/MG.

7.2. Não havendo nenhum fornecedor local, terão preferência os fornecedores regionais aos estaduais. Entendem-se como regionais os localizados nos Municípios que fazem divisa com o município de GUAXUPÉ/MG.

7.3. Não havendo fornecedores regionais, adquire-se dos agricultores do território estadual.

7.4. Vencido o critério da localização do fornecedor, terão preferência os agricultores que comprovadamente pertencerem a assentamentos da reforma agrária, comunidades tradicionais indígenas ou comunidades quilombolas aos demais agricultores ou empreendedores familiar rural.

7.5. Os grupos formais terão prioridade aos fornecedores de grupos informais.

7.6. Em caso de empate, será realizado sorteio público entre os fornecedores empatados a fim de estabelecer o vencedor.
8.  PERÍODO DE FORNECIMENTO

8.1. Os produtos deverão ser entregue a partir da assinatura até 31 de dezembro de 2015. 
8.2. Os produtos deverão ser entregues separados nas escolas/creches, por peso ou unidades, em caixas ou sacos plásticos devidamente etiquetados. Serão conferidos na hora da entrega com o responsável pelo recebimento em cada local o peso e a quantidade, que assinará Guia de Recebimento, atestando também a qualidade recebida. Qualquer irregularidade será registrada no ato da entrega e especificada na Guia de Recebimento. Essa Guia será entregue a Coordenadora da Merenda ou Nutricionista na Secretaria de Educação, junto com apresentação da Nota Fiscal.


Antes de entregarem os produtos nas escolas e creches, o fornecedor deverá ir até a Secretaria de Educação para liberação pela Vigilância Sanitária do Município e/ou Responsável Técnico.

Os itens deverão ser entregues pelos fornecedores diretamente nas 23 (vinte e três) unidades (escolas e creches) do Município, de acordo com divisão (peso e quantidade) preestabelecida pela Secretaria de Educação. A entrega será das 7h30 às 10h30 ou das 13h00 às 16h00.


Todos os produtos só serão recebidos com as Guias de Recebimento, emitidas por local e em três vias (Fornecedor, Escola/Creche, Secretaria).

8.3. Todos os produtos deverão atender ao disposto na legislação de alimentos, estabelecida pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária/ Ministério da Saúde e pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento.

9.  RELAÇÃO DAS UNIDADES ESCOLARES A SEREM ATENDIDAS

9.1. Segue abaixo descrito, relação das unidades escolares a serem atendidas, com os produtos da agricultura familiar:

01 - Escola Municipal Coronel Antônio Costa Monteiro - Praça Belo Horizonte, n° 234 – Centro - Telefone: 35 3551-2856 / 3551-7126
02 - Escola Municipal Barão de Guaxupé - Rua Alvarenga Peixoto, n° 19 – Vila Rica - Telefone: 35 3551-2474 / 3551-5467

03 - Escola Municipal Professor José de Sá - Rua José Aniceto Ferreira,155- Jardim Novo Horizonte - Telefone: 35 3551-1969 / 3551-7524

04 - Escola Municipal Delfim Moreira - Rua João Alkimin,221 Centro - Telefone: 35 3551-1512 / 3551-7055

05 - Escola Municipal Dr. Carlos de Souza Ribeiro - Rua Porf.ª Madre Felisa, 131 - Jd Recreio - Telefone: 35 3551-2650 / 3551-7345

06 - Escola Municipal Wagner Ribeiro Macedo - Rua Itaú,501 -Pq. Municípios - Telefone: 35 3551-1041 / 3551-1042

07 - Escola Municipal Yolanda Conti Bertoni - Praça Vereador Mário Bertoni, S/N – Catetos Telefone: 35 3551-1049 / 3551-1042
08 - Escola Municipal Noêmia Costa Monteiro - Rua Capitão João Machado,110 – Centro - Telefone: 35 3551-3290 / 3551-7044

09 - Escola Municipal Educação Infantil Professora Thereza Buffoni - Praça Soldado José Candido 35 Santa Cruz - Telefone: 35 3551-1166 / 3551-7044

10 - Escola Municipal Dona Olímpia Felippe da Silva - Bairro N. Sra de Fátima dos Pinheiros – ZONA RURAL - Telefone: 35 3551-1080

11 - Escola Municipal Dona Olympia Leite Ribeiro - Rod. Jamil Nasser Km4 - ZONA RURAL  - Telefone: 35 3551-1079

12 – Centro de Educação Infantil Professora Alice Smargiassi Silva - Rua Soldado Narciso Leite, 100 - Bairro Santa Cruz - Telefone: (35) 3552-3354 

13 - Creche Recreio Infantil - Arco Íris - Rua Borba Gato, 587 - Bairro Recreio dos Bandeirantes - Telefone: (35) 3551-2208 

14 - Creche Mario Ribeiro do Valle Neto – C. E. I - Rua Itaú, 525 – Parque dos Municípios 1 - Telefone: (35) 3552-3487 

15 - Centro de Educação Infantil Domit Cecílio - Rua Capitão Erasmo de Barros, 467 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-7444 

16 - Centro de Educação Infantil Serafina Stampone Smargiassi - Rua José Zerbini, 515 – Jardim Orminda - Telefone: (35) 3559 1101
17 - Centro Educacional Infantil MEIMEI Criança Feliz - Avenida Felipe Elias Zeitune, 3000 – Centro - Telefone: (35) 3551-7512 / 8825 - 8725

18 - Creche Nossa Senhora Aparecida - Avenida Dona Floriana, 1.436 – Centro - Telefone: (35) 3551-1058

19 - Centro de Educação Infantil Santa Rita - Rua Manoel Machado, 231 – Vila Campanha - Telefone: (35) 3551-5290
20 - Escola Geralda Toledo Russo Educação especial – APAE - Rua Aderico Matiolina, 100 – Jardim Planalto - Telefone: (35) 3551-2245

21 - Colégio Dom Inácio de Educação Básica - Rua Pio Damião, 202 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-7580

22 - E. M. Elias José de Ensino Fundamental – Cieg - Rua Nova Rezende, 130 - Telefone: (35) 3559-1037

23 – Escola Municipal de Educação Infantil Luzia Marcelina da Silveira – Creche Centenário – Av. Dona Floriana, 2460 – Telefone (35) 3551 7904
10. CONTRATAÇÃO

10.1 Uma vez declarado vencedor, o Proponente Vendedor deverá assinar o Contrato de Compra e Venda de gêneros alimentícios, de acordo com o modelo apresentado no anexo III, num prazo máximo de 3 (três) dias.

10.2 O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural deve respeitar o valor máximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por Declaração de Aptidão ao PRONAF (DAP)/ano.

11. DO PAGAMENTO
11.1  O pagamento será realizado até 30 (trinta) dias após a última entrega do mês, mediante apresentação de documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado, vedada à antecipação de pagamento, para cada faturamento. 

11.2 O preço de compra será definido neste edital conforme o seguinte: 

11.2.1  Nas localidades em que não houver definição de preços no âmbito do PAA, os Preços de Referência deverão ser calculados com base em um dos seguintes critérios:

11.2.2 Média dos preços pagos aos Agricultores Familiares por 3 (três) mercados varejistas, priorizando a feira do produtor da agricultura familiar, quando houver; ou

11.2.3 preços vigentes de venda para o varejo, apurado junto aos produtores, cooperativas, associações ou agroindústrias familiares em pesquisa no mercado local ou regional.

11.3 O limite individual de venda do Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural para a alimentação escolar deverá respeitar o valor máximo de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais), por DAP por ano civil;

12. RESULTADO

12.1 A Prefeitura Municipal de Guaxupé/MG divulgará o resultado do processo em até 48 horas após a conclusão dos trabalhos desta chamada pública nos jornais de grande circulação do Estado de Mato Grosso.

13. RESPONSABILIDADE DOS FORNECEDORES

13.1 Os fornecedores que aderirem a este processo declaram que atendem a todas as exigências legais e regulatórias a execução do seu objeto, sujeitando -se, em caso de declaração falsa, às penalidades previstas nos artigos 87 e 88 da Lei nº 8666/1993;
13.2 O fornecedor se compromete a fornecer os gêneros alimentícios conforme o disposto no projeto de venda, anexo I do presente edital, o padrão de identidade e de qualidade estabelecidos na legislação vigente e as especificações técnicas elaboradas pela Coordenadoria de Alimentação Escolar (Resolução RDC nº 259/02 – ANVISA);

13.3 O fornecedor se compromete a fornecer os gêneros alimentícios nos preços estabelecidos nesta chamada pública durante a vigência do contrato;

13.4 O fornecedor se compromete a fornecer os gêneros alimentícios para as escolas relacionadas no item 9, a serem entregues nas próprias escolas e creches relacionadas em seus respectivos endereços. 

13.5 Será de responsabilidade exclusiva do fornecedor o ressarcimento de eventuais prejuízos decorrentes da má qualidade dos produtos ou do atraso no fornecimento.
14. PENALIDADES

14.1 Multa de % (0,33) por dia de atraso, limitada esta a 10 (dez) dias, após o qual será considerado inexecução parcial do contrato;

14.2 Multa de 10% (dez por cento) no caso de inexecução do contrato, cumulada com a pena de suspensão do direito de licitar e o impedimento de contratar com a Administração pelo prazo de 1 ano.
15. DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
15.1 As despesas decorrentes correrão por conta dos recursos constantes no orçamento de 2015 nas dotações orçamentárias:
02.07.07.12.306.0251.2120.3.3.90.30.00 – ficha 512  

02.07.07.12.306.0251.2121.3.3.90.30.00 – ficha 513

16. DISPOSIÇÕES FINAIS

16.1 A participação de qualquer proponente Vendedor no processo implicam a aceitação incondicional, irrevogável e irretratável dos seus termos, regras e condições, assim como dos seus anexos.

17. FORO

17.1 A presente Chamada Pública é regulado pelas leis brasileiras, em especial a Lei 11.947/09 e Resolução FNDE/CD 038/2009, sendo exclusivamente competente o Foro do município de Guaxupé/MG para conhecer e julgar quaisquer questões dele decorrentes.

17.2 Faz parte integrante do presente expediente: 
Anexo I – Projeto de Venda

Anexo II – Minuta do Contrato
Guaxupé/MG, 31 de agosto de 2015.

Elaine Gonçalves Ricciardi Cerdeira
Presidente da CPL
ANEXO I
 Modelo de Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar
	[image: image1.png]
Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE



	PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR

	 

	Projeto para atendimento da chamada pública nº002/2015

	 

	I – IDENTIFICAÇÃO DOS FORNECEDORES

	A – Grupo Formal

	1. Nome do Proponente 
	2. CNPJ
	3. Nº da DAP Jurídica

	
	
	

	4. Endereço
	5. Município
	6.CEP

	
	
	

	7. Nome do representante legal
	8.CPF
	9.DDD/Fone

	
	
	

	10.Banco
	11.Nº da Agência
	12.Nº da Conta Corrente

	
	
	

	 

	B – Grupo Informal

	1. Nome da Entidade Articuladora 
	2.Cadastro no SIBRATER

	
	

	3. Endereço
	4. Município
	5.CEP

	
	
	

	6. CNPJ:
	7. E-mail:
	8.DDD/Fone

	
	
	

	 

	II – FORNECEDORES PARTICIPANTES (APENAS GRUPO INFORMAL)

	 
	1. Nome
	2.CPF
	3.DAP
	4. Banco e nº da Agência 
	5. Nº da Conta Corrente

	1
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	 
	 
	 
	 
	 

	 

	III – IDENTIFICAÇÃO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

	1. Nome da Entidade
	2.CNPJ
	3.Município

	
	
	

	4. Endereço
	5.DDD/Fone

	
	

	6. Nome do representante e e-mail
	7.CPF

	
	

	 

	IV – RELAÇÃO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

	De acordo com o art. 24 da Resolução 38 do FNDE/2009, o limite individual de venda de gêneros alimentícios do Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural será de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por Declaração de Aptidão ao PRONAF - DAP por ano civil.

	

	 

	 
	1. Identificação do Agricultor Familiar
	2. Produto
	3.Unidade
	4.Quantidade
	5.Preço definido pelo município/Unidade
	6.Valor Total 

	1
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	2
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	3
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	4
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	5
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	6
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	7
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	8
	Nome 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Nº DAP
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	 
	 
	Total agricultor
	 

	Total do projeto
	 

	 

	V – TOTALIZAÇÃO POR PRODUTO

	 
	1. Produto
	2.Unidade
	3.Quantidade
	4.Preço definido pelo município/Unidade
	5.Valor Total por Produto

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	Total do projeto:
	 

	 

	 

	VI – DESCREVER OS MECANISMOS DE ENTREGA DOS PRODUTOS

	 

	Declaro estar de acordo com as condições estabelecidas neste projeto e que as informações acima conferem com as condições de fornecimento.

	 

	A - Grupo Formal

	Local e Data:
	   Assinatura do Representante do Grupo Formal

	
	

	B - Grupo Informal

	Local e Data:
	
	Agricultores Fornecedores do Grupo Informal
	Assinatura

	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 

	
	
	
	 
	 


ANEXO II
(MINUTA DO CONTRATO)
CONTRATO DE AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS SEM LICITAÇÃO DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIENTAÇÃO ESCOLAR

(MODELO)

CONTRATO N.º........../2015
A Prefeitura Municipal de Guaxupé/MG, pessoa jurídica de direito público, com sede à Av. Conde Ribeiro do Valle, nº 68 - Centro, inscrita no CNPJ sob n.º 18.663.401/0001-97 representada neste ato pelo (a) Secretário Municipal de Educação, o (a) Sr. (a) _____________________, doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado (nome do grupo formal ou informal), com sede à Av. _____________, n.º____, em (município), inscrita no CNPJ sob n.º ________________________, (para grupo formal), doravante denominado (a) CONTRATADO (A), fundamentados nas disposições Lei n° 11.947/2009, e tendo em vista o que consta na Chamada Pública nº 002/2015, resolvem celebrar o presente contrato mediante as cláusulas que seguem:

CLÁUSULA PRIMEIRA:

1.1. É objeto desta contratação a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, para alunos de educação básica pública matriculados nas escolas municipais de Guaxupé/MG, verba FNDE/PNAE, de acordo com a chamada pública nº 002/2015, o qual fica fazendo parte integrante do presente contrato, independentemente de anexação ou transcrição.

CLÁUSULA SEGUNDA:

2.1. O CONTRATADO se compromete a fornecer os gêneros alimentícios da Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito no Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar parte integrante deste Instrumento.

CLÁUSULA TERCEIRA:

3.1. O limite individual de venda de gêneros alimentícios do Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, neste ato denominados CONTRATADOS, será de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP por ano civil, referente à sua produção, conforme a legislação do Programa Nacional de Alimentação Escolar.

CLÁUSULA QUARTA

4.1. OS CONTRATADOS FORNECEDORES ou as ENTIDADES ARTICULADORAS deverão informar ao Ministério do Desenvolvimento Agrário - MDA os valores individuais de venda dos participantes do Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios, consoante ao Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar, em no máximo 30 dias após a assinatura do contrato, por meio de ferramenta disponibilizada pelo MDA.

CLÁUSULA QUINTA:

5.1. O início para entrega das mercadorias será imediatamente, sendo o prazo do fornecimento até o término da quantidade adquirida ou até ____, _______________ de 2015.

(a) A entrega das gêneros alimentícios deverá ser feita nos locais, dias e quantidades de acordo com a chamada pública n.º 002/2015.
(b) O recebimento das mercadorias dar-se-á mediante apresentação do Termo de Recebimento e as Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsável pela alimentação no local de entrega, consoante o anexo deste Contrato.
CLÁUSULA SEXTA:

6.1. Pelo fornecimento dos gêneros alimentícios, nos quantitativos descritos no Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar, o (a) CONTRATADO (A) receberá o valor total de R$ _____________ (_______________________), conforme listagem anexa a seguir:

	1. Nome do

Agricultor

Familiar
	2. CPF
	3. DAP
	4. Produto
	5. Unidade
	6.Quantidade/

Unidade
	7. Marca (quando for o caso)
	8. Preço Unitário definido pelo município
	9. Valor Total

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


CLÁUSULA SÉTIMA:

7.1. No valor mencionado na cláusula sexta estão incluídas as despesas com frete, recursos humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciários e quaisquer outras despesas necessárias ao cumprimento das obrigações decorrentes do presente contrato.

CLÁUSULA OITAVA:

8.1. As despesas decorrentes do presente contrato correrão à conta das seguintes dotações orçamentárias do exercício 2015:
02.07.07.12.306.0251.2120.3.3.90.30.00 – ficha 512  

02.07.07.12.306.0251.2121.3.3.90.30.00 – ficha 513

CLÁUSULA NONA:

9.1. O CONTRATANTE, após receber os documentos descritos na cláusula Quinta, alínea “b”, e após a tramitação do Processo para instrução e liquidação, efetuará o seu pagamento no valor correspondente às entregas do mês anterior. Não será efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendência de liquidação da obrigação financeira em virtude de penalidade ou inadimplência contratual.

CLÁUSULA DÉCIMA:

10.1. O CONTRATANTE que não seguir a forma de liberação de recursos para pagamento do CONTRATADO FORNECEDOR, deverá pagar multa de 2%, mais juros de 0,1% ao dia, sobre o valor da parcela vencida. Ressalvados os casos quando não efetivados os repasses mensais de recursos do FNDE em tempo hábil.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA:

11.1. Os casos de inadimplência da CONTRATANTE proceder-se-á conforme o § 1º, do art. 20 da Lei n° 11.947/2009 e demais legislações relacionadas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA:

12.1. O CONTRATADO FORNECEDOR deverá guardar pelo prazo de 5 (cinco) anos, cópias das Notas Fiscais de Venda, ou congênere, dos produtos participantes do Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar, estando à disposição para comprovação.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA:

13.1. O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 5 (cinco) anos das Notas Fiscais de Compra, os Termos de Recebimento e Aceitabilidade, apresentados nas prestações de contas, bem como o Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar e documentos anexos, estando à disposição para comprovação.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA:

14.1. É de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO FORNECEDOR o ressarcimento de danos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do contrato, não excluindo ou reduzindo esta responsabilidade à fiscalização.

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA:

15.1. O CONTRATANTE em razão as supremacia dos interesses públicos sobre os interesses particulares poderá:

(a) - modificar unilateralmente o contrato para melhor adequação às finalidades de interesse público, respeitando os direitos do CONTRATADO;

(b) - rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infração contratual ou inaptidão do CONTRATADO;

(c) - fiscalizar a execução do contrato;

(d) - aplicar sanções motivadas pela inexecução total ou parcial do ajuste; Sempre que a CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem culpa do CONTRATADO, deve respeitar o equilíbrio econômico-financeiro, garantindo-lhe o aumento da remuneração respectiva ou a indenização por despesas já realizadas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA:

1.1. A multa aplicada após regular processo administrativo poderá ser descontada dos pagamentos eventualmente devidos pelo CONTRATANTE ou, quando for o caso, cobrada judicialmente.

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA:
17.1. A fiscalização do presente contrato ficará a cargo da Secretaria de Municipal de Educação, da Entidade Executora, do Conselho de Alimentação Escolar – CAE e outras Entidades designadas pelo FNDE.

CLÁUSULA DÉCIMA OITAVA:

18.1. O presente contrato rege-se, ainda, pela chamada pública n.º 002/2015, pela Resolução CD/FNDE nº. 038/2009 e pela Lei n° 11.947/2009 e o dispositivo que a regulamente, em todos os seus termos, a qual será aplicada, também, onde o contrato for omisso.

CLÁUSULA DÉCIMA NONA:

19.1. Este Contrato poderá ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes, resguardadas as suas condições essenciais.

CLÁUSULA VIGÉSIMA
20.1. As comunicações com origem neste contrato deverão ser formais e expressas, por meio de carta, que somente terá validade se enviada mediante registro de recebimento, por correio eletrônico, transmitido pelas partes.

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMEIRA:
21.1. Este Contrato, desde que observada a formalização preliminar à sua efetivação, por carta, consoante Cláusula Vinte, poderá ser rescindido, de pleno direito, independentemente de notificação ou interpelação judicial ou extrajudicial, nos seguintes casos:

(a) - por acordo entre as partes;

(b) pela inobservância de qualquer de suas condições;

(c) - quaisquer dos motivos previstos em lei.

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEGUNDA:

22.1. O presente contrato vigorará da sua assinatura até a entrega total dos produtos adquiridos ou até ______de __________de _________.

CLÁUSULA VIGÉSIMA TERCEIRA:

23.1. Fica convencionado que o Foro para dirimir quaisquer dúvidas e controvérsias oriundas do presente  instrumento, é o da Comarca de Guaxupé/MG, por mais privilegiado que outro possa ser.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em três vias de igual teor e forma, na presença de duas testemunhas.

____________________(município), ____de________ de ________.

_____________________________________________
Secretário Municipal de Educação
_____________________________________________

CONTRATADA

 (agricultores no caso de grupo informal)

TESTEMUNHAS:
1. _____________________________________        2. ______________________________________
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