PREFEITURA MUNICIPAL DE GUAXUPE

ATA DE ABERTURA DE SESSAO DE PREGAO PRESENCIAL N° 75/2019

Processo Licitatorio n° 157/2019
ABERTURA:

As 9:00 horas do dia 19 de julho de 2019, o Pregoeiro JOAO INACIO BERNARDES e sua Equipe de Apoio formada pelos servidores
JOSE AUGUSTO DA SILVEIRA, LUCIA PASQUA e LUIZ CARLOS LEANDRINI reuniram-se na sala de licitagbes da Prefeitura de
Guaxupé, com a finalidade de receber e analisar os envelopes com propostas comerciais € documentos de habilitagdo, do referido
procedimento, visando & Abertura de Processo Licitatério na modalidade Pregdo Presencial - REGISTRO DE PRECOS, por um
periodo de doze (12) meses, para futura e eventual contratagdo de empresa para fornecimento de Carnes Resfriadas e Carnes
Congeladas para compor os géneros alimenticios da alimentagio escolar das Escolas de Ensino Infantil, Fundamental, Médio e para
os Servigos de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos da Secretaria de Desenvolvimento Social da Prefeitura de Guaxupé/MG.

DA PUBLICIDADE:

A Prefeitura disponibilizou o Edital em seu site: www.guaxupe.mg.gov.br e também foi publicado no Diario Oficial dos Municipios
Mineiros, edig&o 2539 do dia 08-07-2019, com o objetivo de divulgagdo do presente certame e, atendendo ao principio constitucional
da publicidade dos atos da administragdo publica.

DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA:

FICHA
538 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 Material de Consumo
573 02.06.03.08.244.0131.2095.3.3.90.30.00 Material de Consumo
769 02.07.02.12.366.1329.2384.3.3.90.30.00 Material de Consumo
826 02.07.07.12.361.0251.2474.3.3.90.30.00 Material de Consumo
827 02.07.07.12.361.0251.2476.3.3.90.30.00 Material de Consumo
828 02.07.07.12.361.0251.2477.3.3.90.30.00 Material de Consumo
829 02.07.07.12.362.0251.2475.3.3.90.30.00 Material de Consumo
830 02.07.07.12.365.0251.2472.3.3.90.30.00 Material de Consumo
831 02.07.07.12.365.0251.2473.3.3.90.30.00 Material de Consumo

EMPRESAS PARTICIPANTES:

MINI MERCADO IRM1AOS SILVEIRA LTDA representada pelo Sr. JORGE APARECIDO DA SILVEIRA
MIQUEIAS DOS REIS CINTRA 11330051602 ME representada pelo Sr. MIQUEIAS DOS REIS CINTRA
FRIOLI FRIGORIFICO OLIVEIRA LTDA representada pelo Sr. VARLENO SANTOS DA SILVA.

FASE DE CREDENCIAMENTO, RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS E CADASTRAMENTO:

Dando inicio a sessdo, o Pregoeiro recebeu os envelopes contendo as propostas comerciais e os documentos de habilitagdo bem
como os documentos de credenciamento dos representantes presentes.

Os envelopes foram rubricados e verificadas suas inviolabilidades pelo Pregoeiro, por sua equipe e pelos licitantes presentes, nao
sendo constatada nenhuma irregularidade quanto a este ato.

Dando sequéncia, os documentos de credenciamento dos representantes das licitantes presentes foram devidamente conferidos, n&o
sendo apontada nenhuma irregularidade.

FASE DE APURAGCAO DAS PROPOSTAS COMERCIAIS:

Nesta fase, o Pregoeiro abriu os envelopes contendo as propostas de precos e realizou-a-classificagdo das licitantes, conforme
dgtermma a legislagéo e demonstrado no mapa de apuracdo das propostas, anexo. As propostas de pregos foram submetidas ao
crivo dos representantes das licitantes e nenhuma falha foi observada em relacao as,mesmas. ’
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUAXUPE

Em continuidade abriu-se a fase de lances verbais e de negociagao direta com as licitantes classificadas conforme demonstra mapa de
apuracéo de lances, anexo.

Pelo Pregoeiro, foram adjudicados os itens do edital as licitantes vencedoras conforme demonstra o mapa de apuracdo resumido de
vencedores e o relatério resumido da situacdo dos itens/lotes, anexos.

FASE DE ABERTURA DOS ENVELOPES DA DOCUMENTACAOQ DE HABILITAGAO:

Procedeu-se a abertura dos envelopes contendo a documentagéo de habilitagdo das licitantes que ofertaram os menores precos, as
quais, apos a apreciagdo dos documentos, mostraram-se em conformidade com as exigéncias do edital, porém a licitante MINI
MERCADO IRM1AOS SILVEIRA LTDA n3o apresentou seu Atestado de Capacidade Técnica original, neste momento foi aberta uma
diligéncia na Prefeitura de Bom Jesus da Penha para comprovar a autenticidade deste Atestado, enviando um e-mail e recebendo
outro com a confirmagao.

DOS RECURSOS:

As licitantes foram consultadas quanto & intengdo de interpor recursos, e uma vez que a sessdo transcorreu de forma célere e
transparente, ndo houve licitante que tivesse tal intengo.

DA CONCLUSAOQ DA SESSAO:

Desta forma, nada mais havendo a relatar, deu-se por encerrada a reunido as 11:47 horas e lavrado o presente registro de
acontecimentos que, depois de lido e achado conforme, segue assinado pelo Pregoeiro, pela Equipe de Apoio e pelos representantes
gque permaneceram até a lavratura do mesmo.

Guaxupé/MG, 19 de julho de 2019.
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Municipio de Guaxupé

Estado de Minas Gerais
Mapa de Apura¢ao Resumido dos Vencedores

Processo: 157/2019 Pregao:  75/2019 Data: 19/07/2019

Vencedor
Iltem  Descrigao Unid. Qtda. Marca Valor Unitario Valor Total Economia Lances

11467-MINI MERCADO IRMAOS SILVEIRA LTDA

CARNE BOVINA TIPO ACEM CUBO RESFRIADA - Carne bovina
magra de primeira categoria no corte acém em cubos de
aproximadamente 30g, resfriada, proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Sem gordura e sebo,
isenta de cartilagens, ossos aditivos ou substancias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas, quimicas e organolépticas). O produto deve
apresentar aspecto proprio de cada espécie, ndo amolecido e nem
pegajoso; cor, cheiro e sabor proprios de cada espécie, sem manchas
esverdeadas. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminacao de gordura, cartilagem e aponevroses). O produto devera
estar acondicionado em embalagem plastica, flexivel, atdxica,
resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificacdo de
tipo de corte, peso, data de processamento e validade. As embalagens
3 devem estar integras, sem sinais de rachaduras na superficie, sem KG 1020 FRIGONOSSA 12,990 132498,00 21,03 96
furos e sem acimulos. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que 0
exponham o produto a contaminagao e/ou deterioracdo. Deverao ser
transportados em veiculos / equipamentos capazes de manter a
temperatura do produto conforme previsto na portaria CVS 15 de
07/11/91 e CVS 5 de 09/04/13, com Certificado de Vistoria concedido
pela Autoridade Sanitaria. O ajudante de transporte deve estar
devidamente uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor
devera apresentar Alvara Sanitario valido durante o periodo vigente do
contrato da licitagdo, obedecer a Portaria SVS/MS N°326, de 30 de
Julho de 1997, o Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017 sobre o
Regulamento da Inspeg&o Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. As entregas serao feitas nas unidades escolares e creches do
municipio trés vezes por semana, conforme previsio da Secretaria de
Educacéo, por meio de mapa de distribuigo.

CARNE SUINA EM ISCAS CONGELADA Tipo pernil, limpa e congelada.

Devera conter no maximo 12% de gordura, ser isenta de cartilagens e

de ossos. Ser embalado a vacuo, em embalagem plastica flexivel,

atoxica, resistente, transparente de acordo com a necessidade da

escola ou creche ( 01 kg, 02 kg ou 05 kg) , que contenha o local de

origem e produgéo, peso, data da embalagem e vencimento. 1030
Transportado em carro refrigerado. Carnes em processo de K5 0 FRIEBHCISSA 11,790 121437,00 908 .
descongelamento nédo seréo recebidas. carimbo do SIF do

estabelecimento lote e validade, registro interno do produto, quantidade

do produto. De boa qualidade. O produto devera ter validade minima de

10 meses e nao podera ter a data de fabricagao anterior a 30 dias, a

partir da data de entrega.

CARNE SUINA TIPO PERNIL EM ISCAS RESFRIADA - Carne suina

tipo pernil, cortada em iscas com medidas aproximadas de 2cmx5cm,

limpa, resfriada. Devera conter no maximo 12% de gordura, ser isenta

de cartilagens, ossos aditivos ou substancias estranhas que sejam

improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais

(fisicas, quimicas e organolépticas). O produto deve apresentar

aspecto proprio de cada espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; cor,

cheiro e sabor préprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas.

Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao

de gordura, cartilagem e aponevroses). O produto devera estar

acondicionado em embalagem plastica, flexivel, atbxica, resistente,

transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificagéo de tipo de corte,

peso, data de processamento e validade. As embalagens devem estar

integras, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem 1030
acumulos. N&o serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o KG 0 FRIGONOSSA 11,450 117935,00 043 4
produto a contaminag&o e/ou deterioragdo. Deverdo ser transportados

em veiculos/equipamentos capazes de manter a temperatura do

produto conforme previsto na portaria CVS 15 de 07/11/91 e CVS 5 de

09/04/13, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade

Sanitaria. O ajudante de transporte deve estar devidamente

uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor devera

apresentar Alvara Sanitério valido durante o periodo vigente do contrato

da licitagdo, obedecer a Portaria SVS/MS N°326, de 30 de Julho de \

1997, o Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017 sobre o \\ ™
Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem \\ -
Animal. As entregas serdo feitas nas unidades escolares e creches do

municipio trés vezes por semana, conforme previsao da Secretaria de /
Educacao, por meio de mapa de distribuic&o.
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Municipio de Guaxupé

Relatérios Pregao

CARNE TIPO PEITO DE FRANGO SEM OSSO CONGELADO
Classificacéo / Caracteristicas gerais: manipulada em condi¢oes
higiénicas sanitarias, provenientes de animais sadios, abatidos sob
inspecéo veterinaria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de - 18°C ou inferior. A porcentagem de agua ou gelo nao
devera ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo de validade minimo de 6
meses. Embalagem: o produto devera estar acondicionado a vacuo em
embalagem plastica, flexivel, atdxica, resistente, transparentes em

em caixa de papelao devidamente

lacrada. Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacao vigente, de forma clara e indelével: nome e enderego do
abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no SIF; identificacao
completa do produto, data de fabricacao, prazo de validade e prazo
méaximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e
conservagao, peso liquido e condi¢des de armazenamento.

CARNE TIPO PEITO DE FRANGO SEM OSSO RESFRIADO -

Manipulado em condi¢des higiénicas sanitarias, provenientes de animais

sadios, abatidos sob inspegao veterinaria, devendo ser resfriado. Ser
isento de 0ssos aditivos ou substancias estranhas que sejam
improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas). O produto deve apresentar
aspecto proprio de cada espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; cor,
cheiro e sabor préprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas. O
produto devera estar acondicionado em embalagem plastica, flexivel,
atoxica, resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com
especificacdo de tipo de corte, peso, data de processamento e
validade. As embalagens devem estar integras, sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos e sem acimulos. No serao

8 aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a
contaminagéo e/ou deterioracdo. Deverdo ser transportados em
veiculos/equipamentos capazes de manter a temperatura do produto
conforme previsto na portaria CVS 15 de 07/11/91 e CVS 5 de
09/04/13, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade
Sanitaria. O ajudante de transporte deve estar devidamente
uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor devera
apresentar Alvara Sanitario valido durante o periodo vigente do contrato
da licitacao, obedecer a Portaria SVS/MS N°326, de 30 de Julho de
1997, o Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017 sobre o
Regulamento da Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. As entregas serdo feitas nas unidades escolares e creches do
municipio trés vezes por semana, conforme previsio da Secretaria de
Educagéo, por meio de mapa de distribuicéo.

pacotes de aproximadamente 2Kg. A embalagem secundaria devera ser

kG 959 FRricoNOSSA

0 11,480

120540,00

ke 190 rRricoNOSSA

0 11,950

125475,00

0,17 5

0,42 -

Total Geral do Vencedor:

617885,00

Processo: 157/2019 Pregdo:  75/2019

Data:

19/07/2019

Vencedor
Iltem  Descrigao

Unid. Qtda. Marca Valor Unitario Valor Total

Economia Lances

12121-MIQUEIAS DOS REIS CINTRA 11330051602 ME

CARNE BOVINA TIPO ACEM MOIDA RESFRIADA - Carne bovina
magra de primeira categoria sem 0sso, no corte acém moida, resfriada,
proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspecao veterinaria. Sem gordura e sebo, isenta de cartilagens, 0ssos
aditivos ou substéncias estranhas que sejam impréprias ao consumo e
que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e
organolépticas). O produto deve apresentar aspecto préprio de cada
espécie, ndo amolecido e nem pegajoso; cor, cheiro e sabor proprios de
cada espécie, sem manchas esverdeadas. Durante o processamento,
deve ser realizada a aparagem (eliminagéo de gordura, cartilagem e
aponevroses). O produto devera estar acondicionado em embalagem
plastica, flexivel, atoxica, resistente, transparentes em pacotes de 1
Kg, com especificagao de tipo de corte, peso, data de processamento e
validade. As embalagens devem estar integras, sem sinais de

4 rachaduras na superficie, sem furos e sem acimulos. Nao serdo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a
contaminagédo e/ou deterioragao. Deverdo ser transportados em
veiculos / equipamentos capazes de manter a temperatura do produto
conforme previsto na portaria CVS 15 de 07/11/91 e CVS 5 de
09/04/13, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade
Sanitaria. O ajudante de transporte deve estar devidamente
uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor devera
apresentar Alvara Sanitario valido durante o periodo vigente do contrato
da licitagdo, obedecer a Portaria SVS/MS N°326, de 30 de Julho de
1997, o Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017 sobre o
Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. As entregas serdo feitas nas unidades escolares e creches do
municipio trés vezes por semana, conforme previsdo da Secretaria de
Educacéo, por meio de mapa de distribuicao.

1050 Casade Carne

KG 0 do Migueias

12,900 135450,00

11,68 14

Total Geral do Vencedor: \ f

135450,00

(4)
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Processo: 157/2019 Pregao:  75/2019 Data: 19/07/2019
Vencedor
Item  Descrigdo Unid. Qtda. Marca Valor Unitario Valor Total Economia Lances

12122-FRIOLI FRIGORIFICO OLIVEIRA LTDA

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA Carne no corte patinho,
provenientes de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspecao veterinaria, sem 0sso. Durante o processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacéo dos excessos de gordura, cartilagem
e aponefroses). A carne bovina moida congelada, no corte patinho
deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao. Devera
conter no maximo, 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de 0ssos
e conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e
transportada a temperatura de 18° C (dezoito graus centigrados
negativos) ou inferior. O produto nao devera apresentar superficie
Umida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacao putrida. Observar as
especificacdes da Norma Técnica de Alimentos 3 NTA 3 do Decreto
Estadual n.°12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais
de alimentos e bebidas. O produto deve apresentar aspecto proprio de
cada espécie, nao amolecido e nem pegajoso; Cor propria de cada
espécie, sem manchas esverdeadas; Cheiro e sabor proprios. Devera
estar congelado, ser embalado a vacuo, em embalagem plastica

4 flexivel, atoxica, resistente, transparente, em pacotes embalados de g 1050  FRIOLISISBI
acordo com a necessidade da escola ou creche (01 kg, 02 kg ou 05 kg). 0 18/8218
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos
e sem acumulos. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminacao e/ou deterioracao. Rotulagem: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagio vigente. O
produto deveréa apresentar validade minima de 10 meses, a partir da
data de entrega. No rétulo da embalagem deverao estar impressos de
forma clara e indelével as seguintes informacdes: 1)Declarar marca;
2)SIF préprio, nome e enderego do abatedouro; 3)ldentificacdo
completa do produto, constando inclusive os dizeres: CARNE BOVINA
DE 1? CATEGORIA (patinho); 4)Data de fabricagao, prazo de validade e
prazo maximo para consumo; 5)temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagao; 6)peso liquido; 7)condicbes de
armazenamento. Transporte: veiculo de transporte em carroceria
fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade
Sanitaria (Artigo 453, paragrafo 4° do Decreto Estadual n.° 12.342/78,
Portaria 15 do Centro de Vigilancia Sanitaria e CVS 6 de 17/11/99 com
data de expedi¢éo ndo anterior a 1996. O ajudante de transporte deve
estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade.

CARNE BOVINA PATINHO CUBO CONGELADA Carne bovina de
primeira categoria no corte patinho em cubos. proveniente de machos
de espécie bovina sadios, abatidos sobre inspegéo veterinaria. Durante
0 processamento, deve ser realizado a aparagem (eliminagao de
gorduras, cartilagem e aponevrose). O produto deve ser livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera- la ou
encobri-la de alguma alteragao. Devera conter no maximo 12% de
gordura, ser isenta de cartilagens, de 0ssos e conter no maximo 3% de
aponevrose. Deve estar congelada e transportada a uma temperatura a
menos 18°C. O produto ndo devera apresentar superficie Umida,
pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacéo putrida. Observar as especificacées da Norma
Técnica de Alimentos 3 NTA 3 do Decreto Estadual n.° 12.436 de
20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e
bebidas. Aspecto proprio de cada espécie, ndo amolecido e nem
pegajoso; Cor propria de cada espécie, sem manchas esverdeadas:
Cheiro proprio; Sabor proprio. O produto devera estar congelado, ser
embalado a vacuo ou embalagem de plastico com fechamento feito
com selamento , flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes
embalados de acordo com a necessidade da escola ou creche (01 kg, 1020  FRIOLI SISBI
2 02kg ou 05 kg). Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na KG 0 04/8218
superficie, sem furos e sem acimulos. Nao serdo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a contaminagao e/ou deterioragéo.
O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rotulo da embalagem deveréo estar impressos de forma clara e
indelével as seguintes informagoes: 1)Declarar marca; 2)Nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF;
3)ldentificacdo completa do produto, constando inclusive os dizeres:
CARNE BOVINA DE 12 CATEGORIA (patinho); 4)Data de fabricacao,
prazo de validade e prazo maximo para consumo; 5)temperatura de
estocagem, armazenamento e conservacéo; 6)peso liquido;
7)condicdes de armazenamento. Transporte: veiculo de transporte em
carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria concedido pela
Autoridade Sanitaria (Artigo 453, paragrafo 4° do Decreto Estadual n.°
12.342/78, Portaria 15 do Centro de Vigilancia Sanitaria e CVS 6 de
17/11/99 com data de expedicao ndo anterior a a 1996. O ajudante de
transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na
unidade. Reembaladas em caixas de papeldo com no maximo 20kg do
produto, lacradas, devidamente identificadas com o nome do
fabricante, marca, peso liquido, SIF do fabricante, lote e validade. O

16,100 169050,00
18,000 183600,00
.l

0,62

2,60
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produto devera ter validade minima de 10 meses e nao podera ter a
data de fabricacao anterior a 30 dias, a partir da data de entrega.

Total Geral do Vencedor:

352650,00

Total Geral da Licitagao:

1105985,00
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