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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO


EDITAL DE LICITAÇÃO
MODALIDADE: PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021
TIPO: MENOR VALOR POR ITEM
LICITAÇÃO EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E MICROEMPREENDEDORES INDIVIDUAIS (Lei Complementar nº 123, com alterações da Lei Complementar nº. 147, de 07 de agosto de 2014).
1. PREÂMBULO
1.1. O Município de Guaxupé, Estado de Minas Gerais, pessoa jurídica de direito público interno, com sede na Avenida Conde Ribeiro do Valle nº 68, Guaxupé/MG, CEP: 37.800-000, inscrito no CNPJ sob o nº 18.663.401/0001-97, torna público a realização do Processo Licitatório nº 216/2021, na modalidade Pregão Presencial nº 086/2021, visando a REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) para o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses, conforme descrição, características, prazos e demais obrigações e informações constantes no Edital e no Termo de Referência do ANEXO I.
1.2. Órgão Requisitante: Secretaria Municipal de Educação; Desenvolvimento Social; Obras e Serviços Públicos; Saúde; Administração; Cultura e Defesa Social
1.3. O Pregão Presencial será regido pela Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002, pela Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006 com as alterações da Lei Complementar nº 147, de 07 de agosto de 2014; pelo Decreto Municipal nº 1.926, de 19 de dezembro de 2017, pelo Decreto Municipal nº 1.339 de 07 de janeiro de 2010 e aplicando-se supletivamente as disposições da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993, e demais normas atinentes à matéria, bem como pelas condições estabelecidas no presente Edital.
1.4. A abertura dos envelopes e a sessão de lances ocorrerão em sessão pública na sala de reuniões da Secretaria Municipal de Administração do Município de Guaxupé, situada na Avenida Conde Ribeiro do Valle, 113 – pavimento superior, Centro - Guaxupé/MG, no dia 09 de setembro de 2021, às 09:00 horas.
1.4.1. Na hipótese de não haver expediente da Administração Municipal na data supradescrita ou ocorrer fato superveniente que impeça a realização da sessão, fica esta, desde já, adiada para o primeiro dia útil subsequente, no mesmo local e horário anteriormente estabelecidos.
1.5. Os trabalhos serão conduzidos pelo Pregoeiro do Município de Guaxupé e sua Equipe de Apoio.
1.6. Constituem anexos deste instrumento convocatório, dele fazendo parte integrante: Anexo I – Termo de Referência; Anexo II – Modelo Apresentação de Proposta; Anexo III – Modelo de Credenciamento; Anexo IV –Modelo Declaração que não emprega menor; Anexo V – Modelo de Declaração de Micro Empresa ou Empresa de Pequeno Porte ou MEI; Anexo VI – Modelo de Superveniência; Anexo VII – Declaração de que no quadro da empresa não há funcionário público do Município de Guaxupé; Anexo VIII – Ata de Registro de Preços.

1.7 - As empresas interessadas na presente Licitação deverão acompanhar a mesma no site do Município, no mesmo endereço eletrônico onde realizaram o download do Edital e onde serão postadas as eventuais alterações, atas, recursos. A empresa interessada poderá, opcionalmente, cadastrar-se neste site, na página onde realizou o download do Edital para ser informada automaticamente, via e-mail, de qualquer novo arquivo relativo ao certame que for colocado no site do Município de Guaxupé/MG.
2 - OBJETO
2.1 - Constitui objeto da presente Licitação a  REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) para o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses, conforme descrição, características, prazos e demais obrigações e informações constantes no Termo de Referência do ANEXO I deste Edital.
3 - CONDIÇÕES GERAIS DE PARTICIPAÇÃO
3.1 - A participação nesta licitação é restrita às Microempresas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e Micro empreendedor Individual (MEI), legalmente autorizados a atuarem no ramo pertinente ao objeto desta licitação, que atendam a todas as exigências contidas neste Edital e que apresentem a documentação solicitada no local, dia e horário informados no preâmbulo deste Edital.
3.1.1 Consideram-se Microempresas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e Micro empreendedor Individual (MEI) aptos à participação no presente certame, aqueles que preenchem os requisitos do artigo 3º da Lei Complementar Federal nº 123/2006.
3.2. Os documentos apresentados deverão ser originais, podendo ser substituídos:
(a) por cópia autenticada em Cartório competente;
(b) por publicação em órgão de Imprensa Oficial;
(c) por cópia acompanhada do original para autenticação na sessão.
3.3. As sociedades anônimas deverão apresentar cópia do balanço publicado e as sociedades limitadas, balanço em que conste, expressamente, o número de folhas do diário em que se ache transcrito, certificado por contador inscrito no Conselho Regional de Contabilidade.
3.4. Somente serão aceitos documentos em vigor ou, quando não declarada a validade pelo emitente, aqueles expedidos há no máximo 60 (sessenta) dias contados da data de recebimento dos envelopes.
3.4.1. A condição elencada no item 3.4 não se aplica aos atestados de Capacidade Técnica, caso exigidos.
3.5. A exigibilidade de documentos já apresentados poderá ser dispensada caso estes já tenham sido apresentados em fase anterior.
3.6. Não poderão participar os interessados que se encontrarem sob falência, concurso de credores, dissolução, liquidação, sob recuperação judicial sem plano de recuperação judicial homologado em juízo, empresas estrangeiras que não funcionam no país, nem aqueles que tenham sido declarados inidôneos para licitar ou contratar com a Administração Pública, ou punidos com suspensão do direito de licitar e contratar com a Administração Pública Municipal bem como os interessados que se enquadrarem em qualquer das hipóteses previstas no Artigo 9º da Lei Federal 8.666/93.
3.6.1. As empresas sob recuperação judicial que vierem a participar do certame deverão apresentar, no envelope de habilitação, seu plano de recuperação judicial homologado em juízo, na forma do original ou autenticado em cartório ou ainda cópia acompanhada do original para autenticação na sessão.
3.6.1.1. As empresas sob recuperação judicial que não apresentarem, no envelope de habilitação, seu plano de recuperação judicial homologado em juízo serão inabilitadas.
3.7. Não poderão participar os interessados enquadrados nas situações previstas no Artigo 9º da Lei Federal nº 8.666/93.
3.8. A participação neste certame implica aceitação de todas as condições estabelecidas neste instrumento convocatório. 
3.9. A observância das vedações deste item 3 e seus subitens é de inteira responsabilidade do Licitante que, pelo descumprimento, sujeita-se às penalidades cabíveis.
4 – CREDENCIAMENTO - OS DOCUMENTOS SOLICITADOS NESTE ITEM DEVERÃO SER APRESENTADOS FORA DOS ENVELOPES. A PROPOSTA DE PREÇO E OS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO DEVEM SER APRESENTADOS JÁ AUTENTICADOS OU ACOMPANHADOS DOS ORIGINAIS PARA AUTENTICAÇÃO NA SESSÃO.
4.1. Na sessão pública para recebimento da documentação de Habilitação e das Propostas Comerciais, o proponente ou seu representante deverá se credenciar para representar a Licitante no certame apresentando cópia dos seguintes documentos, fora dos envelopes, autenticados ou acompanhados dos originais para autenticação:
4.1.1. O credenciamento far-se-á através de instrumento público ou particular (modelo no Anexo III) de mandato, com firma reconhecida, ou documento que comprove os necessários poderes para formular ofertas e lances de preços, e praticar os demais atos pertinentes ao certame, em nome do proponente.
4.1.2. No caso de credenciamento por instrumento particular de mandato, com firma reconhecida de dirigente, sócio ou proprietário da empresa proponente, deverá ser apresentada cópia autenticada ou acompanhada dos originais para autenticação, do respectivo estatuto ou contrato social e da última alteração estatutária ou contratual, no qual sejam expressos os poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura.
4.1.3. Documento com foto do Credenciado; 
4.1.4. Comprovante de inscrição do CNPJ expedido pela Receita Federal do Brasil;
4.1.5. Ato Constitutivo, Estatuto, Contrato Social e suas alterações ou Contrato Consolidado, devidamente registrado em se tratando de sociedades comerciais e, no caso sociedade por ações, acompanhados de documentos de eleição de seus administradores;
4.1.5.1. Caso o pretenso credenciado seja sócio, proprietário, dirigente ou assemelhado da empresa Licitante, a carta de credenciamento ou a procuração pública exigida poderão ser substituídas pela apresentação do Contrato Social e de todas as suas alterações, no qual estejam expressos poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura;
4.1.6. Será admitido apenas 01 (um) representante para cada Licitante credenciada.
4.1.7. Uma vez credenciados, os interessados entregarão os envelopes “Documentação de Habilitação” e “Proposta Comercial” que deverão ser rubricados pelos representantes das Licitantes, devidamente lacrados e apresentados ao Pregoeiro. 
4.1.8. Após o encerramento do credenciamento e identificação dos representantes das empresas proponentes, o Pregoeiro declarará aberta a sessão do Pregão, doravante não se admitindo novos proponentes, dando início ao recebimento dos envelopes contendo a Proposta Comercial e os Documentos de Habilitação, exclusivamente dos participantes devidamente credenciados.
4.2 – MICROEMPRESAS EMPRESAS DE PEQUENO PORTE e MEI
4.2.1 Para fins de concessão de tratamento favorecido, diferenciado e simplificado às Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e MEIs, instituído pela Lei Complementar nº 123/2006, em especial quanto ao artigo 3º e pela Lei Complementar nº 147/2014, as Licitantes deverão apresentar na fase de credenciamento, além dos documentos acima arrolados, o que segue:
4.2.1.1. Declaração de que cumpre os requisitos legais para a qualificação como Microempresa; Empresa de Pequeno Porte ou MEI, se for o caso, estando apta a usufruir o tratamento favorecido estabelecido no Capítulo V – Seção Única, da Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006 (modelo no Anexo V), não sendo admitidas em tais categorias a licitante que deixar de apresentar a sobredita declaração.
5 - ENTREGA DOS ENVELOPES
5.1. A apresentação dos envelopes para participação na licitação será considerada como evidência de que a empresa examinou completamente o Edital e todos os seus Anexos, que os comparou entre si, que obteve do Município de Guaxupé/MG todas as informações satisfatórias sobre quaisquer pontos duvidosos e que considera que o Edital desta licitação e seus Anexos lhe permitiram preparar a proposta de maneira completa e totalmente satisfatória.
5.1.1 - Os envelopes “Proposta Comercial” e “Documentação de Habilitação” deverão ser indevassáveis, devidamente fechados e entregues ao Pregoeiro, na sessão pública de abertura deste certame, conforme endereço até o dia e horário a seguir:
LOCAL: SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO (AVENIDA CONDE RIBEIRO DO VALLE, 113 – PAVIMENTO SUPERIOR – CENTRO, GUAXUPÉ/MG.
DATA: 09 de SETEMBRO de 2021
HORÁRIO: 09:00 HORAS
5.1.2 - Os envelopes deverão indicar em sua parte externa e frontal os seguintes dizeres:
ENVELOPE N º 1 – PROPOSTA COMERCIAL
A/C:  MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ/MG.
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROPONENTE: ________________________________
ENVELOPE N º 2 – DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO
A/C:  MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ/MG.
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROPONENTE: ________________________________
6 - PROPOSTAS COMERCIAIS
6.1 – A Proposta Comercial deverá ser apresentada na Planilha Eletrônica do programa DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP disponibilizado pelo MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ para esse fim, conforme explicado no Anexo II deste edital, devendo constar obrigatoriamente da proposta comercial:
6.1.1 - Nome, número do CNPJ, endereço, e meios de comunicação à distância da licitante;
6.1.2 - PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA NÃO INFERIOR A 60 (SESSENTA) DIAS, contados da data estipulada para a entrega dos envelopes;
6.2 - As propostas não poderão impor condições ou conter opções, somente sendo admitidas propostas que ofertem apenas UM PREÇO e UMA MARCA para cada item do objeto desta licitação.
6.3 – A apresentação da Proposta Comercial pela empresa participante implica na aceitação de que nos preços propostos encontram-se incluídos todos os tributos, encargos sociais e quaisquer outros ônus que porventura possam recair sobre o fornecimento do objeto da presente licitação.
6.4 - A apresentação da Proposta Comercial pela empresa participante implica na aceitação das Condições de Pagamento estabelecidas neste Edital.
7 – HABILITAÇÃO
7.1 - HABILITAÇÃO JURÍDICA
7.1.1 - Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ);
7.1.2 - Ato Constitutivo, Estatuto, Contrato Social e suas alterações ou Contrato Consolidado, devidamente registrado em se tratando de sociedades comerciais e, no caso sociedade por ações, acompanhados de documentos de eleição de seus administradores;
7.2 – QUALIFICAÇÃO TÉCNICA
7.2.1 – Atestado(s) emitido(s) e assinado(s) pelo representante legal da pessoa jurídica de direito público e/ou privado, em nome da licitante, comprovando a capacidade de fornecimento do objeto da Licitação. Os atestados que não demonstrarem real capacitação técnica por fornecimento do objeto desta licitação ou fornecimento de objeto equivalente, levarão à inabilitação do concorrente. O atestado do fornecedor deverá ser em papel timbrado da empresa que está fornecendo o atestado, identificando razão social, endereço completo, CNPJ e Inscrição Estadual (quando houver) da empresa e nome do titular que está atestando.
7.3 – QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA
7.3.1 - BALANÇO PATRIMONIAL do último exercício social (cópia autenticada ou à vista do original);
7.3.1.1 – No caso de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverá ser apresentado o BALANÇO PATRIMONIAL do último exercício social (cópia autenticada ou à vista do original).
7.3.1.1.1 - O Balanço Patrimonial poderá ser substituído pela última Declaração de Imposto de Renda da pessoa jurídica. A declaração de imposto de renda da pessoa jurídica deverá trazer a assinatura do contador da empresa, a indicação do nome do contador e do número do seu registro no Conselho Regional de Contabilidade. NOTA: A assinatura do contador; a indicação do nome do contador e do número do seu registro no Conselho Regional de Contabilidade - CRC - são indispensáveis.
7.3.2 - No caso de empresa recém-criada, a mesma deverá apresentar seu Balanço de Abertura.
7.3.3 - Certidão Negativa de pedido de Falência e Concordata (cópia autenticada ou à vista do original).
7.4 - REGULARIDADE FISCAL
7.4.1 - Certidão de Regularidade expedida pelo INSS;
7.4.2 - Certidão de Regularidade expedida pelo FGTS;
7.4.3 – Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho;
7.4.5 - Certidão de Regularidade expedida pela Fazenda ESTADUAL do Licitante;
7.4.6 - Certidão de Regularidade de Tributos Municipais emitida pela Fazenda do MUNICÍPIO do Licitante (cópia autenticada ou à vista do original).
7.5 – DECLARAÇÕES
7.5.1. Além dos documentos já especificados, o licitante também deverá apresentar no interior do Envelope 02 as seguintes declarações:
7.5.2. Declaração para fins do disposto no inciso V do artigo 27 da Lei Federal nº 8.666 de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1999 (modelo no Anexo IV);
7.5.3. Declaração de que no quadro da empresa não há Funcionário Público do Município de Guaxupé (modelo no Anexo VII);
7.5.4. Declaração de Superveniência (modelo no Anexo VI).
7.6 - MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE
7.6.1. Apresentar toda a documentação exigida para efeito de comprovação de Regularidade Fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição;
7.6.2. Havendo alguma restrição na comprovação da Regularidade Fiscal, será assegurado o prazo de 05 (CINCO) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogável por igual período, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa;
7.6.3. A declaração do vencedor de que trata a alínea 7.6.2, acontecerá no momento imediatamente posterior à fase de habilitação, aguardando-se os prazos de regularização fiscal para a abertura da fase recursal;
7.6.4. A prorrogação do prazo previsto no Item 7.6.2 deverá sempre ser concedida pela Administração, quando requerida pelo licitante, a não ser que exista urgência na contratação, prazo insuficiente para o empenho ou relevante interesse público, devidamente justificados;
7.6.5. A não-regularização da documentação no prazo previsto no Item 7.6.2 implicará decadência do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas no artigo 81 da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993, sendo facultado à Administração convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, ou revogar a Licitação.
OBSERVAÇÕES:
OBS 1: Sob pena de inabilitação, todos os documentos apresentados para habilitação deverão estar em nome do Licitante e, preferencialmente, com número do CNPJ e endereço respectivo, observando-se que:
1 - Se o Licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz;
2 - Se o Licitante for a filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial;
3 - Se o Licitante for matriz, e o executor do contrato for filial, deverão ser apresentados tanto os documentos da matriz quanto os da filial;
4 - Serão dispensados da Licitante filial aqueles documentos que, pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.
OBS 2: SERÃO ACEITOS DOCUMENTOS QUE EXPRESSEM SUA VALIDADE, DESDE QUE EM VIGOR. QUANDO NÃO DECLARADA SUA VALIDADE PELO EMITENTE, SERÃO ACEITOS DOCUMENTOS EXPEDIDOS HÁ, NO MÁXIMO, 60 (SESSENTA) DIAS DA DATA DE ABERTURA DOS ENVELOPES. ESTE LIMITE DE 60(SESSENTA) DIAS NÃO SE APLICA AOS ATESTADOS DE CAPACIDADE TÉCNICA.
OBS 3: NO DIA DA ABERTURA DOS ENVELOPES, A DOCUMENTAÇÃO REFERENTE À REGULARIDADE FISCAL (CERTIDÕES NEGATIVAS) DAS EMPRESAS QUE NÃO SE ENQUADREM COMO ME, EPP OU MEI  DEVERÁ ESTAR NO PRAZO DE VALIDADE.
OBS 4: OS DOCUMENTOS NECESSÁRIOS À HABILITAÇÃO PODERÃO SER APRESENTADOS EM ORIGINAL, POR QUALQUER PROCESSO DE CÓPIA AUTENTICADA POR CARTÓRIO COMPETENTE OU POR SERVIDOR DA ADMINISTRAÇÃO MUNICIPAL DE GUAXUPÉ/MG OU PUBLICAÇÃO EM ÓRGÃO DA IMPRENSA OFICIAL.
OBS 5: CASO ALGUM DOCUMENTO QUE SEJA EXIGIDO EM UMA FASE POSTERIOR, JÁ TENHA SIDO EXIGIDO E APRESENTADO EM UMA FASE ANTERIOR, SE TORNA-SE DESNECESSÁRIA A REAPRESENTAÇÃO DESSE DOCUMENTO.
8 - SESSÃO DO PREGÃO
Após o encerramento do credenciamento e identificação dos representantes das empresas proponentes, o Pregoeiro declarará aberta a sessão do PREGÃO, oportunidade em que não mais aceitará novos proponentes, dando início ao recebimento dos envelopes contendo a Proposta Comercial e os Documentos de Habilitação, exclusivamente dos participantes devidamente credenciados.
8.1 - CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS COMERCIAIS
8.1.1 – Abertos os envelopes de Propostas Comerciais, o Pregoeiro verificará a conformidade destas com os requisitos formais e materiais do edital e o atendimento a todas as especificações e condições estabelecidas neste Edital e seus Anexos, sendo imediatamente desclassificadas aquelas que estiverem em desacordo.
8.1.2 – Dentre as propostas aceitas, o Pregoeiro classificará em primeiro lugar a proposta de menor preço (conforme expresso no Anexo I) e as demais que tenham apresentado propostas em valores sucessivos e superiores em até 10% (dez por cento) à proposta de menor preço, para participarem dos lances verbais.
8.1.3 – Se não houver, no mínimo 3 (três) propostas de preços nas condições definidas na cláusula anterior, o Pregoeiro classificará as melhores propostas subsequentes, até o máximo de 3 (três), para que seus autores participem dos lances verbais, quaisquer que sejam os preços oferecidos nas propostas escritas apresentadas.
8.2 - LANCES VERBAIS
8.2.1. Aos licitantes classificados na forma do item 8.1, será dada a oportunidade para nova disputa, por meio de lances verbais e sucessivos, de valores distintos e decrescentes, a partir do autor da proposta classificada de maior preço e os demais.
8.2.2. Se duas ou mais propostas escritas, em absoluta igualdade de condições, ficarem empatadas, será realizado sorteio para definir a ordem de apresentação dos lances.
8.2.3. Não será permitido o uso de aparelhos telefônicos e similares durante os lances verbais, devendo os representantes credenciados estarem aptos aos lances. Porém, para negociação final, o representante da empresa que estiver com o menor valor no ITEM poderá contatar com a empresa, para sua última proposta.
8.3 – JULGAMENTO
8.3.1 - O critério de julgamento será o de Menor Valor por ITEM.
8.3.2 - Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas as ofertas, o Pregoeiro examinará a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e valor, decidindo motivadamente a respeito.
8.3.2.1 - Caso não se realizem lances verbais, será verificada a conformidade entre a proposta escrita de menor preço e o valor estimado da contratação.
8.3.2.2 - Em havendo apenas uma oferta e desde que atenda a todos os termos do Edital e que seu preço seja compatível com o valor estimado da contratação, esta poderá ser aceita.
8.3.3 - Sendo aceitável a oferta de menor preço, será aberto o envelope contendo a documentação de habilitação do Licitante que a tiver formulado, para confirmação das suas condições habilitatórias.
8.3.4 – Constatado o atendimento pleno às exigências deste Edital, será declarado o proponente vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto para o qual apresentou Proposta. 
8.3.5 - Se a proposta não for aceitável ou se o proponente não atender às exigências habilitatórias, o Pregoeiro examinará as ofertas subsequentes, pela ordem de classificação, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a verificação das condições de habilitação do proponente até a apuração de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo proponente declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto para o qual apresentou proposta.
8.3.6 - Apurada a melhor proposta que atenda ao Edital, o Pregoeiro deverá negociar para que seja obtido um melhor preço.
8.4 - Da reunião, lavrar-se-á Ata Circunstanciada, na qual serão registrados todos os atos do procedimento e as ocorrências relevantes e que, ao final, será assinada pelo Pregoeiro, Equipe de Apoio, e pelos Licitantes.
8.5 - Decididos os recursos ou transcorrido o prazo para sua interposição relativamente ao pregão, o Pregoeiro devolverá, aos licitantes que tiverem suas propostas desclassificadas em todos os itens, os envelopes “DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO” inviolados, podendo, todavia, retê-los até o encerramento da Licitação.
9 – RECURSOS
9.1 - Declarado o vencedor, qualquer Licitante poderá manifestar imediata e motivadamente a intenção de recorrer, cuja síntese será lavrada em ata, sendo concedido o prazo de 03 (três) dias para apresentação das razões de recurso, ficando os demais Licitantes desde logo intimados para apresentar contra-razões em igual número de dias, que começarão a correr contados a partir do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.
9.1.1. O Pregoeiro poderá, no ato de interposição do recurso, exercer juízo de admissibilidade, recebendo ou não o apelo, motivadamente.
9.2 - O Licitante poderá também apresentar as razões do recurso no ato do pregão, as quais serão reduzidas a termo na respectiva ata, ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar contra-razões no prazo de 03 (três) dias, contados da lavratura da ata, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.
9.3 - A falta de manifestação imediata e motivada do Licitante importará a decadência do direito de recurso.
9.4 - O recurso será dirigido à autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a qual poderá reconsiderar sua decisão, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, ou, nesse mesmo prazo, fazê-lo subir, devidamente informado, devendo, neste caso, a decisão ser proferida dentro do prazo de 5 (cinco) dias úteis, contado do recebimento do recurso, sob pena de responsabilidade. 
9.5 - O acolhimento de recurso importará na invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento.
9.6 - O resultado do recurso será divulgado mediante correio eletrônico aos Licitantes interessados e no Portal  do Município de Guaxupé/MG.
10 - ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO
10.1 - Inexistindo interposição de recurso, o Pregoeiro adjudicará o objeto da Licitação ao Licitante vencedor, e encaminhará o processo respectivo para homologação do resultado pela Autoridade Competente.
10.2 – Decididos os recursos porventura interpostos, e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a Autoridade Competente procederá à adjudicação e homologação e determinará a contratação.
11 – DO CONTRATO OU DOCUMENTO EQUIVALENTE
11.1 - Encerrado o procedimento licitatório, o representante legal da proposta vencedora será convocado para firmar Contrato ou retirar Documento Equivalente.
11.1.1 - Caso o adjudicatário não apresente situação regular no ato de assinatura do Contrato/Documento Equivalente, ou recuse-se a assiná-lo, ou retirá-lo, serão convocados os licitantes remanescentes, observada a ordem de classificação, para celebrar o Contrato/Documento Equivalente.
11.2 – O representante legal da empresa vencedora deverá assinar o Contrato/Documento Equivalente, dentro do prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis, a contar do recebimento da comunicação para tal, através de contato telefônico ou por correio eletrônico (e-mail).
11.2.1 – A assinatura do Contrato/Documento Equivalente implica no compromisso assumido pela empresa vencedora de entrega dos produtos licitados.
12 – PAGAMENTO E DOTAÇÃO ORÇAMENTARIA
12.1 - O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias do fornecimento do(s) item(s), acompanhados dos respectivos documentos fiscais. Os pedidos de pagamentos deverão vir devidamente instruídos com a seguinte documentação necessária:
12.1.1 - Atestado de entrega dos serviços emitido pela Secretaria solicitante;
12.1.2 - Primeira via da Nota Fiscal ou Nota Fiscal – Fatura.
12.2 - O pagamento será efetuado por crédito em conta-corrente ou excepcionalmente na Secretaria Municipal de Finanças, a critério desta.
12.2.1 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorreções serão devolvidas à Contratada e seu vencimento passará a contar da entrega das notas fiscais/faturas válidas.
12.3 - As despesas decorrentes da presente licitação serão custeadas pelas seguintes dotações orçamentárias:

	       Ficha: 374 
	 02.06.01.08.122.0052.2056.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 129

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 229

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 156

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 156

	       Ficha: 731 
	 02.07.07.12.361.0251.2474.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 732 
	 02.07.07.12.361.0251.2476.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 733 
	 02.07.07.12.361.0251.2477.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 733 
	 02.07.07.12.361.0251.2477.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 734 
	 02.07.07.12.365.0251.2472.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 734 
	 02.07.07.12.365.0251.2472.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 735 
	 02.07.07.12.365.0251.2473.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 735 
	 02.07.07.12.365.0251.2473.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 789 
	 02.08.03.27.811.0720.2143.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 852 
	 02.09.01.15.452.0052.2157.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 1119 
	 02.11.01.06.182.1001.2428.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 82 
	 02.02.02.04.122.0052.2010.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 299 
	 02.05.03.10.302.0210.2427.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 159


12.4 - Para o exercício de 2022, as despesas oriundas desta licitação serão custeadas pelas dotações correspondentes do exercício de 2021.
13 - SANÇÕES ADMINISTRATIVAS


13.1 - A recusa do adjudicatário em assinar o contrato dentro do prazo estabelecido pela Secretaria de Administração, bem como o atraso e a inexecução, caracterizarão o descumprimento da obrigação assumida e permitirão a aplicação das seguintes sanções pela CONTRATANTE:

a) advertência, que será aplicada sempre por escrito;

b) suspensão temporária do direito de licitar com a Prefeitura Municipal;

c) declaração de inidoneidade para licitar e contratar com a ADMINISTRAÇÃO PÚBLICA, pelo prazo não superior a 5(cinco) anos.

d) multa de 10% (dez por cento) sobre o montante do contrato, em favor da CONTRATANTE.

13.2 - A multa poderá ser aplicada, após regular processo administrativo, garantida a prévia defesa, no caso de descumprimento de qualquer cláusula ou condição do Contrato/Documento Equivalente ou deste Edital, e, em especial, nos seguintes casos:
a) recusa de prestar o objeto;

b) fornecimento e/ou prestação do objeto em desacordo com as especificações. 

13.3 - As sanções previstas neste Capítulo poderão ser aplicadas cumulativamente ou não, de acordo com a gravidade da infração.

13.4 - A sanção de suspensão de participar em licitação e contratar com a Administração Pública poderá ser também, aplicada àqueles que:

a) Retardarem a execução do Pregão;

b) Demonstrarem não possuir idoneidade para contratar com a Administração e;

c) Fizerem declaração falsa ou cometerem fraude fiscal.

13.5 - Na hipótese de multas, a CONTRATADA inadimplente será notificada para recolher aos cofres da CONTRATANTE, no prazo de 10 (dez) dias, a importância das penalidades impostas. No caso de ser mantida a solicitação, será facultado à CONTRATANTE o recolhimento das multas por ocasião do pagamento, através de desconto e compensação no preço.

13.6 - As sanções de advertência, suspensão temporária e declaração de inidoneidade poderão ser aplicadas junto a pena de multa dependendo da gravidade do fato, conforme § 2º do artigo 87 da Lei Federal nº 8.666/93.

13.7 – A aplicação da pena de advertência caberá ao gestor do Contrato/Documento Equivalente e quanto às demais penalidades serão de competência da Secretaria contratante.

13.8 - Para aplicação das penalidades descritas acima será instaurado procedimento administrativo específico, sendo assegurado o direito de defesa prévia a fim de assegurar o contraditório e a ampla defesa, conforme previsto no inciso LV do artigo 5º da Constituição Federal de 1988.

13.9 - O prazo para a apresentação de defesa prévia quanto às penalidades de advertência, multa e suspensão temporária do direito de licitar será de 5 (cinco) dias úteis e para a declaração de inidoneidade para licitar com a Administração Municipal será de 10 (dez) dias da abertura de vista do processo, de acordo com o que preconiza os parágrafos 2º e 3º, ambos do artigo 87 da Lei Federal nº 8.666/93.

13.10 - As ocorrências relacionadas às contratações serão anotadas pelo representante da Administração, nos moldes do artigo 67, § 1º da Lei Federal nº 8.666/93.
14 - EXTENSÃO DAS PENALIDADES

14.1 - A sanção de suspensão de participar em licitação e contratar com a Administração Pública poderá ser também, aplicada àqueles que:
14.2 - Retardarem a execução do Pregão;
14.3 - Demonstrarem não possuir idoneidade para contratar com a Administração e;
14.4 - Fizerem declaração falsa ou cometerem fraude fiscal.
15 – PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS
15.1 - Os pedidos de esclarecimentos relacionados com este edital deverão ser feitos por escrito; serem devidamente assinados; escaneados em PDF e o arquivo com a solicitação de esclarecimento encaminhado ao Pregoeiro através do e-mail: prefeituragxp@yahoo.com.br
15.1.1 – Será de responsabilidade da empresa consulente confirmar o recebimento de seu e-mail com o pedido de esclarecimento pelo Município de Guaxupé/MG, através do telefone (35)3559 – 1021. Tal se faz necessário para prevenir que eventuais falhas no sistema de envio/recebimento de e-mail impossibilitem a chegada do mesmo até o Município, inviabilizando assim a resposta ao esclarecimento solicitado. A confirmação de recebimento do e-mail deverá ser solicitada através do retorno do e-mail original com a anotação da confirmação de seu recebimento.
15.2. - Somente serão aceitos pedidos de esclarecimentos até 03(três) dias úteis antes da data da apresentação dos envelopes “Documentos de Habilitação” e “Proposta Comercial”.

15.2.1 - Não sendo feito neste prazo, pressupõe-se que os elementos fornecidos no edital são suficientemente claros e precisos para permitir a apresentação dos Documentos de Habilitação e da Proposta, não cabendo, portanto, às empresas participantes, direito a qualquer reclamação posterior. 

16 - DISPOSIÇÕES GERAIS

16.1 - Este Edital deverá ser lido e interpretado na íntegra, e após apresentação da Documentação de Habilitação e da Proposta Comercial não serão aceitas alegações de desconhecimento ou discordância de seus termos.
16.2 - Será dada vista aos proponentes interessados tanto das Propostas Comerciais como dos Documentos de Habilitação apresentados na sessão.
16.3 - É facultado ao Pregoeiro ou à Autoridade Superior em qualquer fase do julgamento promover diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo e a aferição do ofertado, bem como solicitar a Órgãos competentes a elaboração de pareceres técnicos destinados a fundamentar as decisões.
16.4 - É vedado ao licitante retirar sua proposta ou parte dela após a abertura da sessão do Pregão, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.
16.5 - A presente Licitação somente poderá ser revogada por razões de interesse público, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, ou anulada, em todo ou em parte, por ilegalidade de ofício ou por provocação de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente comprovado.
16.6 – O Pregoeiro, no interesse da Administração, poderá relevar omissões puramente formais observadas na documentação e proposta, desde que não contrariem a legislação vigente e não comprometam a lisura da licitação sendo possível a promoção de diligência destinada a esclarecer ou a complementar a instrução do processo.
16.7. A impugnação ao Edital terá lugar nas condições de que dispõem os parágrafos I, II e III do Artigo 41 da Lei Federal nº 8.666/93. 

16.7.1. A impugnação deverá ser protocolada exclusivamente na Secretaria Municipal de Administração do Município de Guaxupé, localizada na Avenida Conde Ribeiro do Valle, nº 113 – pavimento superior - Centro Guaxupé/MG – CEP: 37.800–000, no horário das 09:00 às 16:00 horas.

16.7.2. Não serão aceitas impugnações enviadas via “e-mail”, internet ou qualquer outro meio de comunicação.

16.8. Das decisões da Administração caberão recursos administrativos nos termos de que dispõem os artigos 109 e 110 da Lei Federal nº 8.666/93. 

16.9. Os casos omissos serão submetidos a parecer da Procuradoria Geral do Município de Guaxupé/MG.
16.10. Para dirimir controvérsias decorrentes deste edital o foro competente é o da Comarca de Guaxupé.

Município de Guaxupé/MG, 23 de agosto 2021.
Rafael Augusto Olinto
Secretário Municipal de Administração
	 ANEXO I

	TERMO DE REFERÊNCIA

	Pregão nº 086/2021
	Unidades Requisitantes: Diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG.
	Data da Abertura: 09 de setembro de 2021

	OBJETO:  REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) para o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses.


DESCRIÇÃO DOS ITENS

	ITEM
	QTDE
	UNID
	DESCRIÇÃO
	VALOR UNITÁRIO DE REFERENCIA
	VALOR TOTAL DE REFERENCIA

	1
	2400
	KG
	ABACATE  - 1ª qualidade, tamanho e coloração, uniformes, consumo Imediato e em escala, características: produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, sem danos físicos oriundos do manuseio e transporte.
	4,42
	10608,00

	2
	13500
	UN
	ABACAXI PEROLA  - Extra: Alimento de elevada qualidade, com coroa, sem defeitos, bem desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor e conformação uniformes. Os pedúnculos e a polpa devem estar intactos e uniformes. Não são permitidos manchas ou defeitos na casca. A polpa deve estar intacta e firme. Apresentar grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não conterem substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície da casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Estarem livres de resíduos e fertilizantes. Deve apresentar-se em início de maturação. Tamanho médio de 800g a 1 kg.
	5,16
	69660,00

	3
	3500
	KG
	ABOBORA TIPO CABOTIA  - Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos. Esta classe é constituída por abóbora sem defeitos, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidas rachaduras perfurações e cortes, de forma que sua casca seja aproveitada. Legumes arredondados de casca rugosa com saliências de cor verde escuro ou amarronzado, de polpa alaranjada e carnuda. Tamanho aproximado de 800g a 1 kg.
	3,26
	11410,00

	4
	3000
	KG
	ABOBRINHA BRASILEIRA  - Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos. Deve apresentar uniformidade quanto ao tamanho e coloração uniformes. Apresentar grau normal de evolução do tamanho, não estarem danificados por qualquer lesão de origem física, mecânica ou por insetos, que afete sua aparência. Não devem conter substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes á superfície da casca, estarem isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Peso 300g a 500g.
	4,03
	12090,00

	5
	4800
	UN
	ACELGA  - Extra: Classe constituída por acelga branca esverdeada, com folhas crespas e largas de ótima qualidade, sem defeitos, sem traços de descoloração, turgescentes intactas, firmes, e bem desenvolvidas. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Deverão apresentar coloração e tamanho uniforme e típicos da variedade. Cada unidade com peso aproximado de 800g a 1 kg.
	4,00
	19200,00

	6
	130
	UN
	ACHOCOLATADO EM PO DIET  - Ingredientes: Maltodextrina, cacau lecitinado, vitaminas e minerais (Minerais: ferro, zinco e selênio  Vitaminas: A, D, E, B1, B2, C, Nicotinamida, ácido pantotênico, B6, ácido fólico, B12), edulcorantes artificiais: ciclamato de sódio, aspartame, sacarina sódica e acesulfame de potássio  aromatizante e antiumectante: dióxido de silício. Isento de glúten, podendo conter traços de lactose e soja. Contém fenilalanina. Na embalagem deverá conter as seguintes informações: Indicação do fabricante, tabela nutricional, ingredientes, data de validade e peso. Embalagem de 210g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.
	15,22
	1978,60

	7
	6010
	PCT
	ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO 700 G  - Produto obtido através da mistura dos seguintes Ingredientes: Açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais (ferro zinco e selênio), vitaminas (do complexo B, E e C), sal, emulsificante lecitina de soja e aromatizante. Deverá ser apresentado em sachê contendo 700 gramas. Deverá conter em sua tabela nutricional para cada porção de 20g: Valor energético 74 kcal, carboidratos 18 g, proteínas 0,5 g, gorduras totais 0 g e sódio 51,0 mg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto e número do registro. O produto deverá apresentar validade mínima de 12 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Valor do pacote de 700 gramas.
	8,25
	49582,50

	8
	4680
	PCT
	ACUCAR CRISTAL PACOTE 5 KILOS  - Contendo sacarose, originário do suco da cana, livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e vegetais, contendo aproximadamente 99,2% de glicídios. Embalagem primária transparente, incolor, termossoldado, contendo 5 kg líquidos, devidamente rotulado respeitando a legislação vigente e reembalado em fardo termossoldado, resistente, contendo 6 embalagens primárias com total de 30kg. As embalagens devem conter informações nutricionais. O produto deverá ter validade mínima de 8 meses e não deverá ter a data de fabricação superior a 45 dias da data da entrega.
	15,52
	72633,60

	9
	500
	UN
	ADOÇANTE LIQUIDO 200 ML  - Água, sorbitol, edulcorantes artificiais: sacarina sódica e ciclamato de sódio e conservadores: Ácido benzóico, metilparbeno. A embalagem deve ser frascos de polietileno atóxico, com 200ml. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número de lote, quantidade do produto, número de registro. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Registro no ministério da saúde. Prazo de validade superior a 10 meses. Deve estar de acordo com a portaria 38 de 13/01/98 da ANVISA.
	5,65
	2825,00

	10
	2800
	MÇ
	AGRIAO  - Folhas integras, firmes e sem áreas escuras, com coloração e tamanho uniformes. Isente de sujidades e livres de resíduos de fertilizantes. Maços acondicionados em sacos transparentes.
	4,40
	12320,00

	11
	6000
	UN
	ALFACE CRESPA  - Parte verde das hortaliças, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. A unidade ou pé deverá ter em média 400g.
	2,68
	16080,00

	12
	5000
	UN
	ALFACE ROXA  - Sem defeitos, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. A unidade ou pé deverá ter em média 400g.
	3,03
	15150,00

	13
	1700
	KG
	ALHO  - Bulbo inteiro, nacional, ótima qualidade, firme e intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas. Sem bulbo chocho, brotado, mofado e sem danos por pragas ou doença.  
	21,81
	37077,00

	14
	1400
	MÇ
	ALMEIRAO  - Parte verde das hortaliças, de elevada qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, devendo ser bem desenvolvida, isenta de enfermidades ou danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio do transporte. Sem sujidade, parasitas ou larvas ou outros defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade.
	3,03
	4242,00

	15
	200
	LATA
	AMEIXA EM CALDAS. De primeira qualidade. Embalagem com dizeres de rotulagem, data de fabricação e prazo de validade. Doce da fruta ameixa, tipo calda. Apresentação em embalagens de 450 gramas. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega
	19,49
	3898,00

	16
	5000
	KG
	AMEIXA PRETA FRESCA  - Com aroma, cor e sabor característicos. Apresentar grau de maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo imediato e em escala. Não serão permitidos defeitos de natureza física ou mecânica, que afete sua aparência, a casca e a polpa. Deverão estar intactas e firmes.
	38,35
	191750,00

	17
	800
	PCT
	AMENDOIM CRU COM CASCA  - Produto de primeira (1ª) qualidade, com casca, inteiro, em embalagem primária, saco polietileno, atóxico, resistente, validade mínima de 1 ano a partir da data de entrega. Embalagem de 500g, contendo especificação sobre o produto, origem, peso, data de fabricação e data de validade.
	14,03
	11224,00

	18
	600
	KG
	AMIDO DE MILHO KG  - Produto amiláceo extraído de milho. Fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Não poderá apresentar umidade, fermentação ou ranço. Deve produzir ligeira crepitação quando comprimido entre os dedos. Não deverá apresentar resíduo ou impurezas, bolor ou cheiro não característico. A embalagem deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plásticos reforçados ou caixas, com peso liquido de 1 KG, conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. A embalagem secundária deverá ser em sacos plásticos ou caixas de papelão preconizadas pela legislação vigente. O produto deverá ter validade mínima de 12 meses e não deverá ter a data de fabricação superior a 45 dias da data da entrega.
	7,73
	4638,00

	19
	1000
	KG
	APRESUNTADO  cozido, obtido de carnes de suíno sadio  com aspecto, cheiro, cor e sabor próprios  isento de sujidades, parasitas e larvas  acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, com validade mínima de 2 meses a contar data de entrega. Apresentação em fatias
	19,10
	19100,00

	20
	35000
	PCT
	ARROZ TIPO 1 - PACOTE 1 KG  - Agulhinha, tipo 1, longo e fino  constituídos de grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em embalagem de 5 quilos em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos e não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo acondicionados em fardos lacrados. O fator de rendimento deve ser de pelo menos 2 vezes ao do peso inicial. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega e deverá ter a data de fabricação inferior a 45 (quarenta e cinco) dias na data de entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a legislação vigente  produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. Valor do pacote.
	6,24
	218400,00

	21
	6800
	PCT
	ARROZ TIPO 1 - PACOTE 5 KG  - Agulhinha, tipo 1, longo e fino  constituídos de grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em embalagem de 5 quilos em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos e não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo acondicionados em fardos lacrados. O fator de rendimento deve ser de pelo menos 2 vezes ao do peso inicial. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega e deverá ter a data de fabricação inferior a 45 (quarenta e cinco) dias na data de entrega. Suas condições deverão estar de acordo com a legislação vigente  produto sujeito a verificação no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA. Valor do pacote.
	21,67
	147356,00

	22
	600
	PCT
	AVEIA EM FLOCOS FINOS  - Produto resultante da moagem de grãos de aveia após limpeza e classificação, acondicionada em embalagem plástica de polipropileno, resistente e transparente de 500g, original do fabricante, com especificações do produto, informações sobre o fabricante, prazo de validade e lote. Cotar pacote 500g.
	8,32
	4992,00

	23
	500
	SC
	AZEITONAS VERDES, COM CAROÇO, PESO DRENADO 200 GRAMAS  Conservadas em salmora, devendo apresentar frutos graúdos, saudáveis, sem manchas ou sinais de fungos,manchas e ausência de turbidez na salmoura.Apresentação: embaladas em sache original da marca, hermeticamente fechado, devendo conter externamente na embalagem, os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto, data de validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pct de 200g drenado.  
	6,75
	3375,00

	24
	300
	UN
	BACON. INGREDIENTES DE CARNE SUÍNA, APRESENTAÇÃO DEFUMADA As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega do produto. Fornecimento em KG.
	29,39
	8817,00

	25
	2500
	PCT
	BALA MASTIGAVEL SABOR FRUTAS-SORTIDAS  Apresetação: Pacote com 500 gramas, na embalagem deve conter data de validade de no mínimo 3 meses a contar da data de entrega.
	6,91
	17275,00

	26
	7065
	KG
	BANANA NANICA TAMANHO MEDIO  - Extra: Deve ser entregue em pencas, apresentar tamanho, cor e conformação uniformes  em condições adequadas para consumo mediato e imediato  bem desenvolvido com polpa intacta e firme  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Apresentarem grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Peso 90 a 120 gr por unidade.
	4,18
	29531,70

	27
	9000
	KG
	BANANA PRATA  - Extra: Deve ser entregue em pencas  tamanho e coloração uniformes  com polpa firme e intacta  devendo ser bem desenvolvida  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Apresentarem grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Peso 90 g a 120 g por unidade.
	4,29
	38610,00

	28
	3800
	KG
	BATATA DOCE BRANCA  - Porte médio/grande de boa qualidade, fresca, compacta e firme, apresentando tamanho uniforme e suficientemente desenvolvido, estando livres de enfermidade, defeitos graves que alterem a conformação e aparência, sem lesões de origem física/mecânica (rachaduras, perfurações, cortes). Grau de maturação que tal que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato.
	4,03
	15314,00

	29
	18500
	KG
	BATATA INGLESA  - Extra: Classe constituída por legumes de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos, graúda. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos nos legumes defeitos que alterem a sua conformação e aparência. Devem estar limpas, frescas e sãs, inteiras firmes, lavadas, escovadas, livres de umidade externa anormal. Não estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência. Não serão aceitos produtos miúdos.
	3,33
	61605,00

	30
	400
	PCT
	BATATA PALHA PACOTE COM 1KG  Batata inglesa industrializada de maneira aseptica embalada de acordo com praxe do fabricante,devendo conter no rótulo informações nutricionais,peso, lote,data de fabriação e validade.  Apresentação: Pacote om 1 kg
	17,20
	6880,00

	31
	3000
	UN
	BEBIDA DE FRUTA PRONTA PARA BEBER-200 ml  em sabaores a escolher conforme grade do fabricante,contendo suco natural e sem adição de conservantes. Apresentação: Embalagem tetra pack de 200 ml. com canudinho.
	2,22
	6660,00

	32
	4000
	UN
	BEBIDA LÁCTEA PRONTA PARA BEBER 200 ML TETRA PAK  Pronta Para Beber, sabor chocolate, apresentação em 200 ml com canudo acoplado a embalagem e a data da fabricação e validade Mínima de 3 meses a contar da data de entrega
	1,56
	6240,00

	33
	3000
	KG
	BERINJELA  - Comum, de boa qualidade, tamanho e coloração uniformes, firme e intacta, sem lesões de origem física ou mecânica (rachaduras, perfurações ou cortes), em perfeitas condições para o consumo, armazenada de forma que o transporte não causa deterioração.
	4,14
	12420,00

	34
	11200
	KG
	BETERRABA  - Extra: Classe constituída por legumes sem defeitos, de primeira. Deverão ser suficientemente desenvolvidos, com o tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não estarem danificados por quaisquer lesões de origem física ou mecânica que afetam a sua aparência. Estarem livres de enfermidades, da maior parte possível de terra aderente à casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Não apresentarem rachaduras ou cortes na casca. A polpa deverá estar intacta e limpa. Não serão aceitos produtos miúdos.
	3,36
	37632,00

	35
	230
	PCT
	BISCOITO DOCE SEM GLUTEN E SEM LACTOSE  - Biscoitos a base de farinha sem glúten (arroz, milho, quinoa, linhaça, soja, etc). Livre de lactose e gorduras trans. Desenvolvido para dietas de portadores de doença celíaca e intolerância a lactose. Embalagens a partir de 100g.
	3,50
	805,00

	36
	11135
	PCT
	BISCOITO DOCE TIPO MAISENA PACOTE 200 G  - Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, amido, sal, fermentos químicos (bicabornato de amônio e bicabornato de sódio), emulsificante lecitina de soja, melhoradores de farinha protease emetabissulfito de sódio e aromatizante. Contém glúten e derivados da soja. Acondicionada em pacotes de polipropileno, atóxico hermeticamente vedados com 200 g e embalados em caixa de papelão limpa, íntegra e resistente. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 06 meses a partir da data de entrega. As informações nutricionais na porção de 30 g: Valor calórico: 133 kcal  24 g de carboidrato  2,0 g de proteína  3,2 g de gorduras totais  1,5 g de gordura saturada 106 mg de sódio na porção e zero de gordurastrans. COTAR PACOTE DE 200G.
	2,95
	32848,25

	37
	1500
	PCT
	BISCOITO SALGADO INTEGRAL  Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa da farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou não, e outras substâncias permitidas na legislação. Umidade máxima de 6%. Deve conter, no mínimo, os seguintes ingredientes: farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, fibra de trigo ou farinha de trigo integral, açúcar, sal, gordura ou óleo vegetal e fermento químico. Não deve conter gorduras trans. Embalagem primária: Embalagem com, no mínimo, dupla proteção, em polipropileno atóxico, termossoldada, rotulada de acordo com a legislação vigente. Data de validade é no mínimo de 8 meses a partir da data de fabricação. E a de fabricação é de até 30 dias. A embalagem primária ser de tipo que permita que os biscoitos sejam agrupados firmemente, através de uma termossildagem longitudinal e duas transversais. As termossoldagens transversais devem ser do tipo sobre o produto (embalagem “portifólio”) ou entre os materiais internos. Os fechamentos transversal e longitudinal deverão ser uniformes e ter boas características de vedação, apresentando um fitilho na transversal para facilitar a abertura da embalagem. O material da embalagem deve ser composto de BOPP (polipropileno biorientado) transparente termosselável / BOPP metalizado termosselável e deverá possuir TPVA (taxa de permeabilidade ao vapor de água) máximo individual de 1,2g água/m2/dia @ 38ºC/90% UR, em ensaio de caracterização com, no mínimo, quatro corpos-de-prova do material da embalagem.    A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçada, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade e contendo, no máximo, 5,0 kg (cinco quilogramas) de peso líquido. A embalagem deverá ser dimensionada de forma a não permitir a existência de espaços vazios entre as embalagens primárias e os limites da embalagem secundária. A embalagem deve apresentar informações nutricionais. COTAR O VALOR DA EMBALGEM DE 162 GRAMAS COM 6 PACOTINHOS DE 27 GRAMAS.
	4,31
	6465,00

	38
	1500
	UN
	BISCOITO TIPO CREAM-CRACKER 400GR
	4,63
	6945,00

	39
	2000
	UN
	BISCOITO WAFER SABOR CHOCOLATE  Biscoito waffer sabor chocolate, embalagem individualizada 20 a 35g
	1,66
	3320,00

	40
	2000
	UN
	BISCOITO WAFER SABOR MORANGO  Biscoito waffer sabor morango, embalagem individualizada 20 a 35g
	1,66
	3320,00

	41
	3000
	UN
	BOLO RECHEADO COM NO MÍNIMO - 40G.  Ingredientes: massa: açúcar, farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, ovo, gordura vegetal, farinha de soja, sal, fermentos químicos pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de sódio,aromatizante,conservador propionato de cálcio. Recheio: açúcar, gordura vegetal, sal, aromatizantes, conservador sorbato de potássio, estabilizantes monodiglicerídeos e polisorbato 60.CONTÉM GLÚTEN. Elaborado em equipamentos onde se processam produtos com derivados do leite. SABORES SORTIDOS COMO: BAUNILHA COM CHOCOLATE/ CHOCOLATE COM BAUNILHA/ BAUNILHA COM BAUNILHA/ MORANGO. PORÇÃO 60G
	1,56
	4680,00

	42
	5000
	UN
	BOMBOM DE CHOCOLATE AO LEITE - Bombom recheado de 1ª linha, com camada externa em chocolate preto ao leite com camada externa em chocolate preto ao leite e camada interna com crocante de waffer e recheios de amendoim e castanha, brigadeiro ou beijinho
	1,31
	6550,00

	43
	6200
	MÇ
	BROCOLIS  - Ramoso, de boa qualidade, de boa textura e grande número de ramificações laterais, coloração verde brilhante. Folhas firmes sem áreas amareladas, sem sujidades ou outros defeitos que possam alterar sua aparência ou qualidade.
	5,61
	34782,00

	44
	3050
	PCT
	CACAU EM PO - 100%  - Cacau em pó, sem adição de açúcar. Não pode conter glúten. O rótulo deve conter marca, lote, data de embalagem, data de validade, descrição de possíveis alergênicos e informação nutricional. A porção de 20g deve ter 55 calorias, 3,4g de carboidratos, 5,0g de proteínas, 2,4g de gorduras totais, 1,4 g gorduras saturadas e 6,8g de fibra. Embalagem primária, plástica, resistente e transparente, embalagem secundária em papelão. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega. Embalagem de 200 g.
	13,45
	41022,50

	45
	1000
	PCT
	CANELA EM PO  - Cor, odor e sabor característicos. Ingredientes: canela em pó. Embalagem de 8 g contendo o número de registro em órgão competente, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e de vencimento. Apresentar validade superior a 3 (três) meses a partir da data de entrega.
	2,25
	2250,00

	46
	13000
	KG
	CARNE BOVINA TIPO ACEM CUBO RESFRIADA  - Carne bovina magra de primeira categoria no corte acém em cubos de aproximadamente 30g, resfriada, proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Sem gordura e sebo, isenta de cartilagens, ossos aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas, químicas e organolépticas). O produto deve apresentar aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso, cor, cheiro e sabor próprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação de gordura, cartilagem e aponevroses). O produto deverá estar acondicionado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificação de tipo de corte, peso, data de processamento e validade. As embalagens devem estar íntegras, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Deverão ser transportados em veículos/equipamentos capazes de manter a temperatura do produto, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor deverá apresentar Alvará Sanitário válido durante o período vigente do contrato da licitação, obedecer a Portaria SVS/MS Nº326, de 30 de Julho de 1997, o Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017 sobre o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal e suas alterações.
	32,27
	419510,00

	47
	14000
	KG
	CARNE BOVINA TIPO ACEM MOIDA RESFRIADA  - Carne bovina magra de primeira categoria sem osso, no corte acém moída, resfriada, proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Sem gordura e sebo, isenta de cartilagens, ossos aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas, químicas e organolépticas). O produto deve apresentar aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso cor, cheiro e sabor próprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação de gordura, cartilagem e aponevroses). O produto deverá estar acondicionado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificação de tipo de corte, peso, data de processamento e validade. As embalagens devem estar íntegras, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Deverão ser transportados em veículos/equipamentos capazes de manter a temperatura do produto, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor deverá apresentar Alvará Sanitário válido durante o período vigente do contrato da licitação, obedecer a Portaria SVS/MS Nº326, de 30 de Julho de 1997, o Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017 sobre o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal e suas alterações.
	31,47
	440580,00

	48
	12000
	KG
	CARNE BOVINA TIPO PATINHO CUBO CONGELADA  - Carne bovina de primeira categoria no corte patinho em cubos. proveniente de machos de espécie bovina sadios, abatidos sobre inspeção veterinária. Durante o processamento, deve ser realizado a aparagem (eliminação de gorduras, cartilagem e aponevrose). O produto deve ser livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa altera- la ou encobri-la de alguma alteração. Deverá conter no máximo 12% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no máximo 3% de aponevrose. Deve estar congelada e transportada a uma temperatura a menos -18°C. O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações descritas em normas vigentes. Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas. Cheiro próprio. Sabor próprio. O produto deverá estar congelado, ser embalado a vácuo ou embalagem de plástico com fechamento feito com selamento, flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes embalados de acordo com a necessidade da escola ou creche (01 kg, 02 kg ou 05 kg). Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: 1)Declarar marca  2)Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIF  3)Identificação completa do produto, constando inclusive os dizeres: CARNE BOVINA DE 1ª CATEGORIA (patinho)  4)Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo  5)temperatura de estocagem, armazenamento e conservação  6)peso líquido  7)condições de armazenamento. Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada e isotérmico. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. Reembaladas em caixas de papelão com no máximo 20 kg do produto, lacradas, devidamente identificadas com o nome do fabricante, marca, peso líquido, SIF do fabricante, lote e validade. O produto deverá ter validade mínima de 10 meses e não poderá ter a data de fabricação anterior a 30 dias, a partir da data de entrega.
	38,70
	464400,00

	49
	12000
	KG
	CARNE BOVINA TIPO PATINHO MOIDA CONGELADA  - Carne no corte patinho, provenientes de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária, sem osso. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponefroses). A carne bovina moída congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá conter no máximo, 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no máximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e transportada à temperatura de - 18º C (dezoito graus centígrados negativos) ou inferior. O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações descritas em normas vigentes. O produto deve apresentar aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso. Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas Cheiro e sabor próprios. Deverá estar congelado, ser embalado a vácuo, em embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, transparente, em pacotes embalados de acordo com a necessidade da escola ou creche (01 kg, 02 kg ou 05 kg). Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. O produto deverá apresentar validade mínima de 10 meses, a partir da data de entrega. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: 1)Declarar marca  2)SIF próprio, nome e endereço do abatedouro  3)Identificação completa do produto, constando inclusive os dizeres: CARNE BOVINA DE 1ª CATEGORIA (patinho)  4)Data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo para consumo  5)temperatura de estocagem, armazenamento e conservação  6)peso líquido  7)condições de armazenamento. Transporte: veículo de transporte em carroceria fechada e isotérmico. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade.
	37,57
	450840,00

	50
	12000
	KG
	CARNE SUINA TIPO PERNIL EM ISCAS CONGELADA  - Tipo pernil, limpa e congelada. Deverá conter no máximo 12% de gordura, ser isenta de cartilagens e de ossos. Ser embalado a vácuo, em embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, transparente de acordo com a necessidade da escola ou creche (01 kg, 02 kg ou 05 kg), que contenha o local de origem e produção, peso, data da embalagem e vencimento. Transportado em carro com temperaturas a -18ºC. Carnes em processo de descongelamento não serão recebidas. Carimbo do SIF do estabelecimento lote e validade, registro interno do produto, quantidade do produto. De boa qualidade. O produto deverá ter validade mínima de 10 meses e não poderá ter a data de fabricação anterior a 30 dias, a partir da data de entrega.
	19,84
	238080,00

	51
	15000
	KG
	CARNE SUINA TIPO PERNIL EM ISCAS RESFRIADA  - Carne suína tipo pernil, cortada em iscas com medidas aproximadas de 2cmx5cm, limpa, resfriada. Deverá conter no máximo 12% de gordura, ser isenta de cartilagens, ossos aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas, químicas e organolépticas). O produto deve apresentar aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso cor, cheiro e sabor próprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação de gordura, cartilagem e aponevroses). O produto deverá estar acondicionado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificação de tipo de corte, peso, data de processamento e validade. As embalagens devem estar íntegras, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Deverão ser transportados em veículos/equipamentos capazes de manter a temperatura do produto, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor deverá apresentar Alvará Sanitário válido durante o período vigente do contrato da licitação, obedecer a Portaria SVS/MS Nº326, de 30 de Julho de 1997, o Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017 sobre o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal e suas alterações.
	19,89
	298350,00

	52
	14000
	KG
	CARNE TIPO COXA E SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADO  - Classificação/ Características gerais: manipulada em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada à temperatura de - 18ºC ou inferior. A porcentagem de água ou gelo não deverá ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo de validade mínimo de 6 meses. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 1 Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no SIF identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento.
	10,18
	142520,00

	53
	12000
	KG
	CARNE TIPO PEITO DE FRANGO SEM OSSO CONGELADO  - Classificação/ Características gerais: manipulada em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelada e transportada à temperatura de - 18ºC ou inferior. A porcentagem de água ou gelo não deverá ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo de validade mínimo de 6 meses. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 1 Kg. A embalagem secundária deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no SIF identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento.
	14,73
	176760,00

	54
	15000
	KG
	CARNE TIPO PEITO DE FRANGO SEM OSSO RESFRIADO - CORTADO EM CUBOS  - Peito de frango cortado em cubos pequenos de aproximadamente 15g cada. Manipulado em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser resfriado. Ser isento de ossos aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas químicas e organolépticas). O produto deve apresentar aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso cor, cheiro e sabor próprios de cada espécie, sem manchas esverdeadas. O produto deverá estar acondicionado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 1 Kg, com especificação de tipo de corte, peso, data de processamento e validade. As embalagens devem estar íntegras, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Deverão ser transportados em veículos/equipamentos capazes de manter a temperatura do produto, com Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitária. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para a entrega na unidade. O fornecedor deverá apresentar Alvará Sanitário válido durante o período vigente do contrato da licitação, obedecer a Portaria SVS/MS Nº326, de 30 de Julho de 1997, o Decreto nº 9.013, de 29 de março de 2017 sobre o Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal e suas alterações.
	14,35
	215250,00

	55
	4500
	KG
	CEBOLA BRANCA  - Extra: bem desenvolvidas e formadas, estar frescas limpas e livres de umidade externa anormal. Não devem apresentar talos grossos, brotos. Devem estar isentas de odor pútrido, manchas pretas e mofos. Devem apresentar tamanho médio.
	3,60
	16200,00

	56
	14000
	KG
	CENOURA MEDIA  - Extra: Alimentos de primeira, sem rama, fresca, compacta e firme, limpas e livres de umidade anormal  uniformidade no tamanho e na cor. Não poderão apresentar podridão  Não devem estar moles, nem secos ou murchos  ser isentos de deformações, não devendo estar raladas ou quebradas, ou ainda, apresentar injurias por pragas ou doenças. Não serão aceitas cenouras miúdas.
	3,01
	42140,00

	57
	3200
	MÇ
	CHEIRO VERDE  - Mistura de salsa com cebolinha (50%) - frescas. Isento de sujeiras e pragas. Cada maço com aproximadamente 150 gramas.
	3,07
	9824,00

	58
	3500
	UN
	CHICORIA  - Nacional  Parte verde das hortaliças, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos que altere sua conformação e aparência típica. Devem ser frescas, isentas de insetos e enfermidades e danos por eles provocados, estarem livres de folhas externas sujas de terra aderente. Unidade ou pé com aproximadamente 300 gramas.
	4,09
	14315,00

	59
	1665
	KG
	CHOCOLATE EM PO 50% CACAU - 1 KG  - Ingredientes: cacau alcalino em pó e açúcar, não pode conter glúten. O produto deve estar íntegro, sem sujidades ou materiais estranhos, acondicionado em sachê contendo no mínimo 1 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número de lote, data de validade, quantidade do produto e número do registro. A porção de 20g deve conter 67 kcal, 12g de carboidratos, 2,5g de proteínas, 1,1 g de gorduras totais, 3,3 g de fibras e zero de sódio. O produto deverá apresentar validade mínima de 12 meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.
	28,92
	48151,80

	60
	500
	UN
	CHOCOLATE GRANULADO.  Em embalagem de 400 gramas Composição: cacau em pó (mínimo de 50% de cacau) e lecitina de soja, estabilizante. Não poderá conter a adição de gordura e óleos estranhos à qualquer tipo de chocolate.
	5,69
	2845,00

	61
	1300
	KG
	CHUCHU  - Tamanho e coloração uniformes, livre de enfermidades, materiais terrosos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	3,09
	4017,00

	62
	1300
	PCT
	COCO RALADO SEM AÇUCAR PACOTE DE 100 G  - Polpa de coco desidratada. Adicionado de conservante INS223. Não pode conter glúten. A porção de 12g, com 74 calorias, 2 g de carboidratos, 1 g proteínas, 7,2 g de gorduras totais, 6,6g de gorduras saturadas, 1,7g de fibra, 8 mg de sódio. Pacote com 100 g.
	4,01
	5213,00

	63
	200
	PCT
	COLORAU  - Obtido de frutos maduros de urucum, limpos, dessecados e moído, de primeira, constituído de matéria prima de boa qualidade, misturados ao fubá ou farinha de mandioca, não deve conter adição de sal, não deve conter aditivos químicos conservantes. Apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor característico do produto. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais. Data de validade de no mínimo 6 meses da data de entrega. Deve seguir a resolução - RDC nº 276, de 22 de setembro de 2005 e as demais normas vigentes. Embalagens: plástica atóxica, resistente, de 500g.
	7,94
	1588,00

	64
	3500
	UN
	COUVE- FLOR  - Tipo extra, talos firmes, buquê sem espaços, sem manchas e parasitas, com folgas externas turgescentes de qualidade de padrão comercial.
	6,13
	21455,00

	65
	5000
	MÇ
	COUVE MANTEIGA  - É caracterizada pela coloração verde escura e é utilizada como alimento em seu estado natural. Suas folhas são alongadas e largas, de forma que seu caule também seja aproveitado. Esta classe será constituída por couve sem defeitos, com folhas verdes escuras, sem traços de descoloração turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Maço com aproximadamente 300 gramas.
	3,11
	15550,00

	66
	200
	PCT
	CRAVO DA INDIA  - Produto natural, embalado em saco de polietileno atóxico, transparente e resistente, embalagem com 8 g. Data de fabricação e validade.
	2,57
	514,00

	67
	1000
	UN
	CREME DE LEITE 200 GR  Origem animal, embalado tetra pack, limpa, isenta de ferrugem, não amassada, não estufada, resistente. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, quantidade do produto. Atender as exigências do Ministério da Agricultura e DIPOA, conforme Portaria 369 de 04/09/1997 e do Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de origem Animal. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Apresentação Peso aproximado 200 gramas.
	3,26
	3260,00

	68
	800
	UN
	DOCE DE LEITE PASTOSO. Doce leite, com ingredientes: leite,açúcar,glicose e bicarbonato de sódio, do tipo cremoso e apresentação em embalagens de 400 gramas de que devem conter informações nutricionais, data de fabricação e validade mínima de 6 meses.
	8,99
	7192,00

	69
	400
	PCT
	ERVA DOCE  - Sementes de erva doce  isento de sujidades, fragmentos de insetos e outros materiais estranhos. Embalado em saco de polietileno atóxico, transparente e resistente. Embalagem com 8 g.
	2,19
	876,00

	70
	200
	LT
	ERVILHA EM CONSERVA LATA 2 KG  em conserva, com os seguintes ingredientes: ervilha, água, sal e açúcar As embalagens devem conter informações nutricionais, data de fabricação e validade mínima de 12 meses.   
	20,01
	4002,00

	71
	3000
	MÇ
	ESPINAFRE  - Hortaliça que possui folhas carnosas de cor verde-escuro deve estar fresco e tenro, sem presença de folhas amareladas, manchadas ou furadas que indiquem a presença de pragas, amarradas formando maços e acondicionadas em sacos plásticos.
	4,08
	12240,00

	72
	4000
	UN
	EXTRATO DE TOMATE SACHE 2 KG  - Composto por tomate, açúcar e sal. Não pode ter outros aditivos. Não pode conter glúten. Embalagem em sachê de 2 kg. A embalagem primária deve ser de polietileno metalizado. Em cada embalagem deve conter os dados de identificação, procedência, informação nutricional, número de lote, data de validade, quantidade do produto e número do benefício. A embalagem para transporte deve ser em caixa de papelão limpa, íntegra, resistente, reforçada e lacrada. A porção de 30 g deve conter: 16 kcal, 3g de carboidratos, 0,9 g de proteínas, 1,2 g de fibras, 115 mg de sódio. Prazo de validade mínimo de 12 meses a partir da data de entrega. COTAR SACHÊ DE 2 KG.
	12,14
	48560,00

	73
	600
	PCT
	FARELO DE AVEIA  - 100 % aveia, o produto deve estar íntegro, isento de sujidades, larvas, parasitas e materiais estranhos, acondicionado em saco plástico apropriado (impermeável, limpo, não violado e resistente), fechado, reembalado em caixa de papel vedada, não amassada e resistente de 500g, a embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, lote, validade, quantidade do produto e atender as especificações técnicas, validade mínima de 12 meses a contar daentrega.
	7,79
	4674,00

	74
	300
	KG
	FARINHA DE MANDIOCA  - Torrada tipo 1. Embalagem de 1 KG em polietileno transparente. Devem ser fabricadas a partir de matérias primas de boa qualidade. Não poderão estar úmidas ou rançosas. Não contém glúten.  Composição máxima na porção de 50g: 33g de carboidratos, 0,7g de proteína, 2,5g de fibra alimentar, 1,2mg de ferro, 12mg de sódio na porção. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. Validade mínima de 08 meses a partir da data de entrega do produto.  
	5,85
	1755,00

	75
	2800
	KG
	FARINHA DE MILHO PCT DE 1 KG  - Amarela, de mesa, moagem média, produto obtido pela ligeira torração do grão de milho, sem fermentação ou sabores rançosos, com umidade máxima de 14%p/p, com acidez máxima de 2%p/p, com no mínimo de 6% de proteína, em embalagem de 1kg, com a inscrição no rótulo de não contém glúten" e não conter traços de trigo. Validade minima de 6 (seis) meses após a entrega."
	6,47
	18116,00

	76
	3000
	KG
	FARINHA DE TRIGO INTEGRAL PCT 1 KG  - Ingredientes: farinha de trigo integral. Contém glúten. Prazo de validade a partir da data de entrega de no mínimo 4 meses. Composição mínima na porção de 50g, 161 calorias, 32 g de carboidratos, 5,4g de proteínas, 1,1g de gorduras totais, 5,1g de fibras, 0g de gorduras trans.
	6,88
	20640,00

	77
	5048
	KG
	FARINHA DE TRIGO PCT COM 1 KG  - Tipo 1: Enriquecida com ferro e ácido fólico, composição mínima de 75 mcg. de ácido fólico e 2,1 mcg de ferro, na porção de 50g, sódio 0g, proteína mínima 5.0g, carboidrato 38g, calorias 172cal Contem glúten. Embalagem conforme a legislação vigente, contendo 01 (um) Kg. Reembalada em fardos contendo até 30 (trinta)Kg. Validade mínima de 12 meses e fabricação não superior a 30 (trinta) dias da entrega do produto. Ingredientes: Farinha de trigo tipo1, enriquecida com ferro e ácido fólico, alimento extraído do grão de trigo especialmente selecionado. Produto de indústria nacional. As embalagens devem conter informações nutricionais.
	3,61
	18223,28

	78
	46000
	KG
	FEIJAO CARIOCA TIPO 1 PCT C/ 1 KG  - Tipo carioca tipo 1, safra nova, maquinado, grão inteiro e sadio, livre de sujeiras. A classificação deverá ser grupo 1. Embalagem primária: atóxico, reciclável, com peso líquido de 1 quilo, com data de vencimento a partir da entrega de no mínimo 120 dias.
	7,90
	363400,00

	79
	6500
	KG
	FEIJAO PRETO - PCT 1 KG  - Tipo 1, classificação grupo 1, safra nova, grão inteiro, aspecto brilhoso, liso, isento de matéria terrosa, pedras ou corpos estranhos, fungos ou parasitas e livre de umidade. Embalagem primária: atóxico, reciclável, com peso líquido de 1 quilo, com data de vencimento de no mínimo 120 dias.
	8,98
	58370,00

	80
	1000
	PCT
	FERMENTO BIOLOGICO FRESCO  - Características técnicas: fermento biológico fresco. Embalagem em tablete com 500 gramas, hermeticamente vedada e resistente com data de fabricação e vencimento. Prazo de validade mínimo 45 dias, com data de fabricação inferior a 7 dias na data da entrega.
	9,26
	9260,00

	81
	1200
	PCT
	FERMENTO BIOLOGICO SECO - INSTANTANEO  - Para pão, a lista de ingredientes deve conter saccharomyces cerevisiæ e emulsificante monoestearato de sorbitana. O rótulo deve conter descrição do produto, marca, informação nutricional, data de fabricação e data de validade. A data de validade deve ser de no mínimo 06 meses a partir da entrega. Pacote com 10 g.
	1,36
	1632,00

	82
	1005
	UN
	FERMENTO EM PO QUIMICO  - Produto livre de sujidades, parasitas e larvas. Produto formado de substâncias químicas que por influência do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Ingredientes: amido de milho geneticamente modificado,fosfato monocálcio,bicarbonato de sódio e carbonato de cálcio. Não contém glúten. Embalagem PET de 250gr cada com tampa medidora. Validade não inferior a 6 meses.
	7,97
	8009,85

	83
	700
	PCT
	FOLHA DE LOURO  - Embalagem contendo no mínimo 4 g. Embalado em saco de polietileno atóxico, transparente e resistente.
	1,90
	1330,00

	84
	1512
	KG
	FUBA DE MILHO PCT 1 KG  - 1ª Linha Refinado enriquecido com ferro e ácido fólico  O produto deverá estar de acordo com a RDC 263, de 22 de setembro de 2005. Obtido pela moagem do grão de milho, desgerminado ou não, livre de sujidades, materiais terrosos, parasitos e larvas  não deverá estar úmido, fermentado ou rançoso  deve apresentar teor de umidade máxima de 15% p/p, com no mínimo de 7% p/p de protídeos  o produto deve apresentar rendimento mínimo após o cozimento de 2,5 vezes a mais do peso antes da cocção  acondicionado em embalagem primária plástica de 1 KG. Com etiqueta na forma indelével  resistentes e atóxicas  com validade de no minimo de 12 meses após data de fabricação  acompanhado de laudo de laboratório credenciado do lote a ser entregue.
	4,56
	6894,72

	85
	100
	UN
	GELATINA SABOR ABACAXI  Sabor de abacaxi, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	86
	100
	UN
	GELATINA SABOR AMORA  Sabor amora, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	87
	100
	UN
	GELATINA SABOR CEREJA  Sabor cereja, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	88
	100
	UN
	GELATINA SABOR FRAMBOESA  Sabor framboesa, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	89
	100
	UN
	GELATINA SABOR LIMÃO  Sabor limão, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,16
	116,00

	90
	100
	UN
	GELATINA SABOR MORANGO  Sabor morango, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,16
	116,00

	91
	100
	UN
	GELATINA SABOR PESSEGO  Sabor pessego, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	92
	100
	UN
	GELATINA SABOR UVA  Sabor uva, com os seguintes ingredientes: Açúcar, gelatina, acidulante ácido fumárico (INS297), estabilizante citrato de sódio (INS331), sal, edulcorantes artificiais (ciclamato de sódio e acessulfame de potássio), aromatizante sintético idêntico ao natural, corantes artificiais amarelo tartrazina (INS102) e amarelo crepúsculo (INS110). Não contém glúten. Embalagem: caixinha com 35 gramas. As embalagens devem conter informações nutricionais. Validade de 8 meses a partir da data de fabricação.
	1,17
	117,00

	93
	3500
	KG
	GOIABA VERMELHA  - Fruta procedente de espécimes vegetais genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência e a polpa. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca.
	6,79
	23765,00

	94
	1000
	UN
	GOIABADA EM BLOCO 500 G.  Polpa de goiaba, açúcar, açúcar líquido, acidulante ácido cítrico e estabilizante, pectina. NÃO CONTÉM GLÚTEN. Acodicionada em papel celofane, transparente atóxico, resistente, hermeticamente fechado  a embalagem deverá conter externamente dos dados de identificação e procedência, número do lote, data de fabriação, deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Apresentação embalagem de 500 gramas.
	5,44
	5440,00

	95
	1300
	PCT
	GRAO DE BICO  - Constituído de grãos maduros, secos, tamanho e coloração uniformes (cor creme), sem manchas, isento de materiais terrosos, sujidades e mistura de outras variedades e espécies. Embalagem contendo marca, lote, data de embalagem, validade e informação nutricional. Validade mínima 06 meses. Embalagem plástica de 500 g.
	10,68
	13884,00

	96
	4000
	UN
	HAMBURGER  - Hamburger de carne bovina, 90 gramas, envelopado individualmente, com identificação do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso líquido. O produto deverá ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saúde.


	1,93
	7720,00

	97
	3000
	UN
	IOGURTE COM POLPA DE FRUTA  Bebida Láctea Fermentada com polpa de frutas sabor morango. Ingredientes: Leite integral  soro de leite e/ou soro de leite em pó  Açúcar Cristal  Polpa de Morango  Fermento lático  Estabilizante  Corante Natural Carmim de Cochonilha  Aroma  Conservante sorbato de potássio. Prazo de validade de 45 dias, com fabricação não superior a 10 dias. Apresentação em embalagem de aproximadamente 170 gramas.  Iogurte Integral com Polpa de Morango - Ingredientes: leite de vaca integral pasteurizado, polpa ou preparado de morango, açúcar, conservantes e fermento lácteo. Não contém glúten. Embalado em embalagem plástica, resistente e atóxica, tampa lacrada contendo 170 g a 200 g do produto.
	3,58
	10740,00

	98
	3000
	LT
	IOGURTE LITRO  Bebida Láctea Fermentada com polpa de frutas sabor morango. Ingredientes: Leite integral  soro de leite e/ou soro de leite em pó  Açúcar Cristal  Polpa de Morango  Fermento lático  Estabilizante  Corante Natural Carmim de Cochonilha  Aroma  Conservante sorbato de potássio. Prazo de validade de 45 dias, com fabricação não superior a 10 dias. Embalagem 1 Kg, tipo barriga. Apresentar Registro do SIF.
	6,56
	19680,00

	99
	1300
	POT
	IOGURTE NATURAL SEM ACUCAR  - Ingredientes: leite integral e/ou leite reconstituído integral e fermento lácteo, sem adição de açúcar. Sem glúten. A porção de 170g: com 9,1g de carboidratos, 6,8g de proteínas, 7g de gorduras totais, 4,4 g gorduras saturadas, 126 mg de sódio, 247 mg cálcio. Embalagem deve conter descrição do produto, data de fabricação, vencimento, informação nutricional. Pote com 170g.
	2,44
	3172,00

	100
	20160
	KG
	LARANJA PERA TAMANHO MEDIO  - Frescas e sãs inteiras limpas e apresentar cor, odor e sabor característico. Não devem apresentar sujidades, podridão e danos físicos. Não devem apresentar contaminação microbiológica externamente e internamente. Peso médio de 150 g a 180 g.
	2,54
	51206,40

	101
	1500
	UN
	LEITE CONDENSADO 395 GRAMAS  Obtido pela desidratação do leite, adicionado de sacarose ou glicose, embalagem, isenta de ferrugem, não amassada, não estufada, resistente, que garanta a integridade do produto. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto. Atender as exigências do Ministério da Agricultura e DIPOA, conforme Portaria 369 de 04/09/1997 e do Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de origem Animal.Apresentação:embalagem pesando aproximadamente395 gramas
	4,98
	7470,00

	102
	300
	LT
	LEITE DE SOJA - ALIMENTO A BASE DE SOJA - ORIGINAL  - Deve ter como principal ingrediente o extrato de soja, conter água, vitaminas, minerais como cálcio e zinco. A porção de 200 ml deve conter 69 kcal, 2,3 g de carboidratos, 6,4 g de proteínas, 3,6 g de gorduras totais, máximo de 178 mg de sódio e mínimo de 240 mg de cálcio. Não pode conter lactose. Embalagem primária de 1 L Tetra Pack ou Tetra Brik Aseptic. Na embalagem deve constar os ingredientes, data de fabricação, validade e número do lote.
	6,81
	2043,00

	103
	120
	LT
	LEITE DE SOJA ORIGINAL    deve ter como principal ingrediente o extrato de soja, conter água, vitaminas, minerais como cálcio e zinco. A porção de 200 ml deve conter 69 kcal, 2,3 g de carboidratos, 6,4 g de protéinas, 3,6 g de gorduras totais, máximo de 178 mg de sódio e mínimo de 240 mg de cálcio. Não pode conter lactose. Embalagem primária de 1 L Tetra Pack ou Tetra Brik Aseptic. Na embalagem deve constar os ingredientes, datas de fabricação, validade e número do lote.
	6,81
	817,20

	104
	500
	LT
	LEITE DESNATADO LONGA VIDA  - Leite desnatado fluído, processado em usina de beneficiamento através do sistema Ultra High Temperature (UHT) com fiscalização permanente. O produto deve apresentar cor branca interior e sabor característico. Contendo 1L. Acondicionada em embalagem Tetra Pack ou Tetra Brik Aseptic. Deverá trazer informações gerais, data de fabricação e validade bem visíveis e claras. As bordas do fecho de vedação da embalagem devem estar perfeitas, sem orifícios ou defeitos que prejudiquem a qualidade e o valor nutricional do produto. O produto não deverá apresentar sinais de sujidade, corpos estranhos ao produto, cor não característica do produto, sabor ácido intenso ou problemas de vedação da embalagem. Prazo de Validade: Mínimo de 4 meses a partir da data de entrega.
	4,22
	2110,00

	105
	1000
	PCT
	LEITE INTEGRAL EM PO  - Embalagem de 1 kg. Leite integral. O rótulo deve especificar descrição do produto, data de fabricação, data de validade, informação nutricional. A porção de 26 g deve conter 129 kcal, 9,6g de carboidratos, 6,7g de proteínas, 7,1g gorduras totais, 4,4g de gorduras saturadas, 75 mg de sódio, 239 mg de cálcio. Validade de 12 meses a partir da entrega. Cotar pacotes de 1 kg.
	21,51
	21510,00

	106
	91000
	LT
	LEITE INTEGRAL LONGA VIDA EMBALAGEM DE 1 L  - Produto de original animal, processado pelo sistema UHT, que consiste num tratamento térmico a alta temperatura, por poucos segundos, mantendo as qualidades essenciais do leite. Em porção de 200 ml deve apresentar 114kcal, 9g de carboidratos, 6g de proteínas, 6g de gorduras totais, ausência de gorduras trans, mínimo de 220 mg de cálcio, 140mg de sódio. Apresentação: acondicionado em embalagem tipo tetra pack com 1000ml.
	4,21
	383110,00

	107
	500
	LT
	LEITE INTEGRAL ZERO LACTOSE - LONGA VIDA - UHT  - Embalagem de 1L tetra park. Composição básica: Leite integral e enzima lactase. Na embalagem deve constar: data de fabricação, data de validade, lote, informação nutricional, informação sobre uso para dietas com restrição a lactose e os registros nos órgãos oficiais. A validade deve ser de no mínimo 3 meses a partir da entrega.
	5,47
	2735,00

	108
	800
	PCT
	LENTILHA  - De 1ª qualidade, nova, constituído de grãos inteiros e sadios, com umidade permitida em lei, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras espécies, acondicionado em pacotes de 500g. Prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega do produto.
	9,55
	7640,00

	109
	1500
	KG
	LIMAO TAITI  - Frutos intactos, próprios para o consumo, não estar danificado, por qualquer lesão física ou química. Apresentar cor sabor e odor próprios. Conforme espécie e variedade.
	3,72
	5580,00

	110
	400
	UN
	LINGÜIÇA TIPO CALABRESA. Carne suína pura e limpa, apresentando-se em gomos uniformes, adicionada de toucinho e condimentos naturais em proporções adequadas ao tipo calabrês, submetida ao processo de cura e embalada a vácuo. Fornecimento em KG.
	22,25
	8900,00

	111
	18065
	KG
	MAÇA GALA  - Sãs inteiras limpas e apresentar cor odor e sabor característico peso entre 80 g e 110 g. Não deve apresentar podridão manchas tipo cortiça na polpa, dano profundo, queimadura de sol. Não serão permitidos defeitos provocados por pragas ou doenças e não devem estar passadas.
	6,56
	118506,40

	112
	3500
	PCT
	MACARRAO AVE MARIA  - Produto obtido pelo amassamento da sêmola de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos desidratado e corante natural de urucum e cúrcuma. Contém Glúten e 0,045g de colesterol em sua composição. Submetidos a processo tecnológico adequado. Embalagem de 500g, em sacos plásticos de polipropileno atóxicos, limpos não violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados até 10 quilos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 18 (dezoito) meses, não tendo fabricação superior a 30 dias no ato da entrega.
	3,50
	12250,00

	113
	4000
	PCT
	MACARRAO CONCHINHA  - Produto obtido pelo amassamento da sêmola de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos desidratado e corante natural de urucum e cúrcuma. Contém Glúten, ovos e 0,045g de colesterol em sua composição. Submetidos a processo tecnológicoadequado. Embalagem de 500g, em sacos plásticos de polipropileno atóxicos, limpos não violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados até 10 quilos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 18 (dezoito) meses, não tendo fabricação superior a 30 dias no ato da entrega.
	3,69
	14760,00

	114
	13000
	PCT
	MACARRAO ESPAGUETE Nº 8  - com ovos número 8, Produto obtido pelo amassamento da sêmola de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos desidratado e corante natural de urucum e cúrcuma. Contém Glúten e 0,045g de colesterol em sua composição. Submetidos a processo tecnológico adequado. Embalagem de 500g, em sacos plásticos de polipropileno atóxicos, limpos não violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados até 15 quilos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 18 (dezoito) meses, não tendo fabricação superior a 30 dias no ato daentrega.
	3,26
	42380,00

	115
	500
	UN
	MACARRÃO PARA LASANHA. Apresentação em embalagens de 500 gramas. Massa alimentícia tipo seca, vitaminada, isenta de sujidades e parasitas. com validade de 12 meses após a data de fabricação  de acordo com a praxe do fabricante,
	5,32
	2660,00

	116
	6000
	PCT
	MACARRAO PARAFUSO  - Produto obtido pelo amassamento da sêmola de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos desidratado e corante natural de urucum e cúrcuma. Contém Glúten, ovos e 0,045g de colesterol em sua composição. Submetidos a processo tecnológico adequado. Embalagem de 500g, em sacos plásticos de polipropileno atóxicos, limpos não violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos lacrados até 10 quilos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 18 (dezoito) meses, não tendo fabricação superior a 30 dias no ato da entrega.
	3,15
	18900,00

	117
	130
	PCT
	MACARRAO SEM GLUTEN - PARAFUSO  - Macarrão de arroz ou milho, sem ovos, sem colesterol e sem glúten, o produto deve estar de acordo com as legislações vigentes. Características: cor, odor, sabor e textura característicos. Embalagem primária: saco plástico, hermeticamente selado, atóxica, resistente, contendo data de fabricação, data de validade, número do lote, dados de identificação e procedência, informação nutricional, conter a descrição de todos os ingredientes. A embalagem deve ser de 500 gramas. Na data de entrega o produto deve dispor de no mínimo 12 meses de validade.
	5,82
	756,60

	118
	130
	PCT
	MACARRAO SEM OVOS - AVE MARIA  - Produto obtido da sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, com corantes naturais de urucum e cúrcuma. Deverá ser isento de leite e derivados e de ovos. Poderá conter outros ingredientes desde que não descaracterizem o produto, os quais também devem estar descritos. Deverá seguir as normas vigentes. Embalagem primária de 500g, intacta, resistente, transparente, atóxicas, contendo data de fabricação, validade e número do lote, dados de identificação e procedência e informação nutricional  acondicionados em fardos lacrados de até 10kg. O produto deverá apresentar validade mínima de 18 (dezoito) meses, não tendo fabricação superior a 30 dias no ato da entrega.
	3,50
	455,00

	119
	1000
	POT
	MAIONESE  Apresentação: Embalagem com 500 gramas
	4,46
	4460,00

	120
	11000
	KG
	MAMAO PAPAIA  - É o produto procedente da frutificação de uma planta sã destinada ao consumo in natura. Casca fina, bastante resistente,aderida a polpa, lisa de cor amarelada para alaranjada. Constituída por mamão papaia sem defeitos, bem desenvolvidos e maduros. Deve apresentar tamanho, cor e conformação uniformes. Não serão permitidos manchas ou defeito na casca. Deverão se apresentar intactos e firmes não conter substância terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderente à superfície dacasca  estar isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos.
	5,44
	59840,00

	121
	2500
	KG
	MANDIOCA  - É a parte subterrânea desenvolvida de determinada planta utilizada como alimento. É uma raiz comestível de formato alongado, sem defeitos, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidas rachaduras perfurações e cortes. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	3,81
	9525,00

	122
	2000
	KG
	MANDIOQUINHA SALSA  - É a parte subterrânea desenvolvida de determinada planta utilizada como alimento. É uma raiz comestível. Esta classe será constituída por mandioquinha salsa sem defeitos, suficientemente desenvolvidas com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	8,18
	16360,00

	123
	4000
	KG
	MANGA PALMER  - Produto íntegro, sem manchas, picadas de insetos ou sinais de apodrecimentos  estar em ponto de maturação próprio para o consumo. A embalagem para transporte deve ser de forma que não cause danos ao produto.
	5,19
	20760,00

	124
	3420
	POT
	MANTEIGA POTE 500 G  - Produto obtido exclusivamente pela bateção e malaxagem do creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca, em equipamentos adequados. A matéria gorda da manteiga deve ser composta exclusivamente de gordura láctea. Deve apresentar sabor suave, característico e aroma delicado. Coloração branco amarelada, sem manchas. Apresentar consistência sólida pastosa em temperatura de 20ºC. Embalagem de polietileno branco e resistente para manteiga de 500g. A embalagem deve apresentar informação nutricional, data de validade, lote, ingredientes e as informações sobre o registro nos órgãos competentes. Deve apresentar validade de 90 dias a partir da data de fabricação. Para a entrega a data de fabricação não pode ser superior a 30 dias. O transporte do produto para entrega deve ser feito sob refrigeração. COTAR POTE DE 500G.
	16,18
	55335,60

	125
	5000
	KG
	MARACUJA  - Tamanho e coloração uniforme  devendo ser bem desenvolvido e maduro  com polpa intacta e firme  livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitos e larvas  sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	7,90
	39500,00

	126
	8334
	POT
	MARGARINA POTE 500 G  - Com sal. Óleos vegetais líquidos e interesterificados, água, sal, soro de leite em pó, leite em pó desnatado, vitamina A, estabilizantes: mono e diglicerídeos de ácidos graxos e lecitina de soja conservadores: sorbato de potássio e benzoato de sódio, acidulante ácido cítrico, antioxidantes: TBHQ, BHT, EDTA. corantes: natural de urucum e cúrcuma e betacaroteno. Aroma identico ao natural. Não contém glúten. Mínimo de 70% de lipídios. Deve apresentar validade mínima de 6 meses a partir da fabricação. No ato da entrega, a fabricação não deve exceder 30 dias. VALOR DO POTE DE 500 GRAMAS.
	5,97
	49753,98

	127
	300
	UN
	MASSA DE PIZZA. Do tipo: semi-pronta, com prazo validade de no mínimo 30 dias, Apresentação em embalagens de aproximadamente 300 gramas, embalagem devidamente rotulada e identificada nos aspectos qualitativo, quantitativo, prazo de validade, marca,
	6,37
	1911,00

	128
	400
	KG
	MASSA PARA PASTEL - KG.  Rolo em pacote de 1kg, refrigerada, com rótulo e validade de no mínimo 4 meses.
	9,07
	3628,00

	129
	3660
	KG
	MELANCIA  - Graúda, de primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração uniformes. Devendo ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, sem manchas, sem amassados ou sinal de produto doente, casca e características de produto saudável, acondicionada a granel, pesando entre (6 a 13) kg cada unidade.
	2,17
	7942,20

	130
	2000
	KG
	MELAO  - Deverá ser procedente de espécimes vegetais genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência e a polpa. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca.
	5,23
	10460,00

	131
	9500
	KG
	MEXERICA PONKAN  - 1ª qualidade, fruto de tamanho médio, com características íntegras, fresco, limpo, coloração uniforme, aroma, cor e sabor típicos da espécie, apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e conservação, maturação intermediária (de vez"), em condições adequadas para o consumo, isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou biológica. O produto deve ser entregue em ótimas condições de utilização."
	3,99
	37905,00

	132
	800
	PCT
	MILHO DE CANJICA BRANCA  - Tipo 1, grupo misturada, sub grupo despeliculada, classe branca. Ingredientes: canjica de milho branco. A embalagem deve ser plástica, transparente e resistente. No rótulo deve conter descrição do produto, data de embalagem, data de validade, lote e informação nutricional. A porção de 50g deve conter 173 calorias, 37g de carboidratos, 3,6 g de proteínas, 1,0 g de gorduras totais, 0,4 g de gorduras monoinsaturadas, 0,7 g de gorduras poliinsaturadas,1,1g de fibras. Pacote de 500g.
	4,47
	3576,00

	133
	600
	PCT
	MILHO DE PIPOCA  Apresentação: de grãos uniformes e secos isentos de sujidades, palhas, insetos e outros organismos.  Apresentação: pacote com 500 gramas
	4,18
	2508,00

	134
	1800
	KG
	MORANGO  - Convencional, primeira qualidade in natura, fresco, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio, em estágio de amadurecimento adequado para consumo, polpa firme e intecta, sem danos físicos oriundos do manuseio do transporte. Consumo imediato. COTAR POR KG.
	17,68
	31824,00

	135
	1000
	KG
	MORTADELA  constituída da mistura de carne bovina e suína  composta de condimentos e outras substancias alimentares  apresentando no máximo 25% de umidade e 10% de cubos de toucinho  primeira qualidade  isento de sujidades e outras substancias estranhas a sua composição  acondicionado em plástico atóxico. Apresentação em fatias
	17,44
	17440,00

	136
	5000
	UN
	OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1 - 900 ML  - O produto deverá estar de acordo com a Resolução RDC n.º 270 ANVISA de 22/09/05)  obtido de vegetal origem de uma única espécie, tendo sofrido processo cronológico adequado como degomagem, clarificação, frigorificação ou não de desodorização  devera apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverá estar isento de ranço e outras características indesejáveis  deverá apresentar teor máximo de acidez de 0,3% p/p  apresentar teores de Vitaminas E 0% de gordura trans  estar acondicionado em embalagem primaria adequada, tipo Pet de 900ml.  intacta, resistente, transparentes, atóxicos  sem amassamento e vazamento  com validade de 9 meses após a data de fabricação  As embalagens devem conter informações nutricionais.
	8,34
	41700,00

	137
	500
	PCT
	OREGANO PCT 50 G  - Erva seca, sem adulterações e contaminações de qualquer espécie. Embalagem deve conter os ingredientes, tabela nutricional, data de fabricação/manipulação, data de validade e número do lote. Pacote de 50g.
	2,80
	1400,00

	138
	56012
	DZ
	OVO DE GALINHA BRANCO  - Médio  pesando no mínimo 50g por unidade  isento de sujidades, fungos e substâncias tóxicas  acondicionado em embalagem apropriada  Possuir registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Prazo mínimo de validade de 15 dias do seu acondicionamento. A entrega pode ser solicitada em embalagens com 6 unidades, 12 unidades ou 30 unidades.
	6,77
	379201,24

	139
	6000
	UN
	Paçoca de amendoim  produto proveniente de matéria prima de boa qualidade, do amassamento do amendoim torrado, açúcar e sal. Apresentação em tablete ou formato rolha com aproximadamente 20 gramas cada uma, na embalagem deve constar data de fabricação e prazo de validade.
	0,57
	3420,00

	140
	700
	UN
	PÃO DE HAMBURGUER. Peso aproximado da unidade 100 gramas, com ou sem gergelim. (a combinar) Embalagem em saco de polietileno vedado, tendo especificado na embalagem o nome do fornecedor, data de fabricação e prazo de validade.
	8,03
	5621,00

	141
	2100
	KG
	PEPINO  - Legume de certa espécie de planta utilizado como alimento. É um fruto verde de forma alongada. Esta classe será constituída por pepino sem defeitos, fresco  suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes  não estar danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência  Ausência de sujidades, parasitas e larvas.
	4,08
	8568,00

	142
	3500
	KG
	PERA  - Fresca, de primeira, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios. com polpa firme e intacta, tamanho e coloração uniformes devendo ser bem desenvolvida e não muito madura. Isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal. Isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	10,70
	37450,00

	143
	200
	LATA
	PÊSSEGO EM CALDA EM METADES.  Sem caroço, em metades, embalado em lata limpa, isenta de ferrugem, não amassada, não estufada, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do produto. Deverá apresentar validade mínima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega. Apresentação:Peso aproximado de 450g  
	10,17
	2034,00

	144
	1600
	KG
	PIMENTAO VERDE  - Extra, sem defeitos, coloração uniforme, bem desenvolvidos. Não serão aceitos os que estiverem murchos, queimados, podres ou sem o pendúnculo. Entregues em embalagens que não causem lesões.
	5,52
	8832,00

	145
	3000
	UN
	PIPOCA DOCE .  Pipoca feita de milho de canjica e açúcar. Em embalagens de 15 a 20 g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade de produto e data de validade. Deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.
	1,55
	4650,00

	146
	5000
	UN
	PIRULITO - PCT COM 500 GRS.  Em formato de coração, planos vários sabores, os pirulitos devem vir embalados em pacote com no mínimo 500 gramas, peso mínimo de 10 gramas cada unidade, com data de fabricação e validade de no mínimo 6 meses.
	6,50
	32500,00

	147
	2800
	KG
	POLVILHO AZEDO  - Produto amiláceo extraído das raízes de mandioca, de 1ª qualidade, pelo menos 80% de amido, isentos de matéria terrosa, parasitas ou larvas, em perfeito estado de conservação, sem umidade ou ranço, isento de adulterações ou contaminações, excelente para biscoitos e pão de queijo. Embalagem de 1kg. Na embalagem deve constar os ingredientes, tabela nutricional, a data da fabricação, validade e número do lote. Não deve conter glúten.
	7,00
	19600,00

	148
	2000
	KG
	POLVILHO DOCE  - Produto amiláceo extraído das raízes de mandioca, isentos de matéria terrosa, parasitas ou larvas, em perfeito estado de conservação, sem umidade ou ranço, isento de adulterações ou contaminações. Embalagem de 1kg. Na embalagem deve constar os ingredientes, tabela nutricional, a data da fabricação, validade e número do lote. Não deve conter glúten.
	7,33
	14660,00

	149
	350
	KG
	QUEIJO MINAS FRESCAL  - Obtido por coagulação enzimática do leite com coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas. Deve possuir consistênica macia, com ou sem olhadura, coloração esbranquiçada, com sabor suave e levemente ácido, aroma suave e característico. Deve ser embalado em saco plástico incolor, para queijos. A ambalagem deve conter: informação nutricional (fatia de 30g com valor energetico de 82kcal, carboidratos 1g, proteínas 6g, gorduras totais 6g e sódio 120mg), o selo do resgistro no órgão de inspeção, data de fabricação e prazo de validade mínimo de 10 dias. O transporte do produto deve ser feito sob refrigeração. Embalagem de 500g.
	38,08
	13328,00

	150
	3000
	PCT
	QUEIJO RALADO TIPO PARMESAO  (ACONDICIONADO EM PACOTE DE 100 GRAMAS), com data de vencimento com no minimo 06 meses. Valor do pacote.
	6,14
	18420,00

	151
	3500
	KG
	QUEIJO TIPO MUÇARELA  - Produto obtido por filagem de uma massa acidificada que deve ser obtida através da coagulação do leite com coalho e/ou enzimas coagulantes). Ingredientes: leite pasteurizado, fermento láctico, cloreto de sódio, cloreto de cálcio e coalho. Deve ter cor, sabor e aroma característicos ao produto. A porção de 30g deve conter 106 calorias, 0,3g de carboidratos, 8,3g de proteínas, 8,0 g de gorduras totais, 4,1g de gorduras saturadas, 0,3g gorduras trans, 105mg sódio. Embalagem termoencolhível, incolor, onde deve ter os dados de identificação do produto, data de fabricação, data de validade, lote e informação nutricional. Durante transporte a refrigeração deve ser de no máximo 10ºC. Validade mínima de 60 dias do produto lacrado a partir da data de entrega.
	39,15
	137025,00

	152
	2000
	UN
	REFRIGERANTE TIPO COLA DIET E NORMAL -  tipo cola de primeira linha embalagem descartável. Apresentação em pet com 2,5 litros..Produto deverá ser fornecido refrigerado ou não,de acordo com solicitação do requsitante.  
	6,06
	12120,00

	153
	2000
	UN
	REFRIGERANTE TIPO COLA  Tipo cola, apresentação em embalagem garrafa de 200 ml a 250 ml, apresentação da data de validade
	2,18
	4360,00

	154
	2000
	UN
	REFRIGERANTE TIPO GUARANA DIET E NORMAL  tipo guarana de primeira linha embalagem descartável. Apresentação em pet com 2,5 litros..Produto deverá ser fornecido refrigerado ou não,de acordo com solicitação do requsitante.
	5,55
	11100,00

	155
	2000
	UN
	REFRIGERANTE TIPO GUARANA  Tipo guaraná, apresentação em embalagem garrafa de 200 ml a 250 ml, apresentação da data de validade.
	2,08
	4160,00

	156
	9200
	UN
	REPOLHO BRANCO  - Constituído por verduras de elevada qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são permitidos defeitos nas verduras que lhes alterem a sua conformação e aparência. Características Gerais: As verduras próprias para o consumo devem ser procedentes de espécimes vegetais genuínos e sãos, e satisfazerem as seguintes condições: serem frescas e abrigadas dos raios solares  apresetarem grau de evolução completo do tamanho, aroma, e cor próprias da espécie e variedade  estarem livres de enfermidades e insetos  não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência  estarem livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possível da terra aderente  estarem isentas de umidade externa anormal, odor e saborestranhos. COTAR POR UNIDADE MÉDIA DE 1,8 A 2,0 KG.
	3,16
	29072,00

	157
	8800
	UN
	REPOLHO ROXO  - De elevada qualidade, sem defeitos, com folhas roxas intensas, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Coloração e tamanho uniformes típicos da variedade, serem frescas e abrigadas dos raios solares  apresetarem grau de evolução completo do tamanho, aroma, e cor próprias da espécie e variedade  estarem livres de enfermidades e insetos  não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência  estarem livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possível da terra aderente  estarem isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. COTAR POR UNIDADE MÉDIA DE 1,5 KG.
	4,45
	39160,00

	158
	2500
	MÇ
	RUCULA  - De 1º qualidade, folhas novas, verdes, viçosas e tenras, próprios da espécie. Estar livre de enfermidades e de insetos, não pode estar danificado por lesão física ou mecânica que altere sua aparência, estar livre da maior parte possível de terra aderente. Maço com aproximadamente 300 g.
	3,95
	9875,00

	159
	2000
	KG
	SAL DE COZINHA IODADO 1 KG  - Refinado o produto deverá estar de acordo com a RDC nº 23, de 24 de abril de 2013, RDC Nº 28, de 28 de março de 2000, Decreto nº 75.697, de 6 de maio de 1975. Cloreto de Sódio cristalizado, extraído de fontes naturais  apresentar na forma cúbica, agrupados e unidos de maneira a constituírem pequenas pirâmides de base quadrangular  apresentar no mínimo de 98,5% de cloreto de sódio, umidade máxima de 2%, com a adição de sais de iodo (iodeto de potássio, iodato de potássio ou outro sal de iodo não tóxico), na dosagem mínima de 10 mg e máxima de 15 mg de iodo por 01 kg. De acordo com Legislação Federal Específica  livre de sujidades, materiais terrosos, parasitas e larvas  acondicionados em embalagem primária de pacote de 01kg.  resistentes, atóxicos, selados hermeticamente  com validade de 12 meses após a data de fabricação. As embalagens devem conter informações nutricionais.
	1,48
	2960,00

	160
	1200
	KG
	SALSICHA TIPO HOT-DOG  composta de carne bovina  fresca com condimentos triturados e cozidos  com validade mínima de 20 dias a contar da data de entrega  pesando aproximadamente 50 gramas por unidade.
	9,80
	11760,00

	161
	400
	UN
	SORVETE DE MASSA - BALDE DE 12 LITROS  Sorvete ao leite apresentação em balde de 12 litros, sabores: chocolate, flocos e creme, os sabores serão definidos previamente pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.
	19,87
	7948,00

	162
	6000
	UN
	SORVETE TIPÓ PICOLE-SABORES VARIADOS DE FRUTAS  fabricado com normas asepticas devendo ser embalados em papel proprio para este produto com identificação de sabor. provido de palito de madeira ou outro material adequado para este fim. Apresentação: Unidade
	2,34
	14040,00

	163
	4000
	UN
	SUCO  Suco com aparência de pó fino ou granulado, homogêneo  na cor de acordo com os componentes, ou seja, em função do sabor descrito pelo rótulo do produto com cheiro proprio em diversos sabores. Embalagem com 45 gramas cada e com rendimento de 2 litros. De 1° linha, sabores á serem estipulados pelo Departamento de Educação. Valor da unidade 45 gramas.
	1,09
	4360,00

	164
	14000
	KG
	TOMATE TAMANHO MEDIO  - De primeira qualidade, frescas, graúda e sãs. No ponto de maturação adequados para o consumo e sem resíduos de agrotóxicos. Com polpa firme e Intacta, com todas as partes comestíveis aproveitáveis, cor e sabor característicos. Não deverão estar danificados por lesões que afetem sua aparência e utilização. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas. Sem lesões de origem física ou mecânica, rachaduras e cortes.
	5,43
	76020,00

	165
	550
	KG
	TRIGO PARA QUIBE KG  - Oriundo de grãos rigorosamente selecionados do cereal TRIGO, fragmentados, devendo estar limpos, e embalado conforme determina a legislação vigente. Embalagem primária: pacotes hermeticamente fechados, contendo peso líquido de 1 KG de produto e deve estar devidamente rotulados. Com prazo de validade no mínimo de 6 meses. A embalagem deve conter informaçõesnutricionais.
	6,53
	3591,50

	166
	4000
	KG
	UVA NIAGRA ROSADA  - Apresentando tamanho, cor e formação uniformes, característicos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionadas em caixa com no máximo 6kg. COTAR POR KG.
	10,62
	42480,00

	167
	600
	KG
	UVA PASSA BRANCA  - Uva sem semente, desidratada, sem adição de açúcar. Embalagem contendo descrição do produto, informação nutricional, data de embalagem e data de validade. Entregar em embalgens de no mínimo 200g. Cotar po kg.
	26,28
	15768,00

	168
	800
	KG
	UVA PASSA ROXA  - Sem semente, desidratada, sem adição de açúcar. Embalagem contendo descrição do produto, informação nutricional, data de embalagem e data de validade. Entregar em embalgens de no mínimo 200g. Cotar po kg.
	37,82
	30256,00

	169
	1500
	KG
	VAGEM  - Boa qualidade, fresca, compacta e firme, apresentando tamanho uniforme e suficientemente desenvolvida, estando livre de enfermidade, defeitos graves que alterem a conformação e aparência, sem lesões de origem física/mecânica (rachaduras, perfurações, cortes).
	9,43
	14145,00

	170
	800
	UN
	VINAGRE DE VINHO TINTO  O produto deverá estar de acordo com a NTA 02 e 72 (Decreto 12.486 de 20/10/78)  produto resultante da fermentação acética do vinho  preparado de mosto limpo, isento de matéria terrosa e de detritos animais ou vegetais  não deverá conter substancias estranhas à sua composição normal, exceto as permitidas será tolerada a adição de sais nutritivos e açucares para a nutrição dos organismos acidificantes  deverá apresentar acidez mínima de 4,0% p/v  com aspecto límpido  de cor, cheiro e sabor próprios e livre de sujidades, parasitos e larvas  acondicionado em embalagemprimárias de frascos plásticos, atóxico, resistentes, transparentes, bem lacrados de 750ml.  com validade de 12 meses após a data de fabricação  acompanhado de laudo de laboratório credenciado do lote a ser entregue. As embalagens devem conter informações nutricionais,
	3,28
	2624,00

	
	
	
	VALOR TOTAL GERAL DE REFERENCIA
	
	7166161,92


1. DAS AMOSTRAS
1 – O Município de Guaxupé se reserva no direito de requisitar amostras dos produtos licitados quando assim julgar necessário;
2 – A empresa terá o prazo máximo de 2(dois) dias úteis para enviar as amostras solicitadas pelo Município, a partir do recebimento da comunicação e/ou publicação no site (www.guaxupe.mg.gov.br);

3 – Os custos de envio das amostras serão por conta da empresa detentora do item;
4 – O critério de análise de amostras será a sua conformidade com o descritivo do item no Edital;
5 – As amostras serão analisadas pela Secretaria solicitante ou por servidor designado para tal.
Observações: 
1- Produtos entregues fora da especificação do Edital deverão ser substituídos no prazo máximo de 3 (três) dias sem qualquer ônus para o Município de Guaxupé/MG.
2 - PREÇOS: OS PREÇOS DOS PRODUTOS LICITADOS DEVERÃO SER CIF (SEM NENHUM ÔNUS PARA O MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ). 
2. JUSTIFICATIVA DE NECESSIDADE E APLICAÇÃO
Itens necessários para atender as demandas alimentares das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG. 
3. FISCALIZAÇÃO
A fiscalização da entrega dos produtos requisitados será exercida por funcionário(s) designado(s) para tal fim em cada unidade receptora do Município de Guaxupé/MG.
4. PERÍODO DE VIGÊNCIA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS
O prazo de vigência será de 12 (doze) meses, contados da data de publicação da Ata de Registro de Preços.
5. PRAZO E LOCAL DE ENTREGA
OS ITENS DEVERÃO SER ENTREGUES CONFORME NECESSIDADE DE CADA SECRETARIA SOLICITANTE, CONFORME SEGUE:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Para entrega:

Antes de entregar os produtos nas escolas e creches, o fornecedor deverá ir até a Secretaria Municipal de Educação para liberação pela Vigilância Sanitária do Município e/ ou Responsável Técnico.

Serão conferidos pelos responsáveis em cada local, que assinará a Guia de Recebimento, atestando a quantidade, qualidade recebida e validade dos produtos. Qualquer irregularidade será feita no ato da entrega e especificada na Guia de Recebimento. Essa Guia será entregue à Coordenadora da Merenda ou Nutricionista na Secretaria Municipal de Educação, junto com apresentação da Nota Fiscal, após as entregas nas unidades.

Os itens do Pregão deverão ser entregues pelos fornecedores diretamente nas 23 unidades (escolas e creches) da Secretaria Municipal de Educação, de acordo com divisão (peso e quantidade) preestabelecida pela mesma.

Os produtos hortifrutigranjeiros deverão ser entregues toda segunda-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Educação, no horário das 07 h até as 10h30min.

Os produtos estocáveis deverão ser entregues de segunda-feira a sexta-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Educação, no horário das 07 h às 10h30mim e das 12h30min às 16 h. 

Todos os produtos só serão recebidos conforme a marca / qualidade (produto in natura) licitada e os fornecedores entregarão com Guias de Recebimento, emitidas por local e em três vias (Fornecedor, Escola / Creche, Secretaria). Não serão aceitos produtos de marcas diferentes da licitada.

As amostras serão solicitadas caso necessário.

RELAÇÃO DE ENDEREÇOS DAS ESCOLAS E CRECHES DO MUNICÍPIO  DE GUAXUPÉ/MG:
01 - Escola Municipal Coronel Antônio Costa Monteiro - Praça Belo Horizonte, n° 234 – Centro - Telefone: (35) 3551-7126

02 - Escola Municipal Barão de Guaxupé - Rua Alvarenga Peixoto, n° 19 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-5467

03 - Escola Municipal Professor José de Sá - Rua José Aniceto Ferreira,155- Jardim Novo Horizonte - Telefone: (35) 3551-7524

04 - Escola Municipal Delfim Moreira - Rua João Alkimin,221 Centro - Telefone: (35) / 3551-7055

05 - Escola Municipal Dr. Carlos de Souza Ribeiro - Rua Prof.ª Madre Felisa, 131 - Jd Recreio - Telefone: (35) 3551-7345

06 - Escola Municipal Wagner Ribeiro Macedo - Rua Itaú,501 -Pq. Municípios - Telefone: (35) 3559-1041 / 3559-1042

07 - Escola Municipal Yolanda Conti Bertoni - Praça Vereador Mário Bertoni, S/N – Catetos Telefone: 35 3559-1049 

08 - Escola Municipal Noêmia Costa Monteiro - Rua Capitão João Machado,110 – Centro - Telefone: (35) 3551-7044

09 - Escola Municipal Educação Infantil Professora Thereza Buffoni - Praça Soldado José Cândido 35 Santa Cruz - Telefone: (35) 3559-1166

10 - Escola Municipal Dona Olímpia Felippe da Silva – Núcleo Pinheiros - Bairro N. Sra de Fátima dos Pinheiros – ZONA RURAL - Telefone: (35) 3559-1080

11 - Escola Municipal Dona Olympia Leite Ribeiro – Núcleo São João. Rod. Jamil Nasser Km4 - ZONA RURAL - Telefone: (35) 3559-1079

12 – Centro de Educação Infantil Professora Alice Smargiassi Silva - Rua Soldado Narciso Leite, 100 - Bairro Santa Cruz - Telefone: (35) 3552-3354 

13 - Creche Recreio Infantil - Arco Íris - Rua Itaú, 501 Parque dos Municípios I - Telefone: (35) 3551-2208 

14 - Creche Mario Ribeiro do Valle Neto – C. E. I - Rua Itaú, 525 – Parque dos Municípios 1 - Telefone: (35) 3552-3487 

15 - Centro de Educação Infantil Domit Cecílio - Rua Capitão Erasmo de Barros, 467 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-7444 

16 - Centro de Educação Infantil Serafina Stampone Smargiassi - Rua José Zerbini, 515 – Jardim Orminda - Telefone: (35) 3559 1101

17 - Escola Municipal Coronel Antônio Costa Monteiro EJA - Praça Belo Horizonte, n° 234 – Centro - Telefone: (35) 3551-7126

18 - Creche Nossa Senhora Aparecida - Avenida Dona Floriana, 1.436 – Centro - Telefone: (35) 3551-1058

19 - Centro de Educação Infantil Santa Rita - Rua Manoel Machado, 231 – Vila Campanha - Telefone: (35) 3551-5290

20 - Escola Geralda Toledo Russo Educação Especial – APAE - Rua Aderico Martioli, 100 – Jardim Planalto - Telefone: (35) 3551-2245

21 - Creche Arco-Íris – Unidade II - Rua Borba Gato, 587 – Recreio dos Bandeirantes.
22 - E. M. Elias José de Ensino Fundamental – CIEG - Rua Nova Rezende, 180 -Parque dos Municípios II -  Telefone: (35) 3559-1037

23 – Escola Municipal de Educação Infantil Luzia Marcelina da Silveira (Creche Centenário) Av. Dona Floriana, 2460 – Telefone (35) 3551 – 7904

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
Os produtos serão entregues dentro no município de Guaxupé, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL
Serão conferidos pelos responsáveis em cada local, que assinará a Guia de Recebimento, atestando a quantidade, qualidade recebida e validade dos produtos. Qualquer irregularidade será feita no ato da entrega e especificada na Guia de Recebimento. Essa Guia será entregue à Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, junto com apresentação da Nota Fiscal, após as entregas nas unidades.

Os itens do pregão deverão ser entregues pelos fornecedores diretamente no Serviço de Convivência e Fortalecimento de Vínculos, de acordo com divisão (peso e quantidade) preestabelecida pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.

Os produtos hortifrutigranjeiros deverão ser entregues toda segunda-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, no horário das 07 h até as 10h30min.

Os produtos estocáveis deverão ser entregues de segunda-feira a sexta-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, no horário das 07 h às 16 h. 

Todos produtos só serão recebidos conforme a marca / qualidade (produto in natura) licitada e os fornecedores entregarão com Guias de Recebimento, emitidas por local e em duas vias (Fornecedor / Secretaria). Não serão aceitos produtos de marcas diferentes da licitada. As amostras serão solicitadas caso necessário.

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERVIÇOS PÚBLICOS
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, ESPORTE E TURISMO
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANÇA E DEFESA SOCIAL
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

Observação: O recebimento dos produtos não exclui a responsabilidade da empresa pela qualidade e características dos produtos entregues, cabendo-lhe sanar quaisquer irregularidades detectadas quando da utilização dos mesmos, durante todo o prazo de vigência da Ata de Registro de Preços.

6. FORMA DE APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA
Através da entrega dos envelopes de “PROPOSTA COMERCIAL” e “DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO”.
7. CRITÉRIO DE ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
Para aceitação da proposta o Pregoeiro considerará as características do produto ofertado e sua conformidade com as especificações do Edital, o prazo e local de entrega, preços e demais requisitos formais e materiais da oferta.
8. CRITÉRIO DE JULGAMENTO
Menor valor por item. Para julgamento e classificação das propostas o Pregoeiro verificará a aceitabilidade das propostas em face dos requisitos do edital, classificando em primeiro lugar aquela de menor preço, com ou sem apresentação de lances, e as demais em ordem crescente.
Município de Guaxupé/MG, 23 de agosto de 2021.
Rafael Augusto Olinto
Secretária Municipal de Administração
ANEXO II – APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA COMERCIAL
ENVELOPE Nº 1 – A EMPRESA PARTICIPANTE DEVERÁ APRESENTAR EM IMPRESSO PRÓPRIO E CD OU DVD, COM BACK-UP EM PEN-DRIVE DA PROPOSTA, DE ACORDO COM AS DESCRIÇÕES DOS PRODUTOS DO TERMO DE REFERÊNCIA, COM PREENCHIMENTO DAS COLUNAS EM BRANCO, COMO SE SEGUE:
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021
OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) para o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses.
1 - A Proposta Comercial deverá ser apresentada na Planilha Eletrônica disponibilizada pelo MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ para esse fim.
2 - A apresentação da Proposta Comercial impressa deverá OBRIGATORIAMENTE ser a partir da Planilha Eletrônica disponibilizada e personalizada pelo MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ.
3 - Qualquer alteração na Planilha Eletrônica original fornecida pelo MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ DESCLASSIFICARÁ a empresa Licitante.
4 - A Proposta Comercial deverá ser apresentada gravada em CD ou DVD, com back-up em PEN DRIVE (O PEN DRIVE SERÁ DEVOLVIDO AO LICITANTE NO FINAL DA SESSÃO). NÃO SERÃO ACEITAS PROPOSTAS GRAVADAS EM DISQUETES OU QUALQUER OUTRO MEIO QUE NÃO SEJA CD ou DVD e PEN DRIVE. O CD ou DVD e o PEN DRIVE deverão ser colocados no envelope “Proposta Comercial” junto com a versão impressa da Proposta. 
5 – A Proposta Comercial deverá ser acompanhada de uma via impressa em papel tamanho A4, impressa a partir da Planilha Eletrônica personalizada disponibilizada pelo MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ para esse fim. A via impressa deverá ter suas páginas rubricadas, e a última assinada pelo responsável pelo preenchimento da Proposta Comercial e pelo representante legal da empresa, sem emendas, acréscimos, borrões, rasuras, ressalvas, entrelinhas ou omissões, sob pena de desclassificação.
6 – Na planilha de Proposta Comercial a Licitante deverá preencher, OBRIGATORIAMENTE, os campos “PREÇO” (permitidas até duas casas decimais) e “MARCA” para cada item do objeto desta Licitação, sendo que no campo “MARCA” deverá constar, SOB PENA DE EXCLUSÃO DO ITEM DO CERTAME.
7 - Os demais campos da Planilha Eletrônica da Proposta Comercial não permitem alterações. 
8 - A não apresentação da Proposta Comercial nestes termos INABILITARÁ a Licitante.
9 - A Licitante fica responsável pela integridade dos dados gravados no CD ou DVD e no Pen Drive como segunda cópia para efeito de segurança, caracterizando-a como “Cópia de Segurança”.
10 - Quaisquer dúvidas quanto ao preenchimento da Planilha da Proposta Comercial poderão ser sanadas junto à Divisão de Licitações do MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ, pelo fone (35) 3559 – 1021.
11 – O CD ou DVD deverá trazer anotado em sua face os dados abaixo, usando-se caneta de ponta de feltro adequada ao material. Não usar outro tipo de caneta ou etiqueta adesiva de qualquer tipo.
12 – Caso haja diferença entre os valores da proposta apresentada por meio eletrônico e os valores apresentados na proposta impressa, considerar-se-ão os valores estabelecidos na proposta impressa.

INSTRUÇÕES PARA DIGITAÇÃO DA PROPOSTA COMERCIAL GRP
Faça download do instalador do programa DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP e do arquivo PROPOSTA COMERCIAL GRP no PORTAL DO CIDADÃO através do links http://www.guaxupe.mg.gov.br:8080/portalcidadao disponíveis no Menu Serviços/Licitações como mostra as imagens abaixo. Você poderá também acessar através do site do Município, clicando na imagem Portal da Transparência no menu direito da página principal. 
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INSTALANDO O PROGRAMA DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP
Descompacte o instalador do programa DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP (contido no arquivo DigitaGRP_setup.zip) para sua Área de Trabalho e instale-o em seu computador, seguindo os passos de instalação padrão (Seguinte > Seguinte > Seguinte > Seguinte > Instalar > Concluir).
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UTILIZANDO O PROGRAMA DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP
3) Execute o programa DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP, a partir do menu Iniciar >> (Todos os) Programas >> DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP.
4) Na janela do programa, Abra o arquivo PROPOSTA COMERCIAL GRP através do menu Arquivo >> Digitar propostas >> Importar arquivo.
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5) Na janela que se abre, selecione o arquivo PROPOSTA COMERCIAL GRP “baixado” e
Clique no botão Abrir.
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6) Em seguida, o programa mostrará a lista dos itens licitados do referido Pregão, onde deverão ser preenchidos os campos referentes ao Valor Unitário e à Marca do item ofertado. Sendo que o campo Marca também deverá conter o Modelo do produto, caso exigido. Por exemplo, poderíamos ter para o campo Marca de algum item, o seguinte texto ilustrativo: “ASDFG - Modelo: QWERT789”(8).
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7) No quadro Informações do Fornecedor, marque a opção Tipo de Pessoa que lhe condiz e informe o número de inscrição correspondente no campo abaixo, CPF ou CNPJ(6). 
Obs: O nº de inscrição 12.345.678/9012-30 é meramente ilustrativo, ou seja, não existe Contribuinte no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas da Receita Federal registrado para esta inscrição, conforme consulta realizada em 08/12/2010 às 19:22:57.
8) Terminada a digitação, conferidos os dados digitados e o valor Total da Proposta calculado no quadro Informações da Proposta (7), salve a proposta através do botão Salvar arquivo (5).
Obs: uma caixa de confirmação aparecerá, caso você não tenha apresentado proposta para algum item, responda Sim para continuar assim mesmo.
9) Na janela que se abre digite um novo nome para o arquivo da PROPOSTA COMERCIAL GRP digitada e clique no botão Salvar.
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Obs: após salvar a proposta o programa fechará o arquivo. Assim, para visualizar e/ou editar a  proposta novamente, execute os passos 4 e 5 (bem como os passos seguintes que se fizerem necessários) novamente, clicando no botão Importar arquivo ( 4) e selecione o novo arquivo, salvo no passo 9.
10) Grave o arquivo gerado e salvo no passo 9 em CD-R virgem utilizando o modo de gravação Sem Multissessão existente no aplicativo de gravação de CD/DVD de sua preferência (por exemplo, no programa Nero, deve-se deixar desmarcada a opção Permitir que arquivos sejam adicionados mais tarde).
Obs: Entregue este CD junto a proposta escrita, dentro do envelope de Proposta Comercial.
IMPRIMINDO A PROPOSTA COMERCIAL GRP EM PAPEL TIMBRADO DA PROPONENTE
(OPCIONAL: favor observar as exigências decorrentes estabelecidas no Edital)
11) Para imprimir a planilha da Proposta Comercial através do programa de DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP, clique no botão Imprimir Proposta (9). Na janela que se abre, informe os dados requeridos e clique no botão Ok.
[image: image9.emf]
12) Em seguida, se abre uma janela apresentando o relatório que contém a planilha de preços da Proposta para impressão.
Obs: sugerimos que antes da impressão seja realizada uma navegação no documento utilizando a barra de rolagem, com o intuito de conferir os dados da Proposta Comercial.
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13) Constatada a conformidade da proposta, clique no botão Imprimir (10) que abrirá a janela de diálogo de impressão, selecione, na lista de impressoras instaladas no seu sistema, aquela que você utilizará e confirme a impressão.
Atenção: Mais uma vez, ressaltamos que a opção pela impressão da planilha de preços através do
programa de DIGITAÇÃO DE PROPOSTAS GRP requer a observância de exigências específicas,
estabelecidas no Edital, além daquelas normais à elaboração da Proposta Comercial.
ANEXO III – MODELO DE CREDENCIAMENTO
PROCURAÇÃO



A (nome da empresa)           , CNPJ n.º           , com sede à           , neste ato representada pelo(s) (diretores ou sócios, com qualificação completa – nome, RG, CPF, nacionalidade, estado civil, profissão e endereço) pelo presente instrumento de mandato, nomeia e constitui, seu(s) Procurador(es) o Senhor(es) (nome, RG, CPF, nacionalidade, estado civil, profissão e endereço),a quem confere(m) amplos poderes para junto ao Governo da Prefeitura de Guaxupé – MG (ou de forma genérica: para junto aos órgãos públicos federais, estaduais e municipais) praticar os atos necessários para representar a outorgante na  licitação na modalidade de Pregão Presencial nº 086/2021 (ou de forma genérica para licitações em geral), usando dos recursos legais e acompanhando-os, conferindo-lhes, ainda, poderes especiais para desistir de recursos, interpô-los, apresentar lances verbais, negociar preços e demais condições, confessar, transigir, desistir, firmar contratos ou acordos, receber e dar quitação, podendo ainda, substabelecer esta para outrem, com ou sem reservas de iguais poderes, dando tudo por bom firme e valioso, e, em especial, para (se for o caso) de apenas uma licitação.
Local, data e assinatura.
RECONHECER FIRMA(S).
ANEXO IV
MODELO DE DECLARAÇÃO que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021



_______________________________________, inscrito no CNPJ n.º ________________________, por intermédio de seu representante legal o(a) Sr. (a) _____________________________________, portador(a) da Carteira de Identidade n.º________________________ e do CPF n.º __________________________, DECLARA, para fins do disposto no inciso V do artigo 27 da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos. 


Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz (   ).
___________________________________________
(data)
___________________________________________
(representante legal)
(Observação: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)
ANEXO V
MODELO DE DECLARAÇÃO
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021
A empresa ______________________________________, inscrita no CNPJ nº _________________, por seu representante legal o Sr. (a) _______________________________, portador da cédula de identidade nº________________ e do CPF nº _________________, DECLARA, sob as penas da Lei, para fins do disposto no Inciso III do Artigo 1º da Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, com as alterações da Lei Complementar nº 147, de 07 de agosto de 2014, que cumpre os requisitos estabelecidos em seu Artigo 3º e está apta a usufruir o tratamento favorecido estabelecido no Capítulo V – Seção Única daquela Lei Complementar.
Declaro ainda, que não existe qualquer impedimento entre os previstos nos Incisos do § 4º do Artigo 3º da Lei Complementar nº 123/2006.
Por ser verdade, firmo a presente.
Local e Data 
..........................................................
Nome e assinatura da Licitante
ANEXO VI 
MODELO DE DECLARAÇÃO DE SUPERVENIÊNCIA
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021

DECLARAÇÃO
(nome da empresa), inscrita(o) no CNPJ sob o nº ......................……………………..........................................,
com sede.
(endereço completo), interessada(o) em participar do Pregão Presencial nº 086/2021, instaurado pelo Município de Guaxupé, declara, sob as penas da Lei, a inexistência de fato impeditivo a sua habilitação e se obriga a comunicar a superveniência do mesmo. 
Por ser expressão da verdade, firmamos a presente. 
Guaxupé....... de ................. de 2021.
Representante Legal
(assinatura/nome/RG)
ANEXO VII
MODELO DE DECLARAÇÃO DE QUE NO QUADRO DA EMPRESA NÃO HÁ FUNCIONÁRIO PÚBLICO DO MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ.
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO Nº 216/2021
_______________________________________, inscrito no CNPJ n.º ________________________, por intermédio de seu representante legal o(a) Sr. (a) _____________________________________, portador(a) da Carteira de Identidade n.º________________________ e do CPF n.º __________________________, DECLARA, para fins do disposto no artigo 9º, inciso II da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993, que não há funcionário publico do Município de Guaxupé/MG, em seu quadro empresarial. 
___________________________________________
(data)
___________________________________________
(representante legal)
ANEXO VIII - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº -------/2021
PREGÃO PRESENCIAL Nº 086/2021
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 216/2021
Aos ________dias do mês de _______________do ano de 2021, na Secretaria Municipal de Administração, localizada na Avenida Conde Ribeiro do Valle, nº 113 (pavimento superior) – Centro, Guaxupé/MG, o MUNICÍPIO DE GUAXUPÉ, com sede à Avenida Conde Ribeiro do Valle, nº 68, CNPJ/MF nº 18.663.401/0001-97, neste ato representada pelo Secretário Municipal de Administração ______________________,  portador do RG nº ________________, inscrito no CPF sob nº. ___________, em face da classificação das propostas apresentadas no Pregão Presencial nº 086/2021 para o REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) para o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses, conforme Ata de Sessão homologada em ____/_____/2021, resolve REGISTRAR os preços das empresas nas quantidades estimadas, de acordo com a classificação por elas alcançada, atendendo as condições previstas no Edital de Licitação e seus Anexos, e em conformidade com as disposições a seguir.
1. DO OBJETO
1.1. A presente Ata de Registro de Preços tem por objeto o fornecimento de Gêneros Alimentícios, em atendimento às necessidades das diversas Secretarias do Município de Guaxupé/MG, pelo período de 12 (doze) meses, conforme especificações e exigências estabelecidas no Edital e anexos do Pregão Presencial nº 086/2021.
1.2. Compõem a presente Ata na forma de DETENTORA a empresa abaixo, sendo-lhe adjudicada o Registro de Preços para os itens relacionados:

	ITEM
	QTDE
	UNID
	DESCRIÇÃO
	VALOR
UNITÁRIO

	VALOR
TOTAL


	...
	
	
	
	
	

	VALOR TOTAL GERAL
	


VALOR TOTAL REGISTRADO: R$ .......................(......................................................)
1.3. Este instrumento não obriga a Administração Municipal a firmar contratações nas quantidades estimadas, podendo ocorrer licitações específicas para a aquisição do objeto, obedecida a legislação pertinente, sendo assegurada ao detentor do registro a preferência de fornecimento, em igualdade de condições, nos termos do artigo 15, parágrafo 4º da Lei Federal nº 8.666/93.
1.4. Os preços registrados manter-se-ão inalterados pelo período de vigência da presente Ata de Registro de Preços, admitida a recomposição somente no caso de desequilíbrio da equação econômico-financeira inicial deste instrumento.
1.4.1. Os preços registrados que sofrerem recomposição não ultrapassarão os preços praticados no mercado, observadas as mesmas condições de fornecimento e pagamento, mantendo-se a diferença percentual apurada entre o valor originalmente constante da proposta e aquele vigente no mercado à época do Registro.
1.4.2. O aumento decorrente de recomposição dos preços unitários em razão de desequilíbrio econômico-financeiro do Contrato/Documento Equivalente somente poderá ser dado se a sua ocorrência era imprevisível no momento da contratação, e se houver a efetiva comprovação do aumento pela empresa registrada (requerimento, planilha de custos e documentação de suporte).
1.5. Caso o Preço Registrado se torne superior à média dos preços de mercado, a Secretaria Municipal de Administração solicitará ao fornecedor, mediante correspondência, redução do preço registrado, de forma a adequá-lo na forma do item 1.4.1.
1.6. A Ata de Registro de Preços, durante a sua vigência, poderá ser utilizada por qualquer órgão ou entidade da Administração direta ou indireta que não tenha participado do certame licitatório, mediante prévia consulta ao órgão gerenciador, desde que devidamente comprovada a vantagem e com anuência do fornecedor.
1.7. As aquisições ou contratações adicionais a que se refere o item anterior não poderão exceder, por órgão ou entidade, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos registrados na Ata de Registro de Preços.
2. DOCUMENTOS INTEGRANTES
2.1 Para todos os efeitos legais, para melhor caracterização do objeto, bem como, para definir procedimentos e normas decorrentes das obrigações ora contraídas, integram esta Ata, como se nela estivessem transcritos, os seguintes documentos:
a) Edital de Pregão Presencial nº 086/2021 e seus Anexos;
b) Proposta da(s) Licitante(s).
3. VIGÊNCIA 
3.1 A vigência da presente Ata de Registro de Preços será de 12(doze) meses após sua publicação.

OS ITENS DEVERÃO SER ENTREGUES CONFORME NECESSIDADE DE CADA SECRETARIA SOLICITANTE, CONFORME SEGUE:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Para entrega:

Antes de entregar os produtos nas escolas e creches, o fornecedor deverá ir até a Secretaria Municipal de Educação para liberação pela Vigilância Sanitária do Município e/ ou Responsável Técnico.

Serão conferidos pelos responsáveis em cada local, que assinará a Guia de Recebimento, atestando a quantidade, qualidade recebida e validade dos produtos. Qualquer irregularidade será feita no ato da entrega e especificada na Guia de Recebimento. Essa Guia será entregue à Coordenadora da Merenda ou Nutricionista na Secretaria Municipal de Educação, junto com apresentação da Nota Fiscal, após as entregas nas unidades.

Os itens do Pregão deverão ser entregues pelos fornecedores diretamente nas 23 unidades (escolas e creches) da Secretaria Municipal de Educação, de acordo com divisão (peso e quantidade) preestabelecida pela mesma.

Os produtos hortifrutigranjeiros deverão ser entregues toda segunda-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Educação, no horário das 07 h até as 10h30min.

Os produtos estocáveis deverão ser entregues de segunda-feira a sexta-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Educação, no horário das 07 h às 10h30mim e das 12h30min às 16 h. 

Todos os produtos só serão recebidos conforme a marca / qualidade (produto in natura) licitada e os fornecedores entregarão com Guias de Recebimento, emitidas por local e em três vias (Fornecedor, Escola / Creche, Secretaria). Não serão aceitos produtos de marcas diferentes da licitada.

As amostras serão solicitadas caso necessário.

RELAÇÃO DE ENDEREÇOS DAS ESCOLAS E CRECHES DO MUNICÍPIO  DE GUAXUPÉ/MG:
01 - Escola Municipal Coronel Antônio Costa Monteiro - Praça Belo Horizonte, n° 234 – Centro - Telefone: (35) 3551-7126

02 - Escola Municipal Barão de Guaxupé - Rua Alvarenga Peixoto, n° 19 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-5467

03 - Escola Municipal Professor José de Sá - Rua José Aniceto Ferreira,155- Jardim Novo Horizonte - Telefone: (35) 3551-7524

04 - Escola Municipal Delfim Moreira - Rua João Alkimin,221 Centro - Telefone: (35) / 3551-7055

05 - Escola Municipal Dr. Carlos de Souza Ribeiro - Rua Prof.ª Madre Felisa, 131 - Jd Recreio - Telefone: (35) 3551-7345

06 - Escola Municipal Wagner Ribeiro Macedo - Rua Itaú,501 -Pq. Municípios - Telefone: (35) 3559-1041 / 3559-1042

07 - Escola Municipal Yolanda Conti Bertoni - Praça Vereador Mário Bertoni, S/N – Catetos Telefone: 35 3559-1049 

08 - Escola Municipal Noêmia Costa Monteiro - Rua Capitão João Machado,110 – Centro - Telefone: (35) 3551-7044

09 - Escola Municipal Educação Infantil Professora Thereza Buffoni - Praça Soldado José Cândido 35 Santa Cruz - Telefone: (35) 3559-1166

10 - Escola Municipal Dona Olímpia Felippe da Silva – Núcleo Pinheiros - Bairro N. Sra de Fátima dos Pinheiros – ZONA RURAL - Telefone: (35) 3559-1080

11 - Escola Municipal Dona Olympia Leite Ribeiro – Núcleo São João. Rod. Jamil Nasser Km4 - ZONA RURAL - Telefone: (35) 3559-1079

12 – Centro de Educação Infantil Professora Alice Smargiassi Silva - Rua Soldado Narciso Leite, 100 - Bairro Santa Cruz - Telefone: (35) 3552-3354 

13 - Creche Recreio Infantil - Arco Íris - Rua Itaú, 501 Parque dos Municípios I - Telefone: (35) 3551-2208 

14 - Creche Mario Ribeiro do Valle Neto – C. E. I - Rua Itaú, 525 – Parque dos Municípios 1 - Telefone: (35) 3552-3487 

15 - Centro de Educação Infantil Domit Cecílio - Rua Capitão Erasmo de Barros, 467 – Vila Rica - Telefone: (35) 3551-7444 

16 - Centro de Educação Infantil Serafina Stampone Smargiassi - Rua José Zerbini, 515 – Jardim Orminda - Telefone: (35) 3559 1101

17 - Escola Municipal Coronel Antônio Costa Monteiro EJA - Praça Belo Horizonte, n° 234 – Centro - Telefone: (35) 3551-7126

18 - Creche Nossa Senhora Aparecida - Avenida Dona Floriana, 1.436 – Centro - Telefone: (35) 3551-1058

19 - Centro de Educação Infantil Santa Rita - Rua Manoel Machado, 231 – Vila Campanha - Telefone: (35) 3551-5290

20 - Escola Geralda Toledo Russo Educação Especial – APAE - Rua Aderico Martioli, 100 – Jardim Planalto - Telefone: (35) 3551-2245

21 - Creche Arco-Íris – Unidade II - Rua Borba Gato, 587 – Recreio dos Bandeirantes.
22 - E. M. Elias José de Ensino Fundamental – CIEG - Rua Nova Rezende, 180 -Parque dos Municípios II -  Telefone: (35) 3559-1037

23 – Escola Municipal de Educação Infantil Luzia Marcelina da Silveira (Creche Centenário) Av. Dona Floriana, 2460 – Telefone (35) 3551 – 7904

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
Os produtos serão entregues dentro no município de Guaxupé, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL
Serão conferidos pelos responsáveis em cada local, que assinará a Guia de Recebimento, atestando a quantidade, qualidade recebida e validade dos produtos. Qualquer irregularidade será feita no ato da entrega e especificada na Guia de Recebimento. Essa Guia será entregue à Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, junto com apresentação da Nota Fiscal, após as entregas nas unidades.

Os itens do pregão deverão ser entregues pelos fornecedores diretamente no Serviço de Convivência e Fortalecimento de Vínculos, de acordo com divisão (peso e quantidade) preestabelecida pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social.

Os produtos hortifrutigranjeiros deverão ser entregues toda segunda-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, no horário das 07 h até as 10h30min.

Os produtos estocáveis deverão ser entregues de segunda-feira a sexta-feira de acordo com cronograma elaborado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, no horário das 07 h às 16 h. 

Todos produtos só serão recebidos conforme a marca / qualidade (produto in natura) licitada e os fornecedores entregarão com Guias de Recebimento, emitidas por local e em duas vias (Fornecedor / Secretaria). Não serão aceitos produtos de marcas diferentes da licitada. As amostras serão solicitadas caso necessário.

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERVIÇOS PÚBLICOS
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, ESPORTE E TURISMO
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANÇA E DEFESA SOCIAL
Os produtos serão entregues no Município de Guaxupé/MG, nos endereços indicados nas respectivas Ordens de Fornecimento.

Observação: O recebimento dos produtos não exclui a responsabilidade da empresa pela qualidade e características dos produtos entregues, cabendo-lhe sanar quaisquer irregularidades detectadas quando da utilização dos mesmos, durante todo o prazo de vigência da Ata de Registro de Preços.

4.4 - No ato da entrega dos materiais/serviços a proponente deverá apresentar Nota Fiscal/Fatura correspondente às quantias solicitadas, que será submetida à aprovação de agente responsável pelo recebimento.
4.5 - Por ocasião da entrega, a Contratada deverá colher no comprovante respectivo a data, o nome, o cargo, a assinatura e o número da Matrícula, emitido pela Administração Pública, do servidor do Contratante responsável pelo recebimento. 
4.6 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante poderá: 
a) se disser respeito à especificação, rejeitá-lo no todo ou em parte, determinando sua substituição ou rescindindo a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis; 
a.1) na hipótese de substituição, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação da Administração, sem qualquer ônus à Contratante;
b) se disser respeito à diferença de quantidade ou de partes, determinar sua complementação ou rescindir a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis; 
b.1) na hipótese de complementação, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação do Contratante, mantido o preço inicialmente contratado, sem qualquer ônus à Contratante. 
4.7 - Se a substituição dos produtos não for realizada a empresa estará sujeita às sanções previstas no Edital e nesta Ata de Registro de Preços.
5. DA FORMA DE PAGAMENTO E DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA
5.1 - O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias do fornecimento do(s) item(s), acompanhados dos respectivos documentos fiscais. Os pedidos de pagamentos deverão vir devidamente instruídos com a seguinte documentação necessária:
5.1.1 - Atestado de entrega dos itens emitido pela Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Turismo.
5.1.2 - Primeira via da Nota Fiscal ou Nota Fiscal – Fatura.
5.2 - O pagamento será efetuado por crédito em conta-corrente ou excepcionalmente na Secretaria Municipal de Finanças, a critério desta.
5.2.1 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorreções serão devolvidas à Contratada e seu vencimento passará a contar da entrega das notas fiscais/faturas válidas.
5.3 - As despesas decorrentes da presente licitação serão custeadas pelas dotações orçamentárias:
	       Ficha: 374 
	 02.06.01.08.122.0052.2056.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 129

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 449 
	 02.06.03.08.244.0128.2237.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 229

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 156

	       Ficha: 537 
	 02.06.03.08.244.1327.2344.3.3.90.32.00 
	 Fonte Recurso: 156

	       Ficha: 731 
	 02.07.07.12.361.0251.2474.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 732 
	 02.07.07.12.361.0251.2476.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 733 
	 02.07.07.12.361.0251.2477.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 733 
	 02.07.07.12.361.0251.2477.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 734 
	 02.07.07.12.365.0251.2472.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 734 
	 02.07.07.12.365.0251.2472.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 735 
	 02.07.07.12.365.0251.2473.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 735 
	 02.07.07.12.365.0251.2473.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 144

	       Ficha: 789 
	 02.08.03.27.811.0720.2143.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 852 
	 02.09.01.15.452.0052.2157.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 1119 
	 02.11.01.06.182.1001.2428.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 82 
	 02.02.02.04.122.0052.2010.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 100

	       Ficha: 299 
	 02.05.03.10.302.0210.2427.3.3.90.30.00 
	 Fonte Recurso: 159


5.4 - Para o exercício de 2022, as despesas oriundas desta licitação serão custeadas pelas dotações correspondentes do exercício de 2021.
6. - RESPONSABILIDADES
6.1 A fornecedora responde por todos os danos e prejuízos que, na execução das contratações, venha, direta ou indiretamente, a provocar ou causar para a Administração Municipal ou a terceiros, independentemente da fiscalização exercida por aquela.
6.2 A empresa fornecedora/prestadora é responsável pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais resultantes da execução desta Ata, nos termos do artigo 71 da Lei Federal nº 8.666/93.
6.3. As contribuições sociais e os danos contra terceiros são de responsabilidade da CONTRATADA.
6.4 A empresa fornecedora é responsável também pela qualidade dos produtos fornecidos, cabendo-lhe verificar o atendimento das especificações, não se admitindo, em nenhuma hipótese, a alegação de que terceiros quaisquer tenham comprometido os mesmos, fora dos padrões exigidos.
6.5. A empresa registrada autoriza a Administração Municipal a descontar o valor correspondente aos referidos danos ou prejuízos diretamente das faturas pertinentes aos pagamentos que lhe forem devidos, independentemente de qualquer procedimento judicial, assegurada a prévia defesa.
7 – DAS OBRIGAÇÕES
7.1 - OBRIGAÇÕES DO(A) CONTRATADO(A)
a) fornecer os produtos de acordo com as exigências contidas no Termo de Referência, Anexo I do Edital;
b) fornecer os produtos e dar garantia para os mesmos de acordo com os prazos estabelecidos na Proposta;
c) fornecer, na entrega dos produtos, toda a sua documentação fiscal;
d) responsabilizar-se por todos os ônus relativos ao fornecimento dos itens a si adjudicados;
e) manter, durante toda a duração da Ata de Registro de Preços, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na Licitação;
f) providenciar a imediata correção das deficiências apontadas pela CONTRATANTE;
g) é vedado à Contratada subcontratar total ou parcialmente o fornecimento dos itens a si adjudicados.
7.2 - OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 
a) comunicar imediatamente à CONTRATADA as irregularidades manifestadas na entrega dos produtos;
b) fiscalizar a entrega dos produtos licitados;
c) realizar os pagamentos na forma estipulada.
8. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO FORNECEDOR
8.1 - O cancelamento do Registro de Preços ocorrerá nas hipóteses abaixo descritas:
a) descumprimento das condições da Ata de Registro de Preços;
b) não retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administração, sem justificativa aceitável;
c) não aceitar reduzir o preço registrado, na hipótese de este se tornar superior aos praticados no mercado;
d) em razão de interesse público
8.2 – O cancelamento do Registro, nas hipóteses previstas, assegurados o contraditório e a ampla defesa, será formalizado por despacho da autoridade competente.
8.3 – O fornecedor poderá solicitar o cancelamento do seu Registro de Preço na ocorrência de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execução contratual, decorrentes de caso fortuito ou de força maior devidamente comprovados.
8.4 - Em qualquer das hipóteses acima, concluído o processo, a Secretaria Municipal de Administração fará o devido apostilamento na Ata de Registro de Preços e informará aos demais fornecedores a nova ordem de registro.
9. DAS SANÇÕES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO
9.1 - A recusa do adjudicatário em assinar o Contrato/Documento Equivalente, dentro do prazo estabelecido pela Secretaria de Administração, bem como o atraso e a inexecução, caracterizarão o descumprimento da obrigação assumida e permitirão a aplicação das seguintes sanções pela CONTRATANTE:
a) advertência, que será aplicada sempre por escrito;
b) multas, na forma prevista no instrumento convocatório ou no Contrato/Documento Equivalente;
c) suspensão temporária do direito de licitar com o Município de Guaxupé/MG;
d) declaração de inidoneidade para licitar e contratar com a ADMINISTRAÇÃO PÚBLICA, pelo prazo não superior a 2 (dois) anos.
9.2 - A multa poderá ser aplicada, após regular Processo Administrativo, garantida a prévia defesa, no caso de descumprimento de qualquer cláusula ou condição do Contrato/Documento Equivalente ou deste Edital, e, em especial, nos seguintes casos:
a) recusa em assinar o Contrato/Documento Equivalente ou retirar o instrumento equivalente, multa de 10% (dez por cento) do valor do Contrato;
b) recusa de prestar o objeto, multa de 10% (dez por cento) do valor total do Contrato/Documento Equivalente;
c) prestação do objeto em desacordo com as especificações, alterações de qualidade, quantidade, rendimento, multa de 10% (dez por cento) do valor total do objeto. 
9.2.1- O valor máximo das multas poderá exceder, cumulativamente, a 10% (dez por cento) do valor do  Contrato/Documento Equivalente.
9.3 - As sanções previstas neste Capítulo poderão ser aplicadas cumulativamente ou não, de acordo com a gravidade da infração.
9.4 - A sanção de suspensão de participar em licitação e contratar com a Administração Pública poderá ser também, aplicada àqueles que:
a) Retardarem a execução do Pregão;
b) Demonstrarem não possuir idoneidade para contratar com a Administração e;
c) Fizerem declaração falsa ou cometerem fraude fiscal.
9.5 - Na hipótese de multas, a CONTRATADA inadimplente será notificada para recolher aos cofres da CONTRATANTE, no prazo de 10 (dez) dias, a importância das penalidades impostas. No caso de ser mantida a solicitação, será facultado à CONTRATANTE o recolhimento das multas por ocasião do pagamento, através de desconto e compensação no preço.
9.6 - As sanções de advertência, suspensão temporária e declaração de inidoneidade poderão ser aplicadas junto com a pena de multa dependendo da gravidade do fato, conforme § 2º do artigo 87 da Lei 8.666/93.
9.7 – A aplicação da pena de advertência caberá ao gestor do Contrato/Documento Equivalente e quanto às demais penalidades serão de competência da Secretaria contratante.
9.8 - Para aplicação das penalidades descritas acima será instaurado procedimento administrativo específico, sendo assegurado o direito de defesa prévia a fim de assegurar o contraditório e a ampla defesa, conforme previsto no inciso LV do artigo 5º da Constituição Federal de 1988.
9.9 - O prazo para a apresentação de defesa prévia quanto às penalidades de advertência, multa e suspensão temporária do direito de licitar será de 5 (cinco) dias úteis e para a declaração de inidoneidade para licitar com a Administração Municipal será de 10 (dez) dias da abertura de vista do processo, de acordo com o que preconiza os parágrafos 2º e 3º, ambos do artigo 87 da Lei Federal nº 8.666/93.
9.10 - As ocorrências relacionadas às contratações serão anotadas pelo representante da Administração, nos moldes do artigo 67, § 1º da Lei Federal nº 8.666/93. 
10. DISPOSIÇÕES GERAIS
10.1 A prestadora de serviços não poderá subcontratar ou transferir a terceiros a execução do objeto.
10.2. Elegem as partes contratantes o Foro da cidade de Guaxupé/MG, para dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas desta Ata, renunciando expressamente a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
Guaxupé, ___ de ___________ de 2021.
______________________________________
SECRETÁRIO MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
_____________________________________________
EMPRESAS
_____________________________________________
TESTEMUNHAS
Pregão Presencial nº 086/2021





PROPOSTA COMERCIAL





Razão Social:





Inscr. Estadual (ou CPF)








Paço Municipal: Av. Conde Ribeiro do Valle nº 68, Centro – Guaxupé/ MG – CEP: 37.800-000
Secretaria Municipal de Administração: Av. Conde Ribeiro do Valle, 113, Centro – Guaxupé/MG - CEP: 37.800-000 

